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นักวิจัย
ผศ.ดร.อรสา ภัทรไพบูลย์ชัย และ เดชาวัต วิถีเรืองรัศมี       

วิศวกรรมศาสตร์ฯ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์

ข้อมูลผลงานและจุดเด่น   
เป็นกล่องโฟมทีม่จี�าหน่ายปกต ิ แต่น�ามาเคลอืบน�า้ยางธรรมชาตท่ีิดดัแปรงโมเลกุล ท�าให้เกิดความปลอดภัย 

จากการแพ้โปรตีนและไม่มีกลิ่น ไม่ข้ึนราและลดการสะสมของจุลินทรีย์ เก็บความเย็นได้นานเป็นสองเท่า  

สามารถน�ามาใช้ใหม่ได้โดยไม่มกีลิน่แม้ว่าจะใช้แช่อาหารทะเลก็ตาม นอกจากน้ันน�า้แขง็ท่ีละลายไม่สามารถ 

ซึมออกมาข้างนอกท่ีอาจท�าให้เปื้อนเลอะเทอะรอบบริเวณพ้ืนที่ ท้ังนี้กล่องท่ีเคลือบยางยังคงมีน�้าหนักเบา  

ผู้ใช้มัน่ใจในความปลอดภยัต่อสขุภาพ จงึเป็นการเพ่ิมลูค่าให้กล่องโฟม เน่ืองจากเป็นการเพ่ิมอายุการใช้งาน 

แก่กล่องโฟมให้นานขีน้ จงึเป็นการลดขยะปัญหามลภาวะเป็นพิษได้ในทางอ้อม และช่วยลดสภาวะโลกร้อน  

จุดเด่นด้านการผลิตคือ ไม่ซับซ้อน ผลิตได้ง่าย ต้นทุนต�่า    

คุณสมบัติของต้นแบบผลิตภัณฑ์
 น�้าหนักเบา สะดวกกับการใช้งาน 

 สามารถยืดอายุความสดของอาหารได้นาน โดยเก็บรักษาอณุหภูมติลอดระยะเวลาการขนส่งอาหารทะเล 

 ได้นาน 2 วัน 

 ปราศจากกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ออกมาปนเปื้อนกับอาหารที่บรรจุอยู่ 

 เมื่อใช้ในครั้งต่อไปไม่มีกลิ่นและไม่ขึ้นราที่ตัวผลิตภัณฑ์มีความปลอดภัยต่อสุขภาพ 

การประยุกต์ใช้งาน
องค์ความรู้ที่มีสามารถน�าไปประยุกต์เคลือบบนวัสดุอื่น ท�าเป็นผลิตภัณฑ์อื่นๆ ได้ ตัวกล่องโฟมสามารถ

ประยุกต์โดยการตกแต่งภายนอก สามารถใช้เป็นกระเป๋าแฟชั่นได้ แล้วยังทนทานกันเปียกได้อีกด้วย

สถานภาพทรัพย์สินทางปัญญา
อนุสิทธิบัตร

สถานะการพัฒนาผลิตภัณฑ์
พร้อมถ่ายทอดเทคโนโลยี สามารถน�าไปใช้งานจริงได้

ติดต่อขอรับข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่

ผศ.ดร.อรสา ภทัรไพบลูย์ชัย         

วิศวกรรมศาสตร์ฯ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 

โทรศัพท์  : 090 982 3332     

Email     : porasa55@gmail.com

เดชาวัต วถิเีรืองรัศมี       

วิศวกรรมศาสตร์ฯ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ 

โทรศัพท์  : 098 184 0136  

Email    : dechawat_jeff007@hotmail.com 

กล่องโฟมอเนกประสงค์ (Healthy Box)  
ผลงานเด่น พันธมิตร
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
วิมลศรี พรรณธนประเทศ

ศูนย์เชี่ยวชาญนวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพ สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้ เรื่อง การผลิตซอสฟักข้าว

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ต้องการเพ่ิมมลูค่าสนิค้าเกษตร และผลติภณัฑ์ท่ีก่อให้เกิดประโยชน์ต่อร่างกาย เพ่ือช่วยลดสารต้านอนุมลูอสิระ 

ที่ดีท่ีสุด โดยท�าการทดสอบด้านเภสัชวิทยาและพิษวิทยาด้วยเทคนิคทดสอบต่างๆ ตามมาตรฐานสากล  

เพื่อให้ผลิตภัณฑ์ซอสฟักข้าวของ วว. มีประโยชน์ต่อสุขภาพและปลอดภัยต่อผู้บริโภค

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นเทคโนโลยีท่ีมีความพร้อมในการผลิตสู่เชิงพาณิชย์ ประสงค์แสวงหาผู้ใช้เทคโนโลยีเพ่ือน�าไปผลิตสู ่

เชิงพาณิชย์

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
พรรณนิภา คณาณุวัฒน์

กองบริการธุรกิจนวัตกรรม สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

โทรศัพท์   : 02 577 9438

Email   : pannipa@tistr.or.th

 

การผลิตซอสฟักข้าว
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นักวิจัย
ดร.กฤติยา ทิสยากร

ศูนย์เชี่ยวชาญนวัตกรรมผลิตภัณฑ์สมุนไพร สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ศึกษาวิจัยและพัฒนาพืชสมุนไพรที่ไม่เป็นพิษ และมีฤทธ์ิในการบรรเทาอาการปวดศีรษะจากไมเกรน  

โดยการพัฒนาให้เป็นผลติภัณฑ์เสรมิอาหารในรปูแบบผงชงละลายน�า้ ซึง่น่าจะเป็นอกีทางเลอืกหนึง่ส�าหรบั 

ผู้ที่ทรมานจากอาการไมเกรน

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เทคโนโลยีมีส่วนช่วยสนับสนุนและผลักดันการพัฒนาธุรกิจด้านอาหารเสริมหรือเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
พรรณนิภา คณาณุวัฒน์

กองบริการธุรกิจนวัตกรรม สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

โทรศัพท์   : 02 577 9438

Email   : pannipa@tistr.or.th

 

 

ผลิตภัณฑ์บรรเทาอาการไมเกรน
จากสารสกัดเก๊กฮวย 4grain
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นักวิจัย
อุบล ฤกษ์อ�่า

ศูนย์เชี่ยวชาญนวัตกรรมผลิตภัณฑ์สมุนไพร สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การวิจัยและพัฒนา การศึกษาสารส�าคัญจากผลิตภัณฑ์ธรรมชาติที่เหมาะสมเพื่อใช้ในการเพิ่มประสิทธิภาพ

ความอ่อนล้าจากการออกก�าลังกาย เน่ืองจากปัจจุบัน กระแสการรักษาสุขภาพและการออกก�าลังกาย

ก�าลงัเข้ามามบีทบาทส�าคญัของคนไทย และผลไม้ไทย เช่น ตะขบ ก็เป็นผลไม้ท่ีทุกคนมองข้ามความส�าคญั  

ซึ่งตะขบหากมองในมุมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีก็จะมีความส�าคัญ โดยเฉพาะสาระส�าคัญที่อยู่ในตะขบ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นเทคโนโลยีท่ีพร้อมให้ผูป้ระกอบการท่ีสนใจ โดยเฉพาะผูป้ระกอบการทีอ่ยู่ในธุรกิจผลติภัณฑ์เสรมิอาหาร  

น�าไปผลิตและจัดจ�าหน่ายสู่เชิงพาณิชย์ โดยมีผลการยืนยันการทดสอบประสิทธิภาพและผ่านการศึกษา

ความปลอดภัยในสัตว์ทดลองแล้ว

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
พรรณนิภา คณาณุวัฒน์

กองบริการธุรกิจนวัตกรรม สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย

โทรศัพท์   : 02 577 9438

Email   : pannipa@tistr.or.th

 

 

ผลิตภัณฑ์อาหารเพิ่มความทนทานของกล้ามเนื้อ
ส�าหรับผู้ออกก�าลังกาย power plus
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นักวิจัย
ดร.ประไพภัทร คลังทรัพย์
ศูนย์เชี่ยวชาญนวัตกรรมผลิตภัณฑ์สมุนไพร สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย 
สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
โรคเบาหวานเป็นหนึ่งในโรคไม่ติดต่อเรื้อรัง (Non-communicable diseases, NCDs) ที่รุนแรงที่สุดในโลก 
วิธีการดูแลรักษาโรคเบาหวานท่ีส�าคัญคือ การคุมระดับน�้าตาลในเลือดให้อยู่ในเกณฑ์ปกติ การใช้ยาเม็ด 
ลดน�า้ตาลเป็นการรกัษาเพ่ือให้มอีนิซลูนิออกมาให้พอเพียงทีจ่ะลดระดบัน�า้ตาลในเลอืดลงมาสูป่กต ิ แต่ไม่ได้ 
เป็นการยับย้ังการด�าเนนิโรคของเบาหวาน สมนุไพรหลายชนิดมรีายงานการศึกษาว่ามฤีทธ์ิลดระดบัน�า้ตาล
ในเลอืด หนึง่ในสมนุไพรทีม่คีวามโดดเด่นมากทีส่ดุในการลดน�า้ตาลคอื ผกัเชยีงดา (Gymnema inodorum 
Decne.) วว. โดยศนูย์เชีย่วชาญนวัตกรรมผลติภัณฑ์สมนุไพร (ศนส.) และศนูย์ความหลากหลายทางชวีภาพ  
(ศคช.) ท�าการวิจยัพบว่า โพรไบโอตกิ Bifidobacterium animalis subsp. Lactis Lactis ท่ีได้จากประชากรไทย  
สามารถลดระดบัน�า้ตาลในเลอืดและกระตุน้การหล่ังฮอร์โมนอนิซลิูนได้ วว. จงึพัฒนาผลติภณัฑ์ “โพรเฮร์ิบ  
(ProHerb)” ที่มีองค์ประกอบส�าคัญคือ Bifidobacterium animalis subsp. Lactis และใบชาเชียงดา  
เป็นผลิตภัณฑ์ฟังก์ชันนัลส�าหรับการควบคุมระดับน�้าตาลและเพิ่มประสิทธิภาพภูมิคุ้มกัน
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
คณุประโยชน์มหาศาลต่อสขุภาพของโพรไบโอตกิและโอกาสของตลาดผลติภัณฑ์อาหารเพ่ือสขุภาพท่ีเตบิโต 
อย่างมาก เน่ืองจากผูบ้รโิภคปัจจบุนัให้ความตระหนกัถึงสขุภาพตนเองและนยิมบรโิภคผลติภัณฑ์ธรรมชาติ
มากขึ้น ผลิตภัณฑ์อาหารฟังก์ชัน (Functional food) จึงเป็นทางเลือกหน่ึงในการดูแลรักษาสุขภาพที่มี
ประสิทธิภาพ โดยตลาดอาหารประเภทนี้ได้รับความนิยมอย่างมากในประเทศสหรัฐอเมริกาและยุโรป และ
แม้แต่ในเอเชียก็มีแนวโน้มท่ีจะเติบโตข้ึนอย่างต่อเน่ืองด้วย ผลิตภัณฑ์ฟังก์ชันนัล “โพรเฮิร์บ (ProHerb)” 
จากโพรไบโอตกิประจ�าถ่ิน (ได้จากประชากรไทย) และผกัเชยีงดาซึง่เป็นพืชพ้ืนบ้านภาคเหนือ ซึง่โพรไบโอตกิ
ก�าลังเป็นท่ีนิยมอย่างแพร่หลายในตลาดโลกส�าหรับใช้เป็นองค์ประกอบส�าคัญในผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพ 
ทัง้นีป้ระเทศไทย ได้มปีระกาศกระทรวงสาธารณสขุ เรือ่งการใช้จลุนิทรย์ีโพรไบโอตกิในอาหารต้ังแต่ปี 2554 
โดยโพรไบโอติก Bifidobacterium จัดอยู่ในบัญชีรายชื่อเชื้อจุลินทรีย์ที่เป็นจุลินทรีย์โพรไบโอติกส�าหรับใช้
ในอาหารในประกาศฉบับดังกล่าวด้วย
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
พรรณนิภา คณาณุวัฒน์
กองบริการธุรกิจนวัตกรรม สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย
โทรศัพท์   : 02 577 9438
Email   : pannipa@tistr.or.th
 

โพรเฮิร์บ (ProHerb) ส�าหรับควบคุมระดับน�้าตาล
และเพิ่มประสิทธิภาพภูมิคุ้มกัน
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
จันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี, ปฏิญญา จิยิพงศ์ และ เจนจิรา จันทร์มี

ส�านักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ

สถานภาพสิทธิบัตร 
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปลาส้มเป็นผลิตภณัฑ์ท่ีได้จากกระบวนการหมกัโดยน�าปลามาหมกัด้วยเกลอื ข้าวเจ้าสกุ หรอืข้าวเหนียวนึง่  

และกระเทียม ในปริมาณที่เหมาะสม ท้ิงไว้ท่ีอุณหภูมิห้องประมาณ 3-5 วัน ก็จะได้ปลาส้มท่ีมีรสเปรี้ยว 

ซึ่งเกิดจากเชื้อแบคทีเรียกลุ่มแลคติกเป็นกลุ่มจุลินทรีย์ท่ีนอกจากผลิตกรดแลกติกและท�าให้ผลิตภัณฑ์มี 

รสเปรีย้วแล้ว ยังได้สารทีท่�าให้เกิดกลิน่รส โดยปกตกิระบวนการหมกัอาหารมปัีจจยัทีม่ผีลต่อการหมกั ได้แก่ 

ความเข้มข้นหรือปริมาณเกลือ อุณหภูมิ ซึ่งการผลิตปลาส้มต้องค�านึงถึงปัจจัยดังกล่าว รวมท้ังถ้าไม่มี

สุขลักษณะท่ีดีในการผลิตก็จะมีโอกาสเกิดการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ได้สูง และเป็นสาเหตุท่ีท�าให้คุณภาพ

ของผลิตภัณฑ์ไม่เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงได้ด�าเนินโครงการพัฒนาศักยภาพ

ผู้ประกอบการและยกระดับคุณภาพสินค้า OTOP ประเภทผลิตภัณฑ์ปลาส้มให้ได้มาตรฐาน ในพ้ืนท่ี 

ภาคตะวันออกเฉยีงเหนอื จ�านวน 7 จงัหวัด ได้แก่ ขอนแก่น มหาสารคาม ร้อยเอด็ ยโสธร หนองบวัล�าภู 

หนองคาย และนครพนม

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กรมวทิยาศาสตร์บรกิาร ได้พัฒนากระบวนการผลติปลาส้มโดยใช้เทคโนโลยีการลดการปนเป้ือนเชือ้จลุนิทรย์ี

ก่อโรค เช่น แซลโมเนลลา สแตฟิโลคอกคสั ออเรยีส บาซลิลสั ซเีรยีส เอสเซอรเิซยี โคไล เป็นต้น เพ่ือควบคมุ 

คุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาส้มให้ได้มาตรฐาน และมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ปฏญิญา จยิพิงศ์, จนัทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี

ส�านักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ

โทรศัพท์    : 02 201 7415-6

Email   : patinya@dss.go.th, janchay@dss.go.th

เทคนิคการผลิตผลิตภัณฑ์ปลาส้ม
เพื่อลดการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์

ลลิตา ชูแก้วธิ์

ส�านักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ

สถานภาพสิทธิบัตร 
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวมีการเติบโตของตลาดเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่องทุกปี ประกอบกับแนวโน้มผู้บริโภคใส่ใจ

สุขภาพเพ่ิมข้ึน ท�าให้ผลิตภัณฑ์ขนมขบเค้ียวจากข้าวผลิตในเชิงการค้า แต่ผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวจาก

ข้าวส่วนใหญ่มีเนื้อสัมผัสที่แข็งกระด้างความนิยมในการบริโภคจึงไม่แพร่หลาย งานวิจัยนี้ได้ศึกษาปรับปรุง

ลักษณะเนือ้สมัผสัของขนมขบเค้ียวจากปลายข้าว ได้ข้าวแผ่นอบกรอบทีม่ลีกัษณะเน้ือสมัผสัทีพ่อง กรอบร่วน 

และอบกรอบได้ด้วยไมโครเวฟ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กรมวิทยาศาสตร์บริการ โดยส�านักเทคโนโลยีชุมชน ได้วิจัยปรับปรุงเน้ือสัมผัสด้านความกรอบของขนม

ขบเคี้ยวจากปลายข้าว โดยการศึกษาผลของขนาดอนุภาคปลายข้าวบด และชนิดของไฮโดรคอลลอยด์  

ต่อคุณภาพและการเปลี่ยนแปลงเนื้อสัมผัสผลิตภัณฑ์ขนมปลายข้าวแผ่นอบกรอบ เพื่อให้สามารถพองและ 

มีความกรอบร่วนเพิ่มขึ้น และเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ขนิษฐา อนิทร์ประสิทธ์ิ

ส�านักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ

โทรศัพท์    : 02 201 7188

Email   : khanittha@dss.go.th

เทคโนโลยีการผลิตขนมขบเคี้ยวไขมันต�่าอบกรอบ
ได้ด้วยไมโครเวฟ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.สมเดช ศรีชัยรัตนกูล 
คณะแพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000212 ยื่นค�าขอวันที่ 29 มกราคม 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เครื่องดื่มข้าวสินเหล็กเกิดขึ้นจากผลงานศึกษาวิจัยและสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารเสริมสร้างสุขภาพ
ที่บูรณาการองค์ความรู้ด้านอุตสาหกรรมเกษตร ชีวเคมีและโลหิตวิทยา โดยการน�าเมล็ดข้าวสินเหล็กท่ีม ี
ปรมิาณธาตเุหลก็สงูกว่าข้าวทัว่ไปมาผ่านกระบวนการผลติเป็นเครือ่งด่ืมข้าวเข้มข้นพร้อมดืม่ บรรจขุวดและ
ฆ่าเชื้อโรค แล้วน�ามาศึกษาวิจัยในผู้สูงอายุที่มีภาวะโลหิตจาง โดยมุ่งหวังท่ีจะน�าไปใช้รักษาและป้องกัน
โรคโลหิตจาง และช่วยกระตุ้นการท�างานของสมองในเด็กวัยพัฒนาการและวัยเรียนหนังสือ งานวิจัยน้ี 
เป็นการน�าข้าวสินเหล็กที่มีปริมาณธาตุเหล็กสูงกว่าข้าวขาวและข้าวสีทั่วๆ ไป มาผ่านกระบวนการย่อยแป้ง
ออกไปจ�านวนหนึ่ง สกัดด้วยน�้าร้อนและท�าให้เข้มข้นขึ้น แล้วเตรียมเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนผสมอื่นร่วมด้วย 
บรรจุใส่ขวดให้มีปริมาตร 100 มิลลิลิตร ต่อจากนั้นน�าไปผ่านกระบวนการฆ่าเชื้อโรคด้วยวิธีสเตอไรล์พร้อม
ติดฉลากแสดงรายละเอียดทางชีวโภชนาการ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1)  เป็นนวัตกรรมเครื่องดื่มข้าวไทยที่อุดมด้วยธาตุเหล็กอินทรีย์
2)  เป็นเครื่องดื่มข้าวสินเหล็กพร้อมดื่มที่มีอายุการใช้งานอย่างน้อย 6-12 เดือน 
3) เป็นเครื่องดื่มข้าวที่ปลอดภัยในการบริโภค ผ่านการศึกษาวิจัยในมนุษย์ มีประโยชน์ต่อสุขภาพคนทั่วไป  
 สามารถใช้ป้องกันและรักษาภาวะโลหิตจางจากการขาดธาตุเหล็กได้
4) เป็นการเพ่ิมมูลค่าข้าวจากที่ใช้บริโภคเพ่ือเป็นอาหารให้พลังงาน และสามารถเพ่ิมก�าลังและปริมาณ 
 การสร้างผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มได้จากผลผลิตข้าวสินเหล็กที่มีอยู่เพียงพอในประเทศไทย

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ปาริชาต เขม็ทอง
ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน)
โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3305
โทรศัพท์มือถือ   : 085 066 0191
Email   : parichart@arda.or.th

เครื่องดื่มข้าวสินเหล็ก
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.ชุติมา คงจรูญ

คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยแม่โจ้

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000355 ยื่นค�าขอวันที่ 7 กุมภาพันธ์ 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปัญหาเรือ่งล�าไยไม่ได้คณุภาพหรอืล�าไยตกเกรด ท�าให้เกษตรกรไม่สามารถจ�าหน่ายในราคาท่ีสงูได้ รวมท้ัง 

ไม่คุ้มค่าการจ้างเก็บ ในปัจจุบันมีการน�าล�าไยตกเกรดมาเพ่ิมมูลค่าโดยการผลิตเป็นน�้าตาลไซรัปล�าไย 

เครื่องดื่มสกัดล�าไยเข้มข้น ซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีอุดมไปด้วยสารต้านอนุมูลอิสระและช่วยยับย้ังสารก่อมะเร็ง 

ซึ่งเป็นสินค้าท่ีเข้าถึงผู้บริโภคได้เพียงบางกลุ่มเท่าน้ัน ท้ังน้ีหากน�าล�าไยตกเกรดมาแปรรูปเป็นชาล�าไยสดท่ี 

อดุมไปด้วยคณุค่าทางโภชนาการทีม่อียู่ในเน้ือล�าไย เช่น น�า้ตาลกูลโคสฟรกุโตส และสารออกฤทธ์ิทางชวีภาพ 

ในกลุ่มของสารประกอบแทนนิน เช่น กรดแกลโลแทนนิน กรดเอลลาจิค ก็จะเป็นเครื่องดื่มเชิงหน้าท่ี 

ที่ผู้บริโภคสามารถเข้าถึงได้ง่ายกว่า

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1. ผลิตภัณฑ์ชาล�าไยสดที่อุดมไปด้วยคุณค่าทางโภชนาการท่ีมีอยู่ในเนื้อล�าไย

2. เป็นเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพที่มีวัตถุดิบจากธรรมชาติ

3. มีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระสูง และอุดมไปด้วยสารโพลิฟีน

4. แคลอรี่ต�่า ไม่มีน�้าตาล และไม่เติมสารกันบูด

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale 

ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
บุษกร ก้อนทอง

ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน) 

โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3307

โทรศัพท์มือถือ   : 086 032 6506

Email   : bussagorn@arda.or.th

ชาล�าไยสด
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.สุกัญญา กล่อมจอหอ

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครราชสีมา

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000210 ยื่นค�าขอวันที่ 29 มกราคม 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
จากข้อมูลสถานการณ์การตลาด แนวโน้มของธุรกิจพบว่า สถานการณ์การตลาดของผลิตภัณฑ์แปรรูป

จากข้าวให้มีรูปแบบและลักษณะส่วนผสมท่ีสามารถแสดงคุณค่าทางโภชนาการซึ่งมีผลดีต่อสุขภาพ 

 พร้อมรับประทานได้ หาซื้อได้สะดวก งานวิจัยนี้จึงสนใจการผลิตผลิตภัณฑ์ผัดหมี่โคราชกึ่งส�าเร็จรูปที่มุ่งเน้น 

การสร้างความสะดวกในการด�าเนินชีวิต (Business for simple life) ซึ่งมีโอกาสขยายตัวในอัตราสูง 

เนื่องจากมีปริมาณความต้องการใช้เป็นอาหารในชีวิตประจ�าวันเพ่ิมมากข้ึนตามอัตราการขยายตัวของ 

ผู้บริโภค ทั้งตลาดในประเทศและต่างประเทศ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1)  กรรมวิธีการผลิตเส้นหมี่โคราชอบแห้งที่สามารถคืนรูปได้ด้วยน�้าเดือด

2)  สูตรต�ารับน�้าปรุงผัดหมี่พร้อมรับประทานที่ได้ลักษณะคล้ายผัดหมี่โคราชพร้อมรับประทาน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการ

ได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
มณฑริา แก้วดี

ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน)

โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3309

โทรศัพท์มือถือ   : 097 978 6881

Email   : montira@arda.or.th

 

ผลิตภัณฑ์หมี่โคราชกึ่งส�าเร็จรูป
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.ภญ.จารุภา วิโยชน์ 
คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000218 ยื่นค�าขอวันที่ 29 มกราคม 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปัจจุบันคนส่วนใหญ่ไม่ว่าเพศชายหรือหญิงจะให้ความส�าคัญกับสุขภาพมากขึ้น เช่น การออกก�าลังกาย 
การพักผ่อนให้เพียงพอ และการทานอาหารที่มีประโยชน์ที่จะช่วยฟื้นฟูสุขภาพร่างกายให้มีความแข็งแรง 
อาหารท่ีมีโปรตีนในปริมาณสูงเป็นทางเลือกหนึ่งของผู้บริโภคเพ่ือช่วยเพ่ิมมวลกล้ามเน้ือให้แข็งแรง ฟื้นฟู
สุขภาพร่างกายและกระตุ้นภูมิคุ้มกัน โปรตีนยังเป็นองค์ประกอบส�าคัญของทุกอวัยวะในร่างกาย ไม่ว่าจะ
เป็นเนื้อเย่ือต่างๆ ฮอร์โมน และเอนไซม์ท่ีส�าคัญในกระบวนการเมตาบอลิซึม (metabolism) การบริโภค
โปรตนีในแต่ละวัน สามารถบรโิภคได้จากหลายแหล่ง เช่น เนือ้สตัว์ พืช นม เป็นต้น ส�าหรบัผูท้ีไ่ม่สามารถ 
รับประทานโปรตีนจากอาหารมื้อหลักได้อย่างเพียงพอในแต่ละวัน ผลิตภัณฑ์อาหารเสริมโปรตีนสูงจึง 
ถือเป็นอีกทางเลือกท่ีสามารถช่วยให้ผู้บริโภคได้รับสารอาหารประเภทโปรตีนได้อย่างเพียงพอตามปริมาณ
สารอาหารที่ควรได้รับในแต่ละวัน โดยปัจจุบันมีผลิตภัณฑ์อาหารว่าง เช่น ขนมอบกรอบ นมอัดเม็ด หรือ  
โปรตีนอัดเม็ดท่ีท�าจากเวย์โปรตีน ก�าลังเป็นท่ีนิยมมากเนื่องจากรับประทานง่าย หาซื้อได้ตามท้องตลาด
ทั่วไปและช่วยให้ลดอาการหิวระหว่างมื้อได้

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1) ผลิตภัณฑ์อาหารเสริมโปรตีนสูงจากเนื้อไก่ส่วนอกในรูปแบบขนมอบกรอบและอัดเม็ดท่ีสามารถ 
 รับประทานเป็นอาหารว่าง มีประโยชน์ต่อร่างกายผลิตจากวัตถุดิบธรรมชาติไม่ใส่สารปรุงแต่ง เช่น ส ี
 กลิ่นสังเคราะห์ เป็นต้น
2) ผลิตภัณฑ์มีคุณค่าของโปรตีนสูง ไขมัน และคลอเรสเตอรอลต�่ากว่าผลิตภัณฑ์ตามท้องตลาดท่ัวไป  
 และมีรสชาติเป็นที่ยอมรับ 
3) เพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิตจากเกษตรกรไทย โดยน�าเนื้ออกไก่จากฟาร์มไก่ในจังหวัดพิษณุโลกท่ีได้รับ 
 มาตรฐานและมีความปลอดภัยในผลิตภัณฑ์

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ปาริชาต เขม็ทอง
ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน)
โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3305
โทรศัพท์มือถือ   : 085 066 0191
Email   : parichart@arda.or.th

ผลิตภัณฑ์อาหารเสริมโปรตีนสูงจากเนื้อไก่ส่วนอก
ในรูปแบบขนมอบกรอบและอัดเม็ด
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.ดร.วาสนา ภานุรักษ์

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครราชสีมา

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000356 ยื่นค�าขอวันที่ 7 กุมภาพันธ์ 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
จากผลการศึกษาการใช้ข้าวระยะเม่าเพ่ือเป็นแหล่งคาร์โบไฮเดรตทดแทนในการป้องการการเกิดโรคทาง

เมตาบอลิกในหนูเมาซ์ที่ได้รับอาหารไขมันสูง พบว่าในกลุ่มท่ีใช้ข้าวระยะเม่าหอมมะลิ 105 เป็นแหล่ง

คาร์โบไฮเดรต สามารถน�าไปประยุกต์เป็นผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพได้ เช่น อาหารส�าหรับควบคุมระดับ 

ไขมันและระดับน�้าตาล เหมาะกับกลุ่มคนท่ีมีความเสี่ยงต่อการเกิดโรคเมตาบอลิก โดยเฉพาะในกลุ่ม 

ผู้ตั้งครรภ์หรือประชาชนที่ต้องการรักษาสุขภาพ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 สูตรต�ารับผลิตภัณฑ์ขนมหวานและขนมขบเคี้ยวจากข้าวระยะเม่า เช่น เข่าต�๋า คุกก้ี และกราโนลา  

 รวมทั้งหมด 8 สูตร 

 สามารถน�าไปประยุกต์ใช้ในอุตสาหกรรมแปรรูปอาหารเพื่อสุขภาพ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
มณฑริา แก้วดี

ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ 

ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน)

โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3309

โทรศัพท์มือถือ   : 097 978 6881

Email   : montira@arda.or.th

สูตรต�ารับผลิตภัณฑ์ขนมหวาน
และขนมขบเคี้ยวจากข้าวระยะเม่า
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.อารีย์ อินทร์นวล  
คณะศิลปศาสตร์และวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก�าแพงแสน
สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000220 ยื่นค�าขอวันที่ 29 มกราคม 2562
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การวิจัยครั้งนี้ได้ศึกษาวิธีการเตรียมโปรตีนฮีม (heme protein) จากเลือดสุกร โดยใช้สารละลายคาร์บอก
ซีเมทิลเซลลูโลส เป็นสารตกตะกอน สามารถสกัดโปรตีนฮีมได้อย่างมีประสิทธิภาพ ด้วยหลักการการจับกัน 
ระหว่างประจุบวกบนโมเลกุลของโปรตีนโกลบินและประจุลบบนโมเลกุลของคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลส  
หลงัจากนั้นน�าไปตกตะกอนพร้อมกันด้วยการหมุนเหว่ียงด้วยความเร็วสูง ซึ่งสามารถสกัดโปรตีนฮีมได้ในรูป 
สารละลายคิดเป็น Protein recovery ที่ร้อยละ 55 และน�ามาท�าแห้งให้อยู่ในรูปของโปรตีนฮีมพาวเดอร์  
(Protein heme powder) โดยวิธีท�าแห้งแบบพ่นฝอย (Spray dry) ซึ่งมีอัตราการผลิตเฉลี่ย 10 กรัม/ลิตร/
ชั่วโมง โดยโปรตีนฮีมพาวเดอร์มีปริมาณเหล็ก (Iron content) เท่ากับ 0.162 มิลลิกรัม ต่อ 1 แคปซูล 
ที่มีขนาดบรรจุ 0.1 กรัม และน�ามาใช้ในผลิตภัณฑ์เบเกอรี่ท่ีมีธาตุเหล็กเป็นสารส�าคัญ และใช้ทดแทนสาร 
อิมัลซิไฟเออร์ (Emulsifier)
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1) โปรตีนฮีมนี้สกัดมาจากเลือดสุกรซึ่งถือเป็นของเสีย (waste) จากโรงฆ่าสุกรท่ีมีอยู่ในปริมาณมากต่อวัน  
 ดังน้ันโครงการวจิยัน้ีจงึถือเป็นโครงการท่ีสามารถสร้างมลูค่าเพ่ิมจากของเสยี และช่วยลดปัญหาด้านสิง่แวดล้อม 
 ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
2)  โปรตนีฮมีทีส่กัดได้จากงานวิจัยน้ี คณุลกัษณะทางกายภาพทีด่ ี เป็นผงละเอยีด สนี�า้ตาลอ่อน ไม่มกีลิน่ และ 
 มคีวามสามารถในการละลายได้มากกว่าร้อยละ 60 ในสภาวะกรดอ่อนๆ (pH 4) จงึสามารถน�าไปประยุกต์ใช้ 
 ในผลิตภัณฑ์อาหารชนิดอื่นๆ ได้ง่าย 
3)  โปรตีนฮีมเป็นแหล่งธาตุเหล็กอินทรีย์ท่ีร่างกายสามารถดูดซึมได้อย่างมีประสิทธิภาพโดยมีปริมาณเหล็ก  
 (Iron (Fe) content) สูงถึง 161.66 มิลลิกรัม ต่อ 100 กรัม นอกจากนั้นโปรตีนที่เกาะอยู่กับหมู่ฮีมเป็น 
 โปรตีนโกลบิน (Globin) ซึ่งเป็นโปรตีนที่มีคุณภาพสูงเพราะอุดมไปด้วยกรดอะมิโนจ�าเป็น โดยเฉพาะ 
 ไลซนีในปรมิาณสงู จงึเหมาะแก่การน�าไปใช้ในผลติภณัฑ์ทีท่�าจากแป้งสาล ี เพราะแป้งสาลมีกีรดอะมโินไลซนี 
 ต�่ามาก 
4)  ผลิตภัณฑ์เบเกอรี่เสริมธาตุเหล็กที่พัฒนาจากงานวิจัยครั้งน้ี มีปริมาณธาตุเหล็กสูงถึง 7 มิลลิกรัม/ก้อน
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
ปาริชาต เขม็ทอง
ส�านักส่งเสริมการใช้ประโยชน์ ส�านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน)
โทรศัพท์    : 02 579 7435 ต่อ 3305
โทรศัพท์มือถือ   : 08 5066 0191
Email   : parichart@arda.or.th

อาหารเสริมจากเลือดสุกร

Organic Fe
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.สุกฤต ศิริขวัญพงศ์ และคณะ

คณะสหเวชศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000473 ยื่นค�าขอวันที่ 25 กุมภาพันธ์ 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เมนูผัดกะเพราเป็นหนึ่งในอาหารจานผัดของไทยที่ได้รับความนิยมมากที่สุดทั้งในและต่างประเทศ 

เนื่องจากปรุงได้รวดเร็วและมีรสชาติที่อร่อยเฉพาะตัว จึงมีการพัฒนาซอสผัดกะเพราปรุงส�าเร็จแต่ละต�ารับ

ขึ้นมาเพ่ือความสะดวกต่อผู้บริโภค เช่น ซอสกะเพราแบบเพสโต ซอสกะเพราจากน�้าหมักกะปิ เป็นต้น 

อย่างไรก็ตาม เมื่อพิจารณาเชิงลึกถึงชนิดกรดไขมันในเมนูผัดกะเพราสูตรที่เป็นที่นิยมทั่วไป โดยใช้เนื้อสัตว์

และน�า้มนัปาล์ม จะพบว่ามสีดัส่วนไขมนัอิม่ตวัและไขมนัโอเมก้า 6 ชนดิกรดไลโนเลอกิสงู ในขณะทีม่ไีขมนั 

โอเมก้า 3 ชนดิกรดอลัฟาไลโนเลนกิต�า่ ซึง่หากบรโิภคเป็นระยะเวลานาน อาจเป็นปัจจยัเสีย่งของการเกิดโรค 

ไม่ติดต่อเร้ือรังต่างๆ ท่ีเกิดจากภาวะการอักเสบที่มีมากในร่างกายได้ ด้วยเหตุน้ี สมดุลอัตราส่วนไขมัน 

โอเมก้า 6 ต่อโอเมก้า 3 ในอาหารจึงมีความส�าคัญต่อสุขภาพเป็นอย่างยิ่ง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสส�าหรับเมนูผัดกะเพรานี้ จึงมีการปรับอัตราส่วนของไขมันโอเมก้า 6 ต่อไขมัน 

โอเมก้า 3 ในตวัซอส ให้เกิดความสมดลุและเหมาะสมต่อสขุภาพมากขึน้เมือ่เปรยีบเทียบกับสตูรผดักะเพรา 

ทัว่ไปทีใ่ช้น�า้มนัปาล์มเป็นหลกั สามารถน�าไปผัดปรุงกับเน้ือสตัว์ประเภทต่างๆ ได้สะดวก โดยค่าอตัราส่วนของ 

ไขมันโอเมก้า 6 ต่อไขมันโอเมก้า 3 ในอาหารจะใกล้เคียงกับที่หน่วยงานด้านอาหารสากลและรายงานวิจัย

ได้แนะน�าไว้ ซึ่งอยู่ในช่วง 1.0-3.0 ต่อ 1

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิริรัตน์ เพญ็ศริิกุล

สถาบันทรัพย์สินทางปัญญาแห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

โทรศัพท์    : 02 218 4195 ต่อ 112

Email   : sirirat.pe@chula.ac.th

ซอสปรุงรสผัดกะเพราสูตรปรับสมดุลโอเมก้า
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นักวิจัย
พญ.ชนนิกานต์ วิสูตรานุกูล

คณะแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

ผศ.ดร.ศุภกาญจน์ ช�านิ 

คณะเภสัชศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002706 ยื่นค�าขอวันที่ 20 พฤศจิกายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
แก่นตะวันเป็นพืชที่มีกากใยสูง การรับประทานแก่นตะวันจึงมีส่วนช่วยในการเพ่ิมจุลินทรีย์โพรไบโอติกใน 

ร่างกาย งานวิจัยพบว่ากลุ่มคนท่ีมีน�้าหนักมาก มักขาดจุลินทรีย์ท่ีดีบางประเภทในล�าไส้ ดังนั้นการเสริม 

อาหารพรีไบโอติกจึงเป็นอีกช่องทางหนึ่งในการสร้างสมดุลของล�าไส้อันช่วยส่งเสริมการท�างานต่างๆ ของ

ร่างกายได้ดี

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
งานวิจยันีเ้ป็นการพัฒนากระบวนการผลติอนินูลินจากแก่นตะวนั โดยไม่ใช้สารเคมท่ีีเป็นอนัตรายต่อผู้บริโภค 

สามารถท�าได้ง่ายไม่ซับซ้อน ใช้วัตถุดิบท่ีหาได้ในประเทศ มีต้นทุนการผลิตต�่า นอกจากน้ีกระบวนการ 

ดังกล่าวยังให้ผงสารสกัดที่มีอินนูลินสูงถึง 80-85% โดยน�้าหนัก ซึ่งผงอินนูลินที่สกัดได้น้ีมีคุณสมบัติ

ละลายน�้าได้ง่าย จึงสามารถใช้เป็นอาหารเสริมในรูปแบบเครื่องดื่มชง โดยปริมาณที่เหมาะสมคือ บริโภค 

ผงสกัดในขนาด 12.5 กรัมต่อวัน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิริรัตน์ เพญ็ศริิกุล

สถาบันทรัพย์สินทางปัญญาแห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

โทรศัพท์    : 02 218 4195 ต่อ 112

Email   : sirirat.pe@chula.ac.th

สารสกัดอินนูลินจากแก่นตะวัน

ผงสารสกดั Inulin
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.ปฐมา จาตกานนท์, รศ.ดร.วชิยั หฤทัยธนาสนัติ,์ รศ.ดร.เพ็ญขวัญ ชมปรดีา, ดร.มะลวัิลย์ หฤทัยธนาสนัติ,์ 
ดร.สุนีย์ โชตินีรนาท, ดร.จารุพร รักใหม่ และ ชลลดา บุราชรินทร์
สถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 50137  
องค์ความรู้
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
สถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร (KAPI) ร่วมกับภาควิชาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ได้เริ่มด�าเนินการวิจัยเพ่ือใช้ประโยชน์
จากปลายข้าวหอมมะลิที่ได้จากกระบวนการสีข้าวด้วยการแปรรูปเป็น “แป้งข้าวหอมมะลิ” ส�าหรับทดแทน 
แป้งสาลีในผลติภัณฑ์อาหารต่างๆ โดยมุง่หวงัท่ีจะลดปรมิาณการใช้แป้งสาลแีละลดการน�าเข้าจากต่างประเทศ  
จากจุดเริ่มต้นนั้นได้มีการพัฒนาเรื่อยมาจนได้เป็นโรงงานต้นแบบผลิตแป้งข้าวและแป้งข้าวผสมส�าเร็จรูป
ส�าหรบัผลติภัณฑ์อาหารชนดิต่างๆ ผลติภัณฑ์แป้งข้าวหอมมะลสิ�าเรจ็รปู “GENGIGRAIN” ผ่านการวิจยัและ
พัฒนาสตูรให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาด ผลิตจากข้าวหอมมะลท่ีิมคีณุภาพ ผ่านกระบวนการโม่ 
ทีส่ะอาด ถูกสขุลกัษณะ มมีาตรฐาน จนได้เน้ือแป้งท่ีเนียนละเอยีด มกีลิน่หอมทีเ่ป็นเอกลกัษณ์ เมือ่น�ามาเป็น 
ส่วนประกอบของขนม จึงให้เนื้อสัมผัสเนียนนุ่ม พร้อมกลิ่นหอมที่น่ารับประทาน
ปัจจุบันมีแป้งข้าวหอมมะลิ 4 สูตร ดังนี้
1. แป้งข้าวหอมมะลิล้วน
2.  แป้งข้าวหอมมะลิส�าหรับท�าเค้กเนย
3.  แป้งข้าวหอมมะลิส�าหรับท�าโดนัท วัฟเฟิล แพนเค้ก
4.  แป้งข้าวหอมมะลิส�าหรับท�าบราวนี่
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี 
แป้งข้าวหอมมะลิ

 ปราศจากกลูเตน (Gluten-Free) 
 ให้เนื้อสัมผัสนุ่ม ฟู และเบา
 มีกลิ่นหอมของข้าวหอมมะลิเป็นพิเศษ ให้คุณค่าทางโภชนาการ 
 เหมาะส�าหรับผู้บริโภคที่ห่วงใยสุขภาพหรือมีข้อจ�ากัดด้านอาหาร
 ใช้ทดแทนแป้งสาลีในผลิตภัณฑ์ขนมอบ ทอด และนึ่งได้
 สามารถผลิตได้ปริมาณมาก 

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale
เงื่อนไข เทคโนโลยีต่อรองราคา 
สนใจสอบถามข้อมูล
ชลลดา บุราชรินทร์
สถาบันผลิตผลเกษตรฯ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
โทรศัพท์    : 02 942 8600 ต่อ 213
โทรศัพท์มือถือ   : 080 269 5536
Email   : chonlada.bu@ku.th

แป้งข้าวหอมมะลิส�าเร็จรูป GENGIGRAIN
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นักวิจัย
รศ.สมใจ ขจรชีพพันธุ์งาม และ วรางคณา จอกลบ 
คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 1703002332

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปัจจบุนัมกีารพัฒนาวิธีการบรรจภัุณฑ์ภายใต้สภาวะบรรยากาศดดัแปลง (Modified atmosphere packing,  
MAP) เพ่ือยืดอายุและความสดใหม่ของพืชผักและผลไม้ โดยการเติมก๊าซชนิดต่างๆ เช่น ออกซิเจน 
ไนโตรเจน และคาร์บอนไดออกไซด์ในอัตราส่วนที่เหมาะสมลงในบรรจุภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์ที่นิยมใช้เทคนิคนี้  
เช่น เห็ด แอปเปิ้ล มะเขือเทศ เป็นต้น แต่ระบบบรรจุภัณฑ์แบบ MAP มีข้อเสีย คือ ต้องทราบปริมาณที่ 
เหมาะสมของก๊าซแต่ละชนิดที่ต้องเติมลงในบรรจุภัณฑ์ จึงมีการพัฒนากระบวนการผลิตแผ่นฟิล์มเพ่ือใช้
ในการยืดอายุของผลผลิตโดยไม่ต้องเติมก๊าซชนิดต่างๆ ลงในบรรจุภัณฑ์ โดยแผ่นฟิล์มที่ได้น้ีมีคุณสมบัติ
ในการให้ก๊าซแพร่ผ่านได้มากข้ึน ซึ่งแผ่นฟิล์มท่ีใช้ในปัจจุบันส่วนใหญ่ผลิตมาจากพลาสติกสังเคราะห์  
Polyethylene และ Polypropylene ย่อยสลายได้ยาก ไม่เหมาะที่จะน�ามารีไซเคิล ดังนั้นผู้ประดิษฐ์จึงได้
พัฒนาแผ่นฟิล์มที่มีสมบัติในการให้ก๊าซผ่านได้มากขึ้นจากวัตถุดิบ Polylactic acid ซึ่งเป็นพลาสติกที ่
ย่อยสลายได้ง่ายตามธรรมชาติ โดยท�าการผสมกับเถ้าแกลบท่ีเป็นสูตรพิเศษ เพ่ือใช้เป็นบรรจุภัณฑ์ท่ี 
เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมและยืดอายุการเก็บรักษา

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 ย่อยสลายได้ง่ายด้วยการฝั่งกลบ ใช้เวลาย่อยสลายประมาณ 6-12 เดือน
 ก๊าซซึมผ่านได้หลากหลายระดับ สามารถใช้หีบห่อผักผลไม้ได้หลากหลายชนิด
 ยืดอายุการเน่าเสียของกล้วยน�้าว้าได้นานถึง 14 วัน หรือนานเป็น 2 เท่าของกล้วยน�้าว้าท่ีหีบห่อด้วย 

 พลาสติกโพลิเอทธิลีนธรรมดาทั่วไป
 สามารถใช้เครื่องจักรที่มีอยู่แล้วขึ้นรูปแผ่นฟิล์ม โดยไม่ต้องท�าการปรับแต่งเครื่องจักรใหม่

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
จนิดาพร พลสูงเนิน
ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา มหาวิทยาลัยขอนแก่น
โทรศัพท์    : 043 202 733
โทรศัพท์มือถือ   : 086 451 4455
Email   : chinph@kku.ac.th

แผ่นฟิล์มโพลีแลคติคแอซิด (Polylactic acid)
ที่มีส่วนผสมของเถ้าแกลบ
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นักวิจัย
ดร.บุญรอด สัจจกุลนุกิจ, ศ.ดร.นวดล เหล่าศิริพจน์ และ วราภรณ์ จ่างรัตศศพินทุ

บัณฑิตวิทยาลัยร่วมด้านพลังงานและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9932

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ในปัจจุบันจ�านวนปริมาณขยะกล่องบรรจุอาหารเหลวประเภทยูเอชที เหลือใช้จากการบริโภคมีปริมาณเพิ่ม

มากขึ้น โดยมีการน�าขยะกล่องบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวมารีไซเคิลในรูปแบบต่างๆ เช่น การแยกกระดาษออก

โดยกระบวนการแยกกระดาษโดยใช้น�้าเพ่ือน�ากระดาษที่ได้จากการแยกมารีไซเคิลอีกครั้ง หรือ การผลิต 

เฟอร์นิเจอร์จากกล่องบรรจุอาหารเหลวประเภทยูเอชทีซึ่งมีลักษณะความแข็งแรงเท่ากับเฟอร์นิเจอร์ที่ 

ผลิตจากไม้ธรรมชาติ แต่อย่างไรก็ดี พบว่าในส่วนประกอบของกล่องบรรจุอาหารเหลวประเภทยูเอชที 

ส่วนที่เป็นอลูมิเนียมซึ่งเป็นส่วนประกอบท่ีมีราคาแพงท่ีสุด และสามารถน�าไปรีไซเคิลเพ่ือประโยชน์จาก 

อลูมิเนียมดังกล่าวได้ ยังไม่มีกระบวนการในการแยกอลูมิเนียมออกจากกล่องได้มากนัก

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กรรมวิธีการแยกอลูมิเนียมออกจากกล่องบรรจุอาหารเหลวประเภทยูเอชที ท่ีสามารถประยุกต์ใช้ในระดับ

อุตสาหกรรมได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ดร.อมรรัตน์ วัฒนล�า้เลิศ, ดร.จสุีดา เกตุกราย

หน่วยงานถ่ายทอดเทคโนโลยี

โทรศัพท์    : 02 470 9626

Email   : amornrat.wat@mail.kmutt.ac.th

  jeesuda.kea@kmutt.ac.th

กรรมวิธีการแยกอลูมิเนียมและกระดาษ
ออกจากกล่องบรรจุอาหารเหลว
ประเภทยูเอชทีโดยใช้วิธีการสกัดด้วยตัวท�าละลาย
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นักวิจัย
รศ.ดร.ทิพาพร อยู่วิทยา, รศ.ดร.สุวิทย์ แซ่เตีย และ ณนิภา เลยะกุล

คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 9662

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
น�า้ผลไม้สดเป็นเครือ่งดืม่ทีเ่ป็นทีนิ่ยมของผูบ้รโิภคท่ีใส่ใจต่อสุขภาพ เน่ืองจากมวิีตามนิและแร่ธาตสุงู ซึง่ใน

ปัจจุบันมีน�้าผลไม้คั้นสดพร้อมดื่มบรรจุในขวดพลาสติกและขวดแก้ววางจ�าหน่ายในร้านค้าท่ัวไป สามารถ

หาซือ้ได้ง่าย แต่น�า้ผลไม้คัน้สดเหล่านีจ้ะมอีายุการเก็บรักษาส้ัน เน่ืองจากไม่ได้ผ่านกระบวนการฆ่าเชือ้ใดๆ 

ดังนั้นจึงมีการใช้วิธีพาสเจอไรซ์ด้วยความร้อนซึ่งเป็นวิธีหน่ึงท่ีช่วยยืดอายุการเก็บรักษา แต่ความร้อนท่ีใช ้

ในวิธีดงักล่าวจะมผีลไปท�าลายกลิน่รสของน�า้ผลไม้ ท�าให้เปลีย่นไปไม่เหมอืนน�า้ผลไม้สด เพ่ือแก้ไขปัญหา 

ดังกล่าว จึงได้พัฒนาระบบการให้ความร้อนแบบโอห์มมิคเพ่ือเป็นทางเลือกให้แก่ผู้ประกอบการระดับ 

ครัวเรือน ในการน�าไปฆ่าเชื้อน�้าผลไม้ให้ปลอดภัยต่อผู้บริโภคโดยที่ยังสามารถรักษากลิ่น รสของน�้าผลไม้ 

ให้ใกล้เคียงกับน�้าผลไม้สดได้

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กระบวนการยืดอายุการเก็บรักษาน�้าผลไม้คั้นสดให้ยังคงมีสี กลิ่น และรสชาติไม่แตกต่างจากน�้าผลไม้สด 

ด้วยระบบให้ความร้อนแบบโอห์มมิคขนาดเล็กในระดับครัวเรือน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ดร.อมรรัตน์ วัฒนล�า้เลิศ, ดร.จสุีดา เกตุกราย

หน่วยงานถ่ายทอดเทคโนโลยี

โทรศัพท์    : 02 470 9626

Email    : amornrat.wat@mail.kmutt.ac.th

  jeesuda.kea@kmutt.ac.th

ระบบให้ความร้อนแบบโอห์มมิคขนาดเล็ก
ส�าหรับการยืดอายุการเก็บรักษาน�้าผลไม้
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นักวิจัย
รศ.ดร.สุกัญญา มหาธีรานนท์
ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

สถานภาพสิทธิบัตร
สิทธิบัตร เลขที่ 12838

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ข้าวที่มีสีด�าเป็นข้าวที่มีเยื่อหุ้มเมล็ดหรือร�าที่มีสีแดง ด�า ม่วงด�า หรือ ม่วงแดง เนื่องจากมีสารพฤกษเคมี 
ประเภทแอนโทไซยานินเป็นองค์ประกอบ นอกจากนี้ในร�าข้าวที่มีสีด�ายังเป็นแหล่งของสารต้านอนุมูลอิสระ
ชนิดอืน่ๆ ในบางชนิดยังพบว่ามปีรมิาณมากกว่าข้าวขาว เช่น สารประกอบฟีนอลลิก วติามนิอ ี แคโรทีนอยด์ 
และแกมม่า-ออไรซานอล เป็นต้น ซึ่งสารต้านอนุมูลอิสระเหล่านี้มีฤทธิ์ที่ดีต่อสุขภาพของมนุษย์ ส่งผลต่อ
สุขภาพของมนุษย์ บ�ารุงร่างกายและป้องกันโรคภัยได้บางชนิด นอกจากน้ียังพบว่าสารสกัดน�้ามันร�าข้าว
ของข้าวท่ีมสีดี�ามฤีทธ์ิทางชวีภาพ เช่น ส่งเสรมิความจ�าและลดความวิตกกังวล จงึได้ศกึษาวิจยัและทดสอบ
ประสิทธิภาพและได้กรรมวิธีการสกัดสารแอนโทไซยานินและสารประกอบฟีนอลลิกจากข้าวที่มีสีด�าท่ีดีท่ีสุด  
โดยท�าการศึกษาเปรียบเทียบจาก ข้าวก�่า ข้าวไรซ์เบอรรี่ ข้าวหอมนิล และข้าวลืมผัว โดยจากทดลอง 
พบว่าข้าวลืมผัวมีปริมาณสารแอนโทไซยานินและสารประกอบฟีนอลลิกมากที่สุด

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นสารสกัดท่ีมีการวิเคราะห์หาปริมาณแอนโทไซยานิน ซึ่งเป็นแหล่งของสารต้านอนุมูลอิสระ ซึ่งสาร 
ต้านอนมุลูอสิระเหล่าน้ีมฤีทธ์ิท่ีดต่ีอสขุภาพของมนุษย์ ส่งผลต่อสขุภาพของมนษุย์ บ�ารงุร่างกายและป้องกัน 
โรคภัยได้บางชนิด นอกจากนี้ยังพบว่ามีฤทธ์ิทางชีวภาพ เช่น ส่งเสริมความจ�าและลดความวิตกกังวล  
โดยมีการวิเคราะห์ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระของผลิตภัณฑ์และทดสอบในสัตว์ทดลองแล้ว สามารถน�าไป
ประยุกต์ใช้ได้ในอุตสาหกรรมอาหาร เครื่องดื่ม หรือผลิตภัณฑ์เสริมอาหารได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการ
ได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ปานลดา วุฒรัิตน์
ฝ่ายพัฒนาธุรกิจนวัตกรรม อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่
โทรศัพท์    : 053 948 671 ต่อ 0
โทรศัพท์มือถือ    : 095 145 9555
Email    : licensing@step.cmu.ac.th

สารสกัดแอนโทไซยานินและสารประกอบฟีนอลลิก
จากข้าวที่มีสีด�าพันธ์ุลืมผัว
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นักวิจัย
ผศ.ดร.ยุภาพร สมีน้อย

คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยบูรพา

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803001768 ยื่นค�าขอวันที่ 13 กรกฎาคม 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การวิเคราะห์ปรมิาณฟอร์มลัดไีฮด์ (Formaldehyde) มหีลายวิธี แต่จ�าเป็นต้องท�าการทดลองในห้องปฏิบตักิาร

และพ่ึงพาเครื่องมือขนาดใหญ่ท่ีมีราคาสูง ผู้ที่ท�าการทดลองจะต้องเป็นผู้ท่ีมีความรู้ความช�านาญในเรื่อง

ปฏิบัติการและการใช้เครื่องมือ ย่ิงไปกว่าน้ันในการทดลองแต่ละครั้งต้องมีการใช้สารตัวอย่างปริมาณมาก

ในการวิเคราะห์ ปัญหาดังกล่าวท�าให้เกิดการประดิษฐ์ชุดตรวจวัดปริมาณฟอร์มัลดีไฮด์แบบกระดาษ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ใช้งานได้ง่าย วิเคราะห์ปรมิาณฟอร์มลัดไีฮด์ (Formaldehyde) ได้อย่างรวดเรว็ แม่นย�าและมปีระสทิธิภาพสงู  

ไม่จ�าเป็นต้องใช้เครือ่งมรีาคาสงู ใช้หลกัการไทเทรต (Titration) บนกระดาษ ซึง่สะดวกและง่ายต่อการใช้งาน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา 

สนใจสอบถามข้อมูล
ศริิพร ทรัพย์โตทมิ

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญาและถ่ายทอดเทคโนโลยี ส�านักบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยบูรพา

โทรศัพท์   : 038 102 287

โทรศัพท์มือถือ    : 090 041 1999

Email    : siripon.sa@buu.ac.th

ชุดตรวจวัดฟอมัลดีไฮด์แบบกระดาษ
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นักวิจัย
ผศ.ดร.กุลยา ลิ้มรุ่งเรืองรัตน์ และคณะ

คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยบูรพา

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 1503002076

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์พาสต้าจากแป้งข้าวเจ้า มีการเสริมสาหร่ายผักกาดทะเลผงลงในส่วนผสม เพ่ือเพ่ิมคุณค่า

ทางโภชนาการและพัฒนาเป็นผลติภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพและผลิตภัณฑ์อาหารไร้กลูเจน เพ่ือเป็นทางเลือก 

ใหม่ในการบริโภคผลิตภัณฑ์อาหารเส้น อีกท้ังเป็นการใช้ประโยชน์จากสาหร่ายทะเลของไทย รวมท้ัง 

เป็นการเพ่ิมมูลค่าแก่สาหร่ายผักกาดทะเลและสร้างแนวทางการใช้ประโยชน์จากสาหร่ายผักกาดทะเล 

ในระดับอุตสาหกรรม

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ผลการทดลองระดับห้องปฏิบัติการได้รับการพิสูจน์ว่าเป็นไปได้

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ศริิพร ทรัพย์โตทมิ

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญาและถ่ายทอดเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยบูรพา

โทรศัพท์    : 038 102 287

โทรศัพท์มือถือ    : 090 041 1999

Email    : siripon.sa@buu.ac.th

ผลิตภัณฑ์พาสต้าข้าวเจ้าเสริมสาหร่ายผักกาดทะเลผง
และกรรมวิธีการผลิต
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นักวิจัย
ดร.ปฐมาวรรณ ฉิมมา 
ฝ่ายวิจัย คณะแพทยศาสตร์ศิริราชพยาบาล

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002262 ยื่นค�าขอวันที่ 28 กันยายน 2561
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002263 ยื่นค�าขอวันที่ 28 กันยายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ถ่ังเช่าสีทอง ชื่อวิทยาศาสตร์ Cordyceps militaris เป็นราแมลงตระกูลเดียวกับถ่ังเช่าธิเบต O. sinensis 
แต่คนละสายพันธ์ุ เนือ่งจากถ่ังเช่าธิเบตเกิดตามธรรมชาตเิท่านัน้ ไม่สามารถเพาะเลีย้งให้เกิดดอก (fruiting  
body) ได้ จงึมกีารพัฒนาการเพาะเลีย้งถ่ังเช่าสทีองและใช้งานทดแทนถ่ังเช่าธิเบต และใช้เป็นอาหารเสรมิ 
สุขภาพ อย่างไรก็ตามพบว่าในกลุ่มผู้บริโภคท่ีเป็นมังสวิรัติและชาวมุสลิม ไม่สามารถรับประทานถ่ังเช่าที ่
มีในท้องตลาดได้ เนื่องจากมีการใช้อาหารที่มีส่วนผสมของโปรตีนจากสัตว์ และ/หรือแมลง ในการนี้ผู้วิจัย 
จึงได้พัฒนาการเพาะเลี้ยงถ่ังเช่าสีทองมังสวิรัติขึ้นมา เพ่ือให้ตอบสนองความต้องการผู้บริโภคทุกกลุ่ม  
รวมทั้งได้ท�าการสร้างต�ารับจ�าเพาะตามต�าราแพทย์แผนจีนผสานองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์สมัยใหม่ 
ท�าให้ได้ผลิตภัณฑ์ชาชงดื่มต�ารับบ�ารุงร่างกายให้สารต้านภูมิแพ้สูง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
โดยศึกษาสารออกฤทธ์ิในถ่ังเช่าสีทองท่ีเพาะเล้ียงด้วยหนอนไหม สร้างโปรไฟล์สารออกฤทธ์ิ เปรียบเทียบ
กับถ่ังเช่าสีทองท่ีเพาะเลี้ยงด้วยข้าวและธัญพืชเป็นแหล่งคาร์บอน และโปรตีนจากถ่ัวเป็นแหล่งไนโตรเจน 
โดยไม่มีการให้ดีเกลือ หรือสารเคมีในการเพาะเล้ียง ในข้ันตอนการเพาะเล้ียงมีการกระตุ้นด้วยแสงที ่
ความเข้มต่างๆ กัน ท�าให้ย่นระยะเวลาการเพาะเลี้ยง แต่ได้ถ่ังเช่าท่ีให้สารออกฤทธ์ิสูง ท�าให้ประหยัด
พลังงานและค่าแรง ถ่ังเช่าท่ีได้จะน�าไปเป็นวัตถุดิบในการผลิตชา โดยท�าการอบแห้งท่ีความร้อนอย่างเป็น 
ล�าดบัขัน้ ท�าให้ได้วัตถดุบิทีใ่ห้สารต้านภมูแิพ้สงู ได้แก่ คอร์ไดเซปิน เบต้ากลแูคน กรดโอเลอกิ วติามนิ
ดี 2 และวิตามินดี 3 ซึ่งกรรมวิธีการผลิตและต�ารับชา ได้รับอนุสิทธิบัตรพร้อมถ่ายทอดเทคโนโลยีเพ่ือ 
การพาณิชย์ ความก้าวหน้าของนวัตกรรมอยู่ในระดับ TLR 8 ข้อได้เปรียบเทคโนโลยีน้ีคือ เป็นถ่ังเช่า 
มังสวิรัติที่เพาะเลี้ยงด้วยวัตถุดิบจากธรรมชาติ มีการสร้างต�ารับให้ได้สารออกฤทธ์ิในการต้านภูมิแพ้สูง  
มีการใช้งานจ�าเพาะ และมีปริมาณสารออกฤทธ์ิท่ีมีความปลอดภัยและมีประสิทธิภาพจ�าเพาะต่ออาการ
ภูมิแพ้

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย  
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง 

เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
งานถ่ายทอดเทคโนโลยีเชิงพาณิชย์
สถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม มหาวิทยาลัยมหิดล
โทรศัพท์    : 02 849 6056-7
Email    : int.mahidol@gmail.com

สูตรอาหารเพาะเลี้ยงถั่งเช่าสีทองที่ให้สารต้านภูมิแพ้สูง 
และชาต้านภูมิแพ้
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นักวิจัย
จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา และคณะ

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
วิถกีารด�าเนินชวิีตของคนไทยในปัจจบุนัมคีวามแตกต่างจากเดมิ โดยเฉพาะอย่างย่ิงในสงัคมเมอืงทีผู่ค้นท�างาน 

นอกบ้านมากขึ้น ใช้ชีวิตด้วยความรีบเร่ง จึงมองหาสิ่งที่อ�านวยความสะดวกสบายซึ่งไม่เว้นแม้แต่ในเรื่อง

อาหาร เบเกอรี่จึงเป็นอีกทางเลือกหนึ่งที่ผู้บริโภคเลือกรับประทานเป็นอาหารว่าง รวมถึงทดแทนอาหาร 

มือ้หลกั แต่เบเกอรีส่่วนใหญ่มกัใช้ส่วนผสมและวตัถุดบิทีเ่ป็นแป้งสาล ี ใช้เนย นม น�า้ตาล ซึง่ส่วนผสมเหล่านี้

อุดมไปด้วยไขมันและมีแคลอรีสูง ซึ่งถ้ารับประทานในปริมาณท่ีมากเกินไปจะท�าให้เสี่ยงในการเกิดโรค 

ไม่ติดต่อเรื้อรัง (Non-communicable diseases : NCD) จึงท�าให้เกิดการพัฒนาเบเกอรี่ลดพลังงานจาก

ผลไม้ท้องถิ่นไทย ซึ่งผลไม้ไทยมีมากมายทุกฤดูกาล อีกทั้งผลไม้ส่วนใหญ่มีรสชาติดี มีแคลอรี่ต�่า มีราคา 

ไม่สูงมาก แต่มมีลูค่า เน่ืองจากมรีสชาติทีด่แีละมคีณุค่าทางโภชนาการ มกีลิน่รสท่ีเป็นเอกลักษณ์ อกีท้ังการใช้

กลยุทธ์การตลาดท่ีดีส่งผลต่อการตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคได้ดีย่ิงขึ้น จึงถือว่าเป็นการสร้าง

คุณค่าการตลาดที่สามารถสร้างความพึงพอใจ การบอกต่อเชิงบวก การบริโภคซ�้า

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
จากการสร้างสรรค์ความคิดและคัดเลือกรายการผลไม้ท้องถ่ินท่ีเหมาะสมในการผลิตเบเกอร่ีลดพลังงาน 

พบว่าผลไม้ทีเ่หมาะสมและมศีกัยภาพน�าไปพัฒนาต่อจ�านวน 10 รายการ ดงัน้ี กล้วยไข่ก�าแพงเพชร ลกูตาล 

สับปะรดศรีราชา ทุเรียน น้อยหน่า เสาวรส มะม่วงสุก กล้วยหอมทองบ้านลาด ขนุน และส้มสายน�้าผึ้ง  

โดยมีค่าพลังงานที่ค�านวณได้ของเบเกอรี่ลดพลังงานจากผลไม้ท้ัง 10 รายการ มีค่าน้อยเมื่อเทียบกับสูตร

มาตรฐาน ผู้ประกอบการสามารถน�าไปเป็นผลิตภัณฑ์จ�าหน่ายให้กับทั้งผู้บริโภคชาวไทยและชาวต่างชาติ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โทรศัพท์    : 02 244 5280-2

เบเกอรี่ลดพลังงานจากผลไม้ท้องถิ่นไทย
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นักวิจัย
ผศ.ดร.ฐิตา ฟูเผ่า, วีรชน ภูหินกอง และ ผศ.ดร.ธีรนุช ฉายศิริโชค

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
สารในกลุม่แคโรทีนอยด์ เช่น ไลโคปีน (Lycopene) และเบตาแคโรทีน (Beta-carotene) เป็นสารประกอบ 

ลิโพฟิลิกทุติยภูมิ ซึ่งมีคุณสมบัติเป็นสารโภชนเภสัช โดยเป็นได้ทั้งอาหารและยา สามารถออกฤทธิ์ทางยา 

โดยเป็นสารต้านอนมุลูอสิระ ส่งผลโดยตรงต่อสขุภาพทีดี่ในระยะยาว ช่วยในการชะลอความแก่ตามธรรมชาต ิ

และป้องกันหรือลดอัตราเสี่ยงต่อโรคต่างๆ ได้ ผลของพืชในกลุ่มท่ีมีสีแดง เช่น มะเขือเทศและฟักข้าว  

จะมีปริมาณไลโคปีนสูง ซึ่งในปัจจุบันได้มีการน�ามาเป็นส่วนผสมในการประกอบอาหารต่างๆ เพ่ือเพ่ิม

คุณค่าทางอาหาร อย่างไรก็ตาม ไลโคปีนและเบตาแคโรทีน ไม่สามารถละลายในน�้าได้ เมื่อน�ามาผสม 

เพ่ือผลิตอาหารที่ท�าจากแป้ง เช่น ซาลาเปา หมั่นโถว ก็ส่งผลให้ประสิทธิภาพในการดูดซับสารเหล่าน้ี 

ไปใช้ประโยชน์ในร่างกายจากการบรโิภค มชีวีปริมาณในการออกฤทธ์ิต�า่มาก รวมกับสารเหล่าน้ีมคีวามคงตวั

ในสภาวะแวดล้อมปกติได้ต�่า เกิดการเสียสภาพได้ง่ายภายในเวลาอันรวดเร็ว โดยออกซิเจนในอากาศ  

ความร้อน แสง และสลายตัวในระหว่างทางเดินอาหารก่อนการดูดซึมเข้าสู่ร่างกาย ส่งผลให้ร่างกายได้รับ

ปริมาณสารออกฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระที่ต�่าลง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
แป้งต้านอนุมลูอสิระทีไ่ด้มกีารพัฒนาให้สารออกฤทธ์ิชวีภาพสามารถเก็บรกัษาไว้ได้นานขึน้ อยู่ในรปูแบบที ่

สามารถน�าไปประยุกต์ใช้กับผลติภณัฑ์อาหารต่างๆ ได้ง่าย และมชีวีปรมิาณออกฤทธ์ิสงู เหมาะส�าหรบัน�าไป

ผลิตอาหารที่ท�าจากแป้ง เช่น ซาลาเปา หมั่นโถว เป็นต้น เพื่อได้ผลิตภัณฑ์อาหารที่มีสารต้านอนุมูลอิสระสูง

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ 

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง 

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โทรศัพท์   : 02 244 5280-2

แป้งต้านอนุมูลอิสระ
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นักวิจัย
ผศ.ดร.ฐิตา ฟูเผ่า, วีรชน ภูหินกอง และ พิพัฒน์ เลิศโกวิทย์

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ผักและผลไม้เป็นอาหารประเภทที่เน่าเสียโดยจุลินทรีย์ได้ง่าย (Perishable food) เนื่องจากมีความชื้นและ 

ค่า aw ของอาหารสูง ท�าให้จุลินทรีย์สามารถเติบโตได้ดี วิธีที่ใช้ในการถนอมอาหารประเภทผักและผลไม ้

ในปัจจุบันคือการแช่เย็น ซึ่งเป็นการยับย้ังการเจริญของจุลินทรีย์ ชะลอการเน่าเสีย และลดอัตราการ

เปล่ียนแปลงทางเคมีได้ แต่ด้วยความก้าวหน้าของเทคโนโลยี ส่งผลให้เกิดการคิดค้นบรรจุภัณฑ์ท่ีช่วย 

ในการถนอมรักษาคุณภาพและยืดอายุการเก็บของอาหารให้นานขึ้น ท่ีเรียกว่า บรรจุภัณฑ์แบบแอคตีฟ  

(Active packing) โดยบรรจุภัณฑ์แบบแอคตีฟท่ีนิยมใช้กับอาหารท่ีเสียง่ายคือ บรรจุภัณฑ์ต้านจุลินทรีย์ 

(Antimicrobial packing) ซึ่งบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวในทางการค้าได้มีการเติมวัตถุกันเสียท่ีใช้กับอาหาร  

สารสกัดจากพืช เอนไซม์ ไอออนของโลหะ และก๊าซบางชนดิ โดยส่วนใหญ่จะบรรจอุยู่ในซองเลก็ๆ เพ่ือใส่ใน 

ภาชนะบรรจุ แต่ในงานวิจัยนี้ได้มีการพัฒนาสารต้านจุลินทรีย์ชนิดใหม่ โดยใช้วัสดุคอปเปอร์ซิงค์ออกไซด์  

นาโนคอมโพสิทท่ีไม่มีขายทางการค้าและท�าการแต่งเติมลงในพอลิเมอร์ เพ่ือขึ้นรูปเป็นแผ่นฟิล์มใช้ใน 

การห่อหุ้มอาหาร

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ฟิล์มพลาสติกชีวภาพถนอมอาหารที่ได้มีการพัฒนาโดยใช้วัสดุนาโนไฮบริดที่มีคุณสมบัติต้านจุลินทรีย์และ 

เป็นมติรต่อสิง่แวดล้อม เหมาะส�าหรบัน�าไปใช้ในการเพ่ิมมลูค่าของบรรจภุณัฑ์อาหาร และบรรจภุณัฑ์ทีต้่องการ 

ความสะอาด ปราศจากเชื้อ เช่น บรรจุภัณฑ์วัสดุทางการแพทย์ และยา เป็นต้น

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง 

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โทรศัพท์    : 02 244 5280-2

ฟิล์มพลาสติกชีวภาพถนอมอาหาร
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.อารีย์ ชูด�า, ผศ.ดร.วรวิทย์ วงศ์นิรามัยกุล, ดร.วัชรวดี ลิ่มสกุล และ ดร.วิลาสินี ศรีพรหม

คณะเทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1703001224 ยื่นค�าขอวันที่ 7 กรกฎาคม 2560

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
จากการใช้ฟอร์มาลนิในการรกัษาความสดของอาหารในปรมิาณมาก ท�าให้ฟอร์มาลนีสลายตวัไม่ทันจงึเกิด 

การตกค้างและเป็นอันตรายต่อผู้บริโภคได้ เช่น ท�าให้เกิดอาการอาเจียน ท้องร่วง และอาจรุนแรงถึงขั้น

เสียชีวิตได้ องค์กรวิจัยมะเร็งนานาชาติ ได้จัดสารฟอร์มาลดีไฮด์อยู่ในกลุ่มท่ี 1 ซึ่งเป็นสารก่อมะเร็ง

ในมนุษย์ จะเห็นได้ว่าอันตรายมากๆ ต่อร่างกาย ดังน้ันการมีชุดตรวจหรือวิธีตรวจวัดสารฟอร์มาลินหรือ 

สารฟอร์มาลดีไฮด์ในอาหารท่ีมปีระสทิธิภาพจงึมคีวามจ�าเป็นต่อผูบ้รโิภคและผูร้บัผดิชอบด้านความปลอดภัย

ของอาหารอย่างย่ิง ชุดตรวจฟอร์มาลินในอาหารเป็นส่ิงท่ีคิดค้นขึ้นใหม่ โดยมีความแปลกใหม่คือ เป็นชุด

ทดสอบแบบตรวจวดัส ี (Color test) ใช้ส�าหรบัทดสอบหาฟอร์มาลินในอาหาร มลีกัษณะฟิล์มบางสีเหลืองอ่อน 

ซึง่เคลือบไว้บนฝาของหลอดพลาสตกิขนาดเลก็ ตรวจสอบได้ด้วยการเตมิน�า้แช่อาหารลงในหลอดพลาสติก

และเขย่าสารเคมีท่ีถูกกักอยู่ภายในโครงข่ายพอลิเมอร์มาลดีไฮด์ หากมีฟอร์มาลินจะเกิดเป็นผลิตภัณฑ์สี

เหลืองเข้ม เเต่หากไม่พบฟอร์มาลินจะไม่เกิดปฏิกิริยาเคมี จึงไม่เกิดผลิตภัณฑ์สีเหลือง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ชดุตรวจสอบหาปรมิาณฟอร์มาลนิในอาหาร สามารถทดสอบหาฟอร์มาลดไีฮด์/ฟอร์มาลนิในอาหารได้ และ

สามารถบอกปรมิาณของฟอร์มาลดไีฮด์/ฟอร์มาลนิได้โดยการเปรยีบเทยีบความเข้มของผลติภัณฑ์สกัีบแถบสี

มาตรฐานหรือการวิเคราะห์ภาพดิจิทัลได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์    : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ   : 090 970 7099

Email   : sitanon.a@psu.ac.th

ชุดตรวจสอบหาปริมาณฟอร์มาลินในอาหาร

(a)

(b)

(c) (d)

ลักษณะของชุดทดสอบฟอร์มาลินในอาหาร
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.ดร.เสาวคนธ์ วัฒนจันทร์, วิไลวรรณ สุวัตถิตานันท์ และ สิรินทิพย์ แซ่หลิน

คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002070 ยื่นค�าขอวันที่ 27 เมษายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ชุดผลิตภัณฑ์ข้าวต้มพร้อมบริโภค บรรจุในถุงทนร้อน ขนาดบรรจุ 250 กรัม มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 4 สูตร 

ประกอบด้วย

1. ผลิตภัณฑ์ข้าวต้มสังข์หยด

2. ผลิตภัณฑข้าวต้มสังข์หยดผสมธัญพืช

3. ผลิตภัณฑ์ข้าวต้มไรซเบอร์รี่

4. ผลิตภัณฑ์ข้าวต้มไรซ์เบอร์รี่ผสมธัญพืช โดยธัญพืชประกอบด้วย ถ่ัวแดง ฟักทอง และเม็ดแปะก๊วย  

 ผสมในข้าวต้มท่ีมีเนื้อสัมผัสอ่อนนุ่ม สามารถเคี้ยวและกลืนได้ง่าย ผลงานวิจัยได้ศึกษาถึงสูตรและ 

 กระบวนการผลิตที่เหมาะสม ทราบปัจจัยการผลิตท่ีสามารถควบคุมกระบวนการได้ง่ายและให้ได ้

 คุณภาพผลิตภัณฑ์ตรงตามต้องการ ผ่านการทดสอบการยอมรับของผู้บริโภคในระดับ home user

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ชุดผลิตภัณฑ์ข้าวต้มพร้อมบริโภค ใช้วัตถุดิบจากข้าวกล่องมีสีและธัญพืชท่ีมีประโยชน์ในเชิงโภชนาการ  

มีหลากหลายสูตรให้เลือกรับประทาน เพิ่มทางเลือกให้กับผู้บริโภคเหมาะกับผู้สูงอายุและเด็กเล็ก

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์   : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ   : 090 970 7099

Email   : sitanon.a@psu.ac.th

ชุดผลิตภัณฑ์ข้าวต้มพร้อมบริโภค
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.ดร.เสาวคนธ์ วัฒนจันทร์, ปิยมณ ด้วงช่วย และ กษิเดช ฉันทกุล

คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803001913 ยื่นค�าขอวันที่ 27 เมษายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวต้มให้อุดมไปด้วยสารอาหารประเภทโปรตีนซึ่งเป็นประโยชน์ต่อร่างกายในการ

ซ่อมแซมและเสริมสร้างกล้ามเนื้อ สามารถเป็นทางเลือกใหม่ให้แก่ผูบริโภคได้ โดยผลิตภัณฑ์ข้าวต้มผสม

เจลโปรตีนเป็นผลิตภัณฑ์พร้อมบริโภค บรรจุถ้วยพลาสติกทนร้อน สามารถเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ไว้ได้ท่ี

อุณหภูมิห้อง โดยไม่เกิดการเสื่อมเสีย สามารถรับประทานในถ้วยได้ทันทีโดยไม่ต้องอุ่นร้อน หรือสามารถ 

น�าถ้วยผลิตภัณฑ์ไปผ่านการอุ่นให้ร้อนก่อนรับประทานด้วยไมโครเวฟ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1.  วัตถุดิบเป็นข้าวกล้องมีสีซึ่งมีสารอาหารที่เป็นประโยชน์ต่อร่างกาย

2.  อุดมไปด้วยโปรตีนสูงกว่า 20% ของ Thai RDI ที่ได้จากแหล่งโปรตีนหลากหลายชนิด

3.  เป็นผลิตภัณฑ์พร้อมบริโภค สะดวกต่อการรับประทานในบรรจุภัณฑ์ที่ทันสมัย

4.  ผลิตภัณฑ์สามารถเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องได้

5.  สามารถรับประทานกับเครื่องเคียงอย่างอื่นได้ทั้งเมนูคาวและหวาน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์    : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ   : 090 970 7099

Email   : sitanon.a@psu.ac.th

ผลิตภัณฑ์ข้าวต้มผสมเจลโปรตีน
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.ลดาวัลย์ สงทิพย์, พรอุษา จิตพุทธิ, วธีรรัตน์ เส้งสุก และ ผศ.ดร.เอกวิภู กาลกรณ์สุรปราณี

คณะอุตสาหกรรมเกษตร และคณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002807 ยื่นค�าขอวันที่ 13 พฤศจิกายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
แผ่นกาวจากยางพาราต้านจลุนิทรย์ีในอาหาร เป็นแผ่นกาวทีใ่ช้ยางพาราเป็นวตัถุดบิหลกั และมส่ีวนประกอบ

ของสารต้านจุลินทรีย์จากธรรมชาติ (น�้ามันหอมระเหย) ท่ีผ่านกระบวนการผลิตจนได้เป็นแผ่นกาวท่ีใช้งาน 

ได้ง่าย สามารถยึดตดิและลอกออกจากบรรจภุณัฑ์ได้ด ี และยืดอายกุารเก็บรกัษาอาหารได้อย่างมปีระสทิธิภาพ 

และมีต้นทุนต�่า

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
แผ่นกาวจากยางพาราต้านจลุนิทรย์ีในอาหาร สามารถต้านการเจรญิเตบิโตของจลุนิทรย์ีและยืดอายุการเก็บ

รกัษาอาหารได้อย่างมีประสิทธิภาพ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์    : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ   : 090 970 7099

Email   : sitanon.a@psu.ac.th

แผ่นกาวว่องไวต่อการกดต้านจุลินทรีย์

ผลิตภณัฑ์ตน้แบบ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.นวลพรรณ ศิรินุพงศ์ และ ดร.วรพนิต จันทร์สุวรรรณ

บัณฑิตวิทยาลัยสหวิทยาการผลิตภัณฑ์เสริมอาหารและอาหารสุขภาพ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
น�้าผึ้งมีสรรพคุณบ�ารุงสุขภาพและเป็นยาอายุวัฒนะ จึงมีการใช้อย่างแพร่หลายทั้งในด้านที่เป็นสารอาหาร

และเป็นยา น�า้ผึง้มบีทบาทท้ังช่วยถนอมอาหารและผสมในต�ารบัยาต่างๆ เช่นกัน และในปัจจบุนัก็จดัเป็น 

หน่ึงในผลิตภณัฑ์เพ่ือสขุภาพทีใ่ช้บรโิภคทดแทนน�า้ตาล เน่ืองจากสามารถส่งผลดต่ีอสขุภาพโดยมคีณุสมบตัิ

ต้านแบคทีเรีย มีสารต้านอนุมูลอิสระ และช่วยปรับสมดุลในกระเพาะอาหาร ฯลฯ น�้าผึ้งนิยมบริโภค 

ในรปูแบบทีเ่ป็นของเหลว แต่ปัจจบุนัพบว่าน�า้ผ้ึงท่ีผลติได้มคีวามชืน้สูง ซึง่จะท�าให้อายุการเก็บและคณุภาพ

ของน�้าผึ้งต�่าลง และส่งผลให้ผู้ผลิตต้องเสียค่าใช้จ่ายเพ่ิมขึ้นเพ่ือรักษาความชื้นให้ได้ตามมาตรฐานสากล 

ประกอบกับพฤตกิรรมของผูบ้รโิภคในปัจจบุนัทีใ่ห้ความใส่ใจในการดแูลสขุภาพและมุง่เน้นความสะดวกสบาย

เพ่ิมมากขึ้น ดังนั้นผู้วิจัยจึงมีแนวความคิดท่ีจะพัฒนาน�้าผึ้งแบบก้อน ซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์บริโภคได้อย่าง

สะดวกและพกพาง่ายเพื่อให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาด

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ฮันนี่คิวท์: น�้าผึ้งเพ่ือสุขภาพ มีคุณสมบัติท่ีเป็นประโยชน์ต่อสุขภาพ มีฤทธ์ิต้านการอนุมูลอิสระและ 

ฤทธิ์ต้านการอักเสบ และยังสามารถใช้เป็นส่วนประกอบในผลิตภัณฑ์อาหารได้หลากหลายประเภทอีกด้วย

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์    : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ   : 090 970 7099

Email   : sitanon.a@psu.ac.th

ฮันนี่คิวท์ : น�้าผึ้งเพื่อสุขภาพ
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นักวิจัย
ผศ.ดร.เอกสิทธิ์ อ่อนสอาด และ ผศ.ดร.วิริยา อ่อนสอาด

มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เนยถ่ัวลิสงเป็นผลิตภัณฑ์ที่ได้รับความนิยมบริโภคกันในต่างประเทศโดยเฉพาะในอเมริกา เนื่องจากมี

คุณค่าทางโภชนาการสูง เนยถ่ัวลิสงเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีสามารถเก็บรักษาไว้ได้นานและสะดวกในการบริโภค 

เนื่องจากเนยถ่ัวน้ันเป็นอาหารที่มีปริมาณไขมันสูง ทว่าไขมันท่ีพบกลับเป็นไขมันชนิดที่เป็นประโยชน์ต่อ 

สขุภาพร่างกาย เน่ืองจากเป็นไขมนัชนิดไม่อิม่ตวั มปีรมิาณโพแทสเซยีม โปรตนี ไฟเบอร์ สงู อย่างไรก็ตาม 

ถึงแม้ในเนยทีม่ปีระโยชน์ทางโภชนาการสงูแล้วน้ันแต่ก็ยังมส่ีวนท่ีขาดหายไปหรือในถ่ัวลิสงไม่ม ี เช่น วิตามนิ 

บีรวม โอเมก้า 3-6-9 วิตามินอี สารเซซามิน สารเซซาโมลิน และสารเซซามอล รวมทั้งกรดไขมันที ่

จ�าเป็นต่อร่างกาย โดยเฉพาะเมทไธโอนนีทีพ่บได้เฉพาะในเมลด็งา ดัง้นัน้เพ่ือเป็นการเพ่ิมมลูค่าให้กับผลติภณัฑ์ 

เนยถ่ัวลิสงโดยการผสมงาในการเพ่ิมปริมาณสารอาหาร และช่วยลดความเลี่ยนมันที่เกิดขึ้นในผลิตภัณฑ ์

เนยถั่วลิสงอย่างเดียว จะมีผลท�าให้ผู้บริโภคได้รับคุณค่าทางโภชนาการสูงขึ้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เนยถ่ัวลิสงท่ีมีลักษณะมีเอกลักษณ์สีด�าของงา กลิ่นหอมของถ่ัวลิสงและงา ผลิตภัณฑ์ Peanut-sesame 

butter ยังให้ค่าพลังงานและโปรตีนที่สูง เหมาะสมส�าหรับผู้ที่ต้องการพลังงาน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ผลการทดลองระดับห้องปฏิบัติการได้รับการพิสูจน์ว่าเป็นไปได้

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ณัฐนันท์ นันทะแสน

อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี

โทรศัพท์    : 090 287 5363

Email   : nattanan.n@ubu.ac.th

เนยถั่วลิสงงาด�า (Peanut-sesame butter)
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นักวิจัย
รัษฎา ปัญญาเสวนมิตร

บริษัท ณฎา วีเคเอ็ม จ�ากัด

สถานภาพสิทธิบัตร
สิทธิบัตร เลขที่ 62240

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ภาชนะบรรจอุาหารรกัษาคณุภาพและรสชาตอิาหาร เป็นการพัฒนาจากการปรงุอาหารด้วยการน่ึงในหม้อนึง่ 

ซึ่งเป็นการท�าอาหารให้สุกโดยใช้ความร้อนจากไอน�้าที่เกิดจากการต้มน�้าให้เดือด โดยทั่วไปอาหารที่เข้า

ไมโครเวฟจะเกิดปัญหาคอื อาหารจะแห้ง แข็งกรอบ และไหม้ ท�าให้รสชาตเิสียไป แต่ถ้าน�าอาหารน้ันมาใส่ 

ในภาชนะแล้วใส่ไมโครเวฟ ภาชนะบรรจุอาหารนี้จะช่วยให้คงสภาพเดิม ไม่แห้งแข็งกระด้าง รสชาติอร่อย 

ใกล้เคียงกับตอนแรกปรุง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ภาชนะใส่อาหารรักษาคุณภาพและรสชาติอาหารนี้ใช้เพ่ือเก็บรักษาอาหารให้อยู่ได้นาน และคงคุณภาพ

ให้อาหารมีรสชาติอร่อยเหมือนตอนแรกที่ปรุงเสร็จ มีกลไกการท�างานที่ใช้ความร้อนและความชื้นของไอน�้า 

มาช่วยในการรักษารสชาติอาหาร โดยการใช้คลื่นความถ่ีสูงในเตาอบไมโครเวฟ ท�าให้โมเลกุลของน�้าเกิด

การสั่นสะเทือนและเสียดสีกัน ก่อให้เกิดพลังงานความร้อน ซึ่งท�าให้น�้าที่อยู่ในส่วนบรรจุด้านล่างกลายเป็น

ไอน�้า โดยไอน�้าที่เกิดขึ้น ท�าให้อาหารแช่แข็งที่ต้องการอุ่นให้ร้อนในเตาอบไมโครเวฟ ไม่แข็งหรือแห้งกรอบ 

เกินไป ด้วยคุณสมบัติดังกล่าว จึงท�าให้คุณภาพและรสชาติของอาหารแช่แข็ง คงรสชาติความอร่อย 

เหมือนกับตอนแรกก่อนการแช่แข็งและยังใช้เป็นภาชนะในการปรุงอาหารในตู้อบไมโครเวฟได้ด้วย

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale 

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
รัษฎา ปัญญาเสวนมติร

บริษัท ณฎา วีเคเอ็ม จ�ากัด

โทรศัพท์    : 02 870 0255 

โทรศัพท์มือถือ   : 081 939 0127

Email   : polytex2@gmail.com

ภาชนะบรรจุอาหารรักษาคุณภาพและรสชาติอาหาร
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นักวิจัย
ภญ.ผศ.เอมอร ชัยประทีป
วิทยาลัยการแพทย์แผนไทย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000489 ยื่นค�าขอวันที่ 26 กุมภาพันธ์ 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
อัตราการเสียชีวิตของคนไทยในช่วงปี พ.ศ. 2544-2557 มีอัตราเพ่ิมขึ้นกว่าร้อยละ 12 ด้วยโรคไม่ติดต่อ 
เรื้อรัง เช่น โรคเบาหวาน โรคหัวใจ เป็นต้น สาเหตุอย่างหนึ่งของโรคไม่ติดต่อเรื้อรังคือ อนุมูลอิสระ  
ที่ถูกสร้างขึ้นมาจากกระบวนเมแทบอลิซึมของเซลล์ ท�าให้เกิดกระบวนการออกซิเดชันในร่างกาย ได้แก่  
ควันบหุรี ่ รงัสยูีวี มลพิษในอากาศ ฝุน่ และอาหาร มหีลายงานวิจยัท่ีแสดงให้เห็นว่าสารต้านอนุมลูอสิระ 
สามารถลดความเสีย่งต่อการเกิดโรคเรือ้รงัท่ีสมัพันธ์กับอาหารได้ ตรีผลาเป็นพิกัดยาแผนโบราณท่ีมส่ีวนผสม
จากผลไม้ 3 ชนิด คือ มะขามป้อม (Phyllanthys emblica L.) สมอไทย (Terminalia tomentalla Kurz)  
และสมอพิเภก (Terminalia belerica Roxb.) เป็นต�ารับท่ีมีการใช้อย่างแพร่หลายในการแพทย์อายุรเวท 
ของอินเดียที่มีการใช้มาอย่างยาวนาน มีสารต้านอนุมูลอิสระสูง และมีการศึกษาวิจัยท่ียืนยันฤทธ์ิของ
ตรีผลาต่อสุขภาพมากมาย ได้แก่ ฤทธิ์ในการต่อต้านอนุมูลอิสระ ฤทธิ์ในการต้านการอักเสบ ฤทธิ์ยับยั้ง
เซลล์มะเรง็ ฤทธ์ิลดระดับไขมนัในเลอืด ฤทธ์ิลดระดบัน�า้ตาลในเลอืด ชะลอความชรา ทัง้ยังมสีรรพคณุยับย้ัง 
และต้านเซลล์มะเรง็

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กมัมีเ่ยลลีต่รผีลานานาผล เพือ่เพิม่แรงดงึดดู สามารถบรโิภคได้ทุกเพศทุกวัยตั้งแต่เด็กเล็กไปจนถึงผู้สูงอายุ  
โดยเฉพาะเดก็ทีไ่ม่ชอบรบัประทานผกั ผลไม้ เดก็สามารถทานได้ ผูใ้หญ่และผูส้งูอายุก็สามารถรบัประทานได้  
ด้วยรสชาติและรูปแบบผลิตภัณฑ์ที่พัฒนาให้ผู้บริโภคสามารถทานได้ง่ายขึ้น ราคาย่อมเยา ใช้ความหวาน
จากน�้าผึ้งแทนการใช้น�้าตาลและไม่ใส่วัตถุกันเสีย ปลอดภัยแก่ผู ้บริโภค ผลิตภัณฑ์จากต�ารับตรีผลา 
ที่ในท้องตลาดและตลาดออนไลน์ยังไม่มีวางจ�าหน่าย

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
มยุรี จอยเอกา, ฉัตรวด ีสายใยทอง, พชัรี ซลิวา
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี
โทรศัพท์    : 02 549 4493
โทรศัพท์มือถือ   : 083 151 6740, 088 247 2271
Email  mayuree_j@rmutt.ac.th

ผลิตภัณฑ์เสริมสุขภาพจากพิกัดตรีผลา
เพื่อผู้บริโภคทุกเพศทุกวัย
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นักวิจัย
อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 

สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
น�้าพริกแกงป่าเป็นผลิตภัณฑ์อาหารพื้นบ้าน พัฒนากระบวนการผลิตเพื่อสามารถเก็บรักษาได้นานขึ้นและ 

ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน เป็นอาหารที่ปลอดภัย แกงป่าเป็นแกงแบบไม่ใส่กะทิ นิยมใส่เครื่องเทศจ�านวนมาก 

เพ่ือปรงุกล่ินรสโดยเฉพาะเพ่ือดบักลิน่คาวหรอืกล่ินสาบของเน้ือสัตว์ แกงป่าในแต่ละท้องถ่ินมคีวามแตกต่างกัน 

โดยมากเป็นความแตกต่างที่เครื่องเทศในแต่ละท้องถ่ิน จังหวัดเพชรบุรี ใส่พริกกะเหรี่ยงและกะปิ จังหวัด

ราชบุรีใส่พริกกะเหรี่ยงซึ่งมีรสเผ็ดร้อน เครื่องเทศอื่นๆ ที่ใช้คือ ยี่หร่า ลูกผักชี โป๋ยกั๋ก พริกไทย กานพลู  

เวลาปรงุใส่กระชายและใบกะเพราปรมิาณมาก จงัหวดัสุพรรณบรีุ ใช้ท้ังพริกแห้งและพรกิสด นิยมใส่หอมแดง  

จงัหวัดนครศรธีรรมราช ใช้ทัง้พรกิข้ีหนูสดและแห้ง ภาคตะวันออกใช้เครือ่งเทศท่ีเป็นเอกลกัษณ์ของท้องถ่ิน  

เช่น จังหวัดจันทบุรีและจังหวัดตราด ใช้หัวไพล ขิงแห้ง กระทือ เปราะหอม เร่วหอม หน่อกระวาน  

ลูกกระวาน ทางจังหวัดระยองนิยมใส่ดอกผักชีไร่ ดอกกะเพรา ดอกผักชีฝรั่ง และนิยมใส่พริกตุ้ม 

ซึ่งเป็นผักท้องถิ่นลงในแกงด้วย

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
สูตรการผลิตน�้าแกงป่ามะแขว่นมีความเป็นเอกลักษณ์เฉพาะ สามารถน�าไปใช้ในการประกอบอาหาร 

ได้รสชาติที่กลมกล่อม

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
หน่วยบ่มเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี

โทรศัพท์    : 034 534 059 ต่อ 354

โทรศัพท์มือถือ   : 092 695 2451

Email   : krubi_50@hotmail.com, krubi2550@gmail.com

สูตรและวิธีการผลิตน�้าพริกแกงป่ามะแขว่น
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีราคาเดียว

นักวิจัย
ผศ.ดร.จิตรา สิงห์ทอง

คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
มันเทศญี่ปุ่นเป็นแหล่งของใยอาหาร แร่ธาตุ วิตามิน รวมทั้งมีสารต้านอนุมูลอิสระสูง สารต้านอนุมูลอิสระ 

ช่วยลดความเสี่ยงต่อการเกิดโรคเรื้อรัง เช่น โรคหลอดเลือดหัวใจ และมะเร็ง เป็นต้น และยังพบว่า 

สารต้านอนุมูลอิสระในมันเทศ กลุ่มแคโรทีนอยด์ สารประกอบฟีนอลิก เป็นสารให้สี เช่น สีครีม สีเหลือง  

สีส้ม และสีม่วง เป็นต้น ดังน้ันงานวิจัยนี้จึงมีแนวคิดท่ีจะพัฒนาบัวลอยเสริมมันเทศญ่ีปุ่นเพ่ือสุขภาพ 

เป็นการเพ่ิมคุณค่าทางโภชนาการให้กับบัวลอย เป็นทางเลือกอีกหนึ่งทางท่ีจะช่วยเพ่ิมมูลค่าของบัวลอย 

ให้มีมูลค่าสูงขึ้น รวมทั้งในปัจจุบันผู้บริโภคให้ความสนใจสุขภาพของตนเองมากขึ้น และเชื่อว่าอาหาร 

มีส่วนส�าคัญที่จะช่วยให้สุขภาพดี รวมถึงความสะดวกในการบริโภค 

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
น�ามันเทศญี่ปุ่นมีคุณค่าทางโภชนาการสูง น�ามาผ่านกระบวนการทางเทคโนโลยีอาหาร เพื่อคงสารส�าคัญ

ของวัตถุดิบ ช่วยให้ต้านอนุมูลอิสระได้ดีสามารถน�าไปประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพได้ดี และ 

จดุเด่นเป็นขนมไทยท่ีพร้อมรบัประทาน สะดวกพกพาง่าย มคีวามทันสมนัยกระดบัขนมไทยสามารถส่งออก 

ยงัตลาดต่างประเทศได้ ช่วยเพิ่มมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
ณัฐนันท์ นันทะแสน

อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี

โทรศัพท์    : 045 433 456 ต่อ 3185

โทรศัพท์มือถือ   : 090 287 5363

Email   : nattanan.n@ubu.ac.th

ผลิตภัณฑ์บัวลอยมันเทศกึ่งส�าเร็จรูป
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีราคาเดียว

นักวิจัย
รศ.ดร.ปิ่นมณี ขวัญเมือง

คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803000661 ยื่นค�าขอวันที่ 16 มีนาคม 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากผลไม้ที่หาได้ง่ายในท้องถ่ินคือ กล้วย สับปะรด กระเจี๊ยบ และปรับปรุง 

เนื้อสัมผัสกล้วยกวนจากเดิมที่เหนียว ติดฟัน และปรับปรุงสีสันจากเดิมให้น่ารับประทานมากยิ่งขึ้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
กล้วยกวนเสริมสับปะรดและน�้ากระเจี๊ยบ ท่ีมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ไม่ติดฟัน สีของผลิตภัณฑ์เป็น 

สีน�้าตาลแดงไม่ด�า อุดมด้วยคุณค่าทางโภชนาการ มีปริมาณไฟเบอร์สูง มีอายุการเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง 

ได้มากกว่า 60 วัน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
มนิตรา มีอุปการ

งานจัดการทรัพย์สินทางปัญญา 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง

โทรศัพท์    : 02 329 8212 ต่อ 18

โทรศัพท์มือถือ   : 082 599 9544

Email   : kmitl.tlo@gmail.com

กรรมวิธีการผลิตกล้วยกวนเสริมสับปะรด
และน�้ากระเจี๊ยบ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีราคาเดียว

นักวิจัย
ดร.สุพัตรา กาญจนประทุม และ ดร.สิริมา เถกิงวงศ์ตระกูล

คณะอุตสาหกรรมเกษตร ร่วมกับ คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903001597 ยื่นค�าขอวันที่ 19 มิถุนายน 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
หน่อไม้เป็นแหล่งใยอาหารที่ได้รับความนิยมส�าหรับคนเอเชีย หาง่าย และมีราคาไม่สูง ใยอาหารจาก 

หน่อไม้ ช่วยต้านเชื้อแบคทีเรีย ต้านมะเร็ง และการควบคุมภูมิคุ้มกัน การประดิษฐ์น้ีได้พัฒนากรรมวิธี 

การผลิตผงใยอาหารท่ีละลายน�้าได้ (Water soluble fiber powder) จากหน่อไม้ ด้วยกระบวนการย่อย 

ด้วยเอนไซม์ ซึ่งกรรมวิธีนี้จะใช้ระยะเวลาในการผลิตสั้นกว่ากรรมวิธีที่ใช้กันอยู่ในปัจจุบัน

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ผงใยอาหารที่ละลายน�้าได้จากหน่อไม้ ที่มีฤทธิ์เป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ช่วยลด ชะลอ หรือยับยั้งการเกิด

ออกซิเดชัน อีกทั้งการน�าหน่อไม้มาใช้ยังเป็นการช่วยสร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่หน่อไม้ สามารถน�ามาประยุกต์

เป็นอาหารพร้อมรับประทาน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
มนิตรา มีอุปการ

งานจัดการทรัพย์สินทางปัญญา สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง

โทรศัพท์    : 02 329 8212 ต่อ 18

โทรศัพท์มือถือ   : 082 599 9544

Email   : kmitl.tlo@gmail.com

กรรมวิธีการผลิตผงใยอาหารที่ละลายน�้าได้จากหน่อไม้
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีราคาเดียว

นักวิจัย
รศ.ดร.ปิ่นมณี ขวัญเมือง

คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1803002332 ยื่นค�าขอวันที่ 9 ตุลาคม 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เพ่ือพัฒนาเครือ่งดืม่น�า้มนัแกวทีม่ส่ีวนผสมของน�า้ผลไม้ท่ีเสริมจลิุนทรีย์โพรไบโอตกิ เป็นเครือ่งดืม่ท่ีให้คณุค่า

ทางโภชนาการ และช่วยสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับมันแกว

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เครื่องดื่มน�้ามันแกวที่มีส่วนผสมของน�้าผลไม้ท่ีเสริมจุลินทรีย์โพรไบโอติก ท่ีมีรสชาติหวานอมเปร้ียว  

ประกอบด้วย น�้ามันแกว น�้าแครอท น�้าสับปะรด และจุลินทรีย์โพรไบโอติก จึงเป็นเคร่ืองดื่มสุขภาพท่ี 

อดุมไปด้วยคุณค่าทางโภชนาการ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีราคาเดียว

สนใจสอบถามข้อมูล
มนิตรา มีอุปการ

งานจัดการทรัพย์สินทางปัญญา สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง

โทรศัพท์    : 02 329 8212 ต่อ 18

โทรศัพท์มือถือ   : 082 599 9544

Email   : kmitl.tlo@gmail.com

เครื่องดื่มน�้ามันแกวที่มีส่วนผสมของน�้าผลไม้
เสริมจุลินทรีย์โพรไบโอติก





ผลงานเด่น พันธมิตร
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เป็น Platform ระบบบรกิารผูช่้วยอตัโนมตัท่ีิสามารถโต้ตอบอย่างเป็นธรรมชาต ิ เสมอืนการสนทนากับมนุษย์ 
รองรับการสื่อสารในด้าน 

 การพิมพ์ การพูดสนทนา (Chat) หรือสั่งงานด้วยเสียงภาษาไทย (Speech) 
 การบรกิารข้อมลู เช่น การขอข้อมลู การตอบค�าถาม การจองเพ่ือขอเข้ารบับรกิาร และรองรบัการพูดคยุทัว่ไป 
 สามารถประมวลผลบน Cloud Computing ได้ 

โดย JibJib CUI เป็นการน�า 3 เทคโนโลยีน�ามารวมกัน ประกอบด้วย
1. Platform รู้จ�าเสียงพูด พาที “Partii” ในการแปลงเสียงเป็นข้อความ 
2.  Platform สังเคราะห์เสียงภาษาไทย วาจา “VAJA” สร้างเสียงสนทนาอย่างเป็นธรรมชาติ 
3.  Platform สร้างแชตบอต อับดุล “Abdul” วิเคราะห์ข้อความภาษาไทย เพื่อท�าความเข้าใจความต้องการ 
 ของผูใ้ช้งาน หาค�าตอบและสร้างบทสนทนาโต้ตอบ

คณะนักวิจัยได้พัฒนาตัวละคร (Agent) ให้มีลักษณะแบบ 3 มิติ (3D Character) เพื่อให้สามารถโต้ตอบ 
ได้เสมือนจริง โดยสามารถแสดงออกทางอวัจนภาษา (การขยับปาก, การแสดงสีหน้าและท่าทาง, การใช้มือ 
เป็นสัญลักษณ์) ไปพร้อมๆ กับการพูดได้ 

จุดเด่นของเทคโนโลยี (Innovation Statement) 
 เป็น CUI ที่ฟังและพูดตอบโต้กับผู้ใช้งานด้วยภาษาไทย
 เข้าใจบริบทภาษาไทย ผู้ใช้งานสามารถเพิ่มองค์ความรู้ให้ระบบได้
 เชื่อมต่อกับบริการต่างๆ ที่ท�าผ่านเว็บ (web service) ได้ง่าย 

คุณสมบัติของต้นแบบผลิตภัณฑ์
 ระบบติดต่อสื่อสารกับผู้ใช้งานผ่านการพูดไทย
 รองรับการสอบถามข้อมูลท่ัวไป และการสนทนาในชีวิตประจ�าวัน และสามารถเพ่ิมขอบเขตความรู ้

 เฉพาะด้าน (domain knowledge) ได้ตามต้องการ
 มรีะบบประมวลผลภาษาไทย ท่ีสามารถเข้าใจภาษาตามธรรมชาติ (natural language understanding)  

 และรองรับการประมวลผลภาษาแบบนี้ได้ 
 รองรับเชือ่มต่อเพ่ือสัง่งาน อปุกรณ์ หรอืตดิต่อกับฐานข้อมลูองค์กร หรอืแม้แต่กับ Service API อืน่ๆ  

 ได้โดยง่าย
 มีระบบถอดความเสียงภาษาไทย ที่มีความถูกต้องมากกว่า 80% ในสภาพแวดล้อมที่ก�าหนด* 
 มีระบบสังเคราะห์เสียงพูดภาษาไทยและอังกฤษ โดยมีเสียงให้เลือกใช้งานได้หลากหลาย 
 สามารถพูดส�าเนียงท้องถิ่นได้ (ปัจจุบันมีเฉพาะส�าเนียงถิ่นเหนือให้ทดสอบใช้งาน)
 ท�างานบนระบบปฏิบัติการแอนดรอยด์ (Android) 

การประยุกต์ใช้งาน
 ท�าระบบต่างๆ ที่มีอยู่เดิมให้เป็นระบบอัจฉริยะที่สามารถสั่งงานได้ด้วยเสียง เช่น น�า JibJib เชื่อมต่อกับ 

 ระบบควบคุมอุปกรณ์เครื่องใช้ไฟฟ้า ท�าให้กลายเป็นบ้านอัจฉริยะ (smart home) เป็นต้น
 สร้างธุรกิจและบริการรูปแบบใหม่ที่มนุษย์สามารถสื่อสารกับระบบได้โดยตรง เช่น หุ่นยนต์ผู้ช่วย 

จิ๊บจิ๊บ เทคโนโลยีการสื่อสารระหว่างมนุษย์
และคอมพิวเตอร์ด้วยการสนทนา (JibJib CUI) 
ผลงานเด่น สวทช.

 *คือ เป็นการใช้งานแบบ closed talk ในที่มีเสียงรบกวนต�่า ขณะท่ีความถูกต้องอาจจะลดลงโดยรวม 10% 
  หากมีเสียงรบกวนสูง 
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กลุ่มลูกค้า/ผู้ใช้งานเทคโนโลยีเป้าหมาย
 กลุ่มธุรกิจที่ผู้ใช้งานต้องสื่อสารกับระบบ เช่น smart home, robot, ให้บริการข้อมูล

 กลุ่มธุรกิจที่ต้องการเปลี่ยนระบบเดิม จากพิมพ์ข้อความเป็นสื่อสารด้วยเสียง

 กลุ่ม SI (Software Integrators) ที่ต้องการน�า JibJib CUI ไปใช้

กลุ่มนักลงทุนเป้าหมาย
 กลุ่มนักลงทุนที่เล็งเห็นว่า “เสียง” จะเป็นการสื่อสารหลักระหว่างคนและอุปกรณ์ในอนาคต

 กลุ่มนกัลงทนุท่ีต้องการผลกัดนัให้ CUI มกีารใช้งานกว้างขวางเป็นโครงสร้างพืน้ฐานแบบหนึง่เช่นเดียวกับ 

 การใช้งานอินเทอร์เน็ต

 นักลงทุนที่สนใจ

สถานภาพทรัพย์สินทางปัญญา
 วิธีการสอบถามข้อมูลอัตโนมัติเพื่อค้นคืนสารสนเทศด้วยเทคนิคการประมวลผลภาษาธรรมชาติ            

 (เลขที่ค�าขอ 1001000066) 

 อับดุลแพลตฟอร์ม (อยู่ระหว่างการยื่นจด) 

 ระบบสอบถามข้อมูลอัตโนมัติด้วยภาษาธรรมชาติเชิงความหมาย (อยู่ระหว่างการยื่นจด) 

สถานะการพัฒนาผลิตภัณฑ์
เป็นต้นแบบภาคสนามท่ีมีการทดสอบแล้วว่า สามารถใช้งานได้จริง ต้องการ usecase การใช้งานจริง 

เพื่อปรับปรุงและพัฒนาระบบให้ดียิ่งขึ้น

ภาพรวมตลาด
จากรายงานในปี 2018 ของ drift.com ในหวัข้อ State of Chatbots Report: How Chatbots are Reshaping  

Online Experiences ซึง่เป็นการวเิคราะห์พฤตกิรรมของลกูค้าท่ีมต่ีอระบบอตัโนมตัอิย่าง แชตบอตเปรยีบเทยีบกับ

บริการแบบเดิม (traditional service) อื่นๆ เช่น บริการบนเว็บไซต์, โอเปอเรเตอร์,  Face-to-face, โทรศัพท์ 

และอื่นๆ พบว่า ลูกค้ามีแนวโน้มที่จะยอมรับในการสื่อสารกับระบบอัตโนมัติมากขึ้น โดยต้องการให้ระบบ

อัตโนมัติแก้ปัญหาหลัก ดังเช่น การช่วยหาค�าตอบให้ง่ายและรวดเร็วขึ้น การตอบปัญหาพ้ืนฐานต่างๆ  

การตอบสนองที่รวดเร็วและไม่ต้องรอ รายงานจาก Gartner ยังระบุว่า ผู้ช่วยเสมือน (Virtual Assistant)  

จะเข้ามามีบทบาทมากขึ้นในอนาคต นอกจากนี้ รายงานจาก Digital Assistant and Voice AI-Capable 

Device Forecast 2016-2021 ของ Ovum คาดการณ์ว่า ภายในปี 2021 จะมอีปุกรณ์ท่ีตดิตัง้ “ผู้ช่วยเสมอืน”  

ในท้องตลาดมากกว่า 7.5 พันล้านชิน้ โดย Google Assistant ครองส่วนแบ่งสูงสุดท่ี 23.3% รองลงมาคือ Bixby 

จาก Samsung ที่ 14.5% และ Siri จาก Apple ที่ 13.1% รายงานดังกล่าวชี้ให้เห็นแนวโน้มของการใช้ผู้ช่วย

เสมือนในชีวิตประจ�าวัน ที่จะมีมากขึ้นในอนาคต
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ผลประโยชน์ (Impact)  
 เชิงวิชาการ / วิทยาศาสตร์ : เป็นการน�างานวิจัยแนวหน้าด้านภาษาธรรมชาติ (Natural Language  

 Processing) ทั้งทางเสียง ข้อความ และการสื่อสาร มาสร้างเป็น Platform CUI บนพื้นฐานภาษาไทย  
 ในเชิงพาณิชย์ ได้ด้วยทีมงานคนไทย 

 เชิงเศรษฐกจิ / พาณิชย์ : 
 - สร้างช่องทางสือ่สารระหว่างคนกับคอมพิวเตอร์ช่องทางใหม่ สามารถประยุกต์เป็นสนิค้าและบรกิารใหม่ๆ  
  ที่ไม่มีในอดีต  
 - เพ่ิมมูลค่าทางเศรษฐกิจและอุตสาหกรรมในประเทศท่ีต้องการการเชื่อมต่อและต้องการสื่อสารบน  
  CUI ภาษาไทย ท�าให้อุตสาหกรรม IoT, Smart Home, Robot และ เครื่องมืออุปกรณ์ต่างๆ ที่คุย 
  ภาษาไทย เติบโตยิ่งขึ้น  
 - ลดการน�าเข้าระบบจากต่างประเทศ และ/หรือ ช่วยเสริมขีดความสามารถของระบบ CUI ท่ีมีอยู ่
  ให้ตอบสนองผู้บริโภคมากยิ่งขึ้น 

 เชิงสังคม/สิ่งแวดล้อม : ช่วยอ�านวยความสะดวกและช่วยให้ผู้บริโภควงกว้างได้เข้าถึงการใช้เทคโนโลย ี
 สมัยใหม่ เช่น กลุ่ม Smart และ IoT ต่างๆ ได้มากยิ่งขึ้น

ติดต่อขอรับข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่ 
ดร.ขวัญชีวา แตงไทย และ ดร.ชัยอนันต์ ด�ารงรัตน์ 
ทีมวิจัยการเข้าใจเสียงและข้อความ ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2240, 2270  
E-mail :  kwanchiva.thangthai@nectec.or.th, chaianun.damrongrat@nectec.or.th 

สุรีพร กระจง
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2351   
E-mail  :  sureeporn.krachong@nectec.or.th 

กรเทพ ปิยะวงศ์ภญิโญ   
ส�านักงานจัดการสิทธิเทคโนโลยี สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 7000 ต่อ 1619  
E-mail  :  kornthep.piyawongpinyo@nstda.or.th

ศูนย์ลงทุน 
ฝ่ายบริการพัฒนาธุรกิจเทคโนโลยี สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 7000 ต่อ 1327, 1345  
E-mail  :  tds-nic@nstda.or.th



ผลงานเด่น พันธมิตร
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นวัตกรรมบริหารจัดการเมืองด้วยข้อมูล โดยอาศัยเทคโนโลยีเซ็นเซอร์ (Sensors) และปัญญาประดิษฐ์ (AI)  
ในการเปลี่ยนปัญหาเป็นข้อมูล เปลี่ยนข้อมูลเป็นความเข้าใจ เพ่ือท�าให้สามารถแก้ปัญหาอย่างม ี
ประสทิธิภาพ ประชาชนยังมส่ีวนร่วมในการแก้ปัญหา และพัฒนาเมอืงให้น่าอยู ่ สามารถใช้ชวิีตอย่างมคีณุภาพ
และปลอดภยั โดยการช่วยให้เจ้าหน้าทีจ่ดัการปัญหาได้สะดวกรวดเรว็ ได้ผลลพัธ์ดขีึน้ ตลอดจนผูบ้รหิารสามารถ
เข้าถึงข้อมลูและสถิตทิีส่�าคญั ท�าให้สามารถวางแผน และตัดสินใจได้อย่างแม่นย�า 

จุดเด่นของเทคโนโลยี (Innovation Statement) 
เทคโนโลยีส�าหรบัเพ่ิมความ Smart ให้กับเมอืง โดยเชือ่มสิง่ท่ีประชาชนพบว่าเป็นสิง่ท่ีควรปรบัปรงุ ให้ไปถึง 
ผู้บริหารและเจ้าหน้าท่ี ท�าให้สามารถเข้าใจความต้องการและแก้ปัญหาได้อย่างมีประสิทธิภาพมากขึ้น  
และเป็นการพัฒนาเมืองด้วยความช่วยเหลือจากหลายฝ่าย เข้าถึงได้ง่าย ไม่ซับซ้อน สามารถตอบ “Pain” 
ของประชาชนผู้อยู่อาศัย พนักงานผู้ดูแลและผู้บริหารได้เป็นอย่างดี

คุณสมบัติของต้นแบบผลิตภัณฑ์
ปัจจุบันประกอบด้วย 2 ระบบ ได้แก่
1) Traffy Waste ระบบจัดการการเก็บขยะอัจฉริยะ
 แพลตฟอร์มบริหารงานและวางแผนจัดเก็บขยะ ด้วย Artificial Intelligence (AI) วิเคราะห์ข้อมูล  
 จากการติดตามต�าแหน่งรถเก็บขยะด้วย Multi-GNSS บันทึกเส้นทางและประวัติการเก็บขยะ วิเคราะห์ 
 พฤตกิรรมและเพ่ิมประสทิธิภาพการเก็บขยะ ประชาชนและเจ้าหน้าท่ีสามารถรับการแจ้งเตอืน จดุเก็บขยะ 
 ที่สนใจได้ สามารถท�างานร่วมกับระบบ Traffy Fondue โดยแจ้งปัญหาขยะล้นถัง และขยะเกลื่อนกลาด 
 ผ่านแอปพลิเคชัน และ LINE@
2) Traffy Fondue แพลตฟอร์มแจ้งซ่อมและบริหารจัดการปัญหาเมือง
 เป็นแอปพลเิคชนัรบัเรือ่งแจ้งซ้อมและบรหิารจดัการปัญหา ช่วยลดระยะเวลา ลดขัน้ตอน และลดค่าใช้จ่าย 
 ในการแก้ปัญหา ท�าให้ผูบ้รหิารเมอืงเข้าถึงใจของประชาชน โดยเพ่ิมช่องทางแจ้งปัญหาเมอืงจากประชาชน 
 ถึงเจ้าหน้าทโีดยตรง หลงัแจ้งปัญหาประชาชนสามารถตดิตามสถานะการด�าเนินการแก้ไขได้ หน่วยงาน 
 มีข้อมูลเพียงพอส�าหรับบริหารจัดการปัญหาของประชาชน เช่น ภาพถ่าย ต�าแหน่งบนแผนที่ ท�าให ้
 เจ้าหน้าทีแ่ก้ปัญหาได้สะดวกรวดเรว็ขึน้ ผูบ้รหิารมภีาพรวมและข้อมลูในการตดัสินใจได้อย่างมปีระสทิธิภาพ  
 สามารถน�าไปใช้กับอาคาร ส�านักงาน คอนโด หมู่บ้านโรงงาน โรงเรียน และ โรงพยาบาลได้

การประยุกต์ใช้งาน
 Platform  การบริหารการจัดเก็บขยะ เพ่ือใช้เป็นเครื่องมือส�าหรับผู้ให้บริการจัดเก็บขยะท้ังท่ีเป็นส่วน 

 ของภาครัฐ (การปกครองส่วนท้องถ่ิน นิคมอุตสาหกรรม) ภาคเอกชนได้แก่ ผู ้ให้บริการ 
 การจัดเก็บขยะ ผู้ให้เช่ารถขยะ ส�าหรับใช้ในการบริหารและติดตามการใช้งานทรัพยากร (คน และรถขยะ)  
 การน�าผลมาวิเคราะห์เพื่อปรับปรุงประสิทธิภาพการท�างาน และลดต้นทุนค่าน�้ามัน 

 Platform การสื่อสาร ใช้งานโดยการแจ้งปัญหาผ่านแอปพลิเคชัน หรือผ่าน Line Chat ถ่ายรูปปัญหา  
 ต�าแหน่งทีเ่กิดปัญหา พร้อมการแจ้งเตอืนความก้าวหน้าชองการแก้ไข บทวิเคราะห์ทางสถิตท่ีิช่วยรวบรวบ 
 ข้อมลูปัญหาและการแก้ไขปัญหาทีเ่กดิขึน้เพื่อเป็นข้อมูลส�าหรับการตัดสินใจในการลงทุนเพื่อแก้ปัญหา 

กลุ่มนักลงทุนเป้าหมาย
1. บริษัทผู้ให้บริการดูแลด้านการบริหารจัดการในกลุ่มอสังหาริมทรัพย์ 
2.  ผู้ให้บริการจัดเก็บขยะแก่ภาครัฐ 
3.  บริษัทผู้ให้บริการติดตั้งอุปกรณ์ติดตามต�าแหน่งด้วยดาวเทียม GNSS
4.  บริษัทพัฒนาเมือง

แพลตฟอร์มการบริหารจัดการเมืองด้วยเทคโนโลยี
และข้อมูล (Traffy City Platform)

ผลงานเด่น พันธมิตร
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สถานภาพทรัพย์สินทางปัญญา
ลิขสิทธ์ิซอฟต์แวร์ภายใต้แพลตฟอร์มการบริหารการจัดเก็บขยะ และแพลตฟอร์มการแจ้งปัญหาผ่าน    
แอปพลิเคชัน Fondue

สถานะการพัฒนาผลิตภัณฑ์
พัฒนา และใช้งานในพ้ืนทีน่�าร่องมาแล้วเป็นเวลา 2 ปี มุง่เน้นการพัฒนาโดยยึดหลกั Agile Development 
วิเคราะห์ผลการใช้งานและข้อเสนอแนะจากผู้ใช้อย่างต่อเน่ือง เพ่ือให้สามารถตอบสนองต่อความต้องการ
ของผู้ใช้งานสูงสุด 

ภาพรวมตลาด
ในปัจจบุนัมกีารตดิตัง้อปุกรณ์ส�าหรบัตดิตามต�าแหน่งรถอย่างแพร่หลาย แต่การตดิอปุกรณ์ดงักล่าว มวัีตถุประสงค์ 
เพ่ือใช้ในการตรวจสอบ หรือวิเคราะห์ในภายหลัง จึงท�าให้พิกัดต�าแหน่งท่ีได้รับมีความคลาดเคล่ือนสูง
และความถี่ในการระบุต�าแหน่งต�่า ส่งผลให้ไม่สามารถวิเคราะห์ข้อมูลเชิงลึกหรือวิเคราะห์ข้อมูลปัจจุบัน  
(Real-time) ได้ ซึ่งข้อมูลนี้สามารถน�ามาใช้บริหารจัดการรถได้มีประสิทธิภาพเพ่ิมขึ้น

ในด้านปัญหาเมอืง ปัจจบุนัมกีารรบัข้อร้องเรยีน/แจ้งซ่อมอยู่ 3 รูปแบบ ได้แก่ 1) เขียนแบบฟอร์มท่ีส�านักงาน  
2) การใช้โทรศัพท์ 3) การใช้ช่องทางสื่อสารทางข้อความ Instant Messaging เช่น Line Chat  
โดยท้ัง 3 รปูแบบ ไม่มกีารบนัทึกอย่างเป็นรปูแบบทีท่�าให้สามารถวิเคราะห์การท�างานได้อย่างมปีระสทิธิภาพ  
อาทิเช่น ผู้รับผิดชอบแก้ไขปัญหา ระยะเวลาที่ใช้ ต�าแหน่งที่เกิดปัญหา และภาพถ่าย   

ผลประโยชน์ (Impact) : 
 เชงิวชิาการ/วทิยาศาสตร์ : การวเิคราะห์ข้อมลูจากเทคโนโลยรีะบตุ�าแหน่งด้วยดาวเทียมความละเอยีดสงู  

 (GNSS) เพ่ือการปรบัปรงุ Logistic และการวางแผน การวิเคราะห์ข้อความและรปูภาพ เพ่ือระบปุระเภท 
 โดยอัตโนมัติส�าหรับ chatbot

 เชิงเศรษฐกิจ/พาณิชย์ : เพ่ิมการใช้ประโยชน์ของรถ (Utilization) ลดค่าใช้จ่ายด้านพลังงาน 
 และการซ่อมบ�ารุง ลดค่าใช้จ่ายของปัญหาที่ตามมาเมื่อไม่ได้รับการดูแลแก้ไขตั้งแต่เบื้องต้น

 เชิงสังคม/สิ่งแวดล้อม : เพ่ิมการมีส่วนร่วมภาคประชาชนในการบริหารจัดการเมือง สถานท่ีท�างาน 
 และพื้นที่อยู่อาศัย เพิ่มควางโปร่งใสในการท�างาน

ติดต่อขอรับข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่ 
ดร.วสันต์ ภทัรอธิคม 
ทีมวิจัยระบบขนส่งและจราจรอัจฉริยะ 
ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ  
โทรศัพท์  : 086 901 6124                        
E-mail  :   wasan.pat@nectec.or.th
ณพงศ์  วาณิชยพงศ์                 
ทีมวิจัยระบบขนส่งและจราจรอัจฉริยะ 
ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ  
โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2622
E-mail  :  napong.wanichayapong@nectec.or.th
โรสริน อัคนิจ                   
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี 
ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ
โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2357                   
E-mail  : Rosarin.akanit@nectec.or.th

ศศนิ  เชาวนกุล 
ส�านักงานจัดการสิทธิเทคโนโลยี สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 7000 ต่อ 1324                
E-mail  : sasin.chaowanakul@nstda.or.th 
ศูนย์ลงทุน 
ฝ่ายบริการพัฒนาธุรกิจเทคโนโลยี สวทช.
โทรศัพท์  : 02 564 7000 ต่อ 1359, 1345        
E-mail  :  tds-nic@nstda.or.th
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นักวิจัย
ผศ.ดร.อาษา ตั้งจิตสมคิด 

มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์

สถานภาพสิทธิบัตร
ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356198

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356194

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356195

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356196

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356197

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356199

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356200

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356201

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356202

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356203

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 356204

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
อาษาเฟรมเวิร์คคือเทคโนโลยีฐานในทุกสรรพส่ิง (Platform of Things) สามารถเชื่อมโยงและรองรับ  

การประมวลผล, การแสดงผล, การติดต่อสื่อสารผ่าน Cloud ได้แบบ One Stop Service โดยรองรับงาน

ในศตวรรษท่ี 21 และยุค 5.0G มรีะดับความพร้อมของเทคโนโลยีอยู่ท่ี Full Operation/Commercialization  

แบบ Open Source และ Cross Platform (สามารถลงได้ทุกแพลทฟอร์มท่ีม ี C/C++ Compiler) เทคโนโลยีฐาน  

อาษาเฟรมเวิร์คน้ีได้เปิดให้ประชาชนทั่วโลกสามารถดาวน์โหลด SDK ไปใช้ได้ฟรีแบบไม่มีค่าใช้จ่าย  

(โหลดที่ www.arsa.ai)

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
อาษาเฟรมเวิร์คคือเทคโนโลยีฐานในทุกสรรพสิ่ง (Platform of Things) สามารถเชื่อมโยงและรองรับ  

การประมวลผล, การแสดงผล, การติดต่อสื่อสารผ่าน Cloud ได้แบบ One Stop Service โดยงานที่รองรับ 

มีดังต่อไปนี้

1.  DeepTech/AI น�าไปสร้างปัญญาประดิษฐ์ด้วยอัลกอริทึม DeepLearning หรือ MachineLearning 

2.  MarTech/BigData Analytic น�าไปสร้างแผนการตลาดและวิเคราะห์ข้อมูลทาง Data Science 

3.  FinTech/Blockchain น�าไปสร้าง ICO สกุลเงินดิจิทัลและเขียนอัลกอริทึม Blockchain 

4.  MedTech EdTech UX/UI น�าไปสร้าง UX/UI ทางด้านการแพทย์และการศึกษาในทุกระดับชั้น

5.  AgTech/Controller น�าไปควบคุมอุปกรณ์ Hardware ต่างๆผ่านทาง Cloud และ Smart Devices 

6.  ioT/{REST:API} ควบคุมอุปกรณ์ ioT ผ่าน Representational State Transfer {REST API} 

ARSA Framework

ผลงานเด่น พันธมิตร สวทช.

ผลงานเด่น พันธมิตร
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7.  UAV/TCP/UDP ควบคุม/ประมวลผล อากาศยานไร้คนขับ (Unmanned Aerial Vehicle) ผ่านโปรโตคอล  

 TCP หรือ UDP ราคากลางแพคเกจอาษาเฟรมเวิร์คได้ที่ www.arsa.ai

 (1) แพคเกจ 1 เดือน ราคา $49.99 

 (2)  แพคเกจ 6 เดือน ราคา $249.99

 (3)  แพคเกจ 12 เดือน ราคา $499.99

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ผศ.ดร.อาษา ตัง้จติสมคดิ

มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์

โทรศัพท์มือถือ   : 081 362 3124

Email   : arsa@citu.tu.ac.th

ตัวอย่างแพคเกจอาษาเฟรม ขนาด 8.5 c.m. x 12.5 c.m.
(ส�าหรับหน่วยงาน)
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

เครื่องอ่านสีสารละลายทางด้านเคมี (ChemKid)

นักวิจัย
อาโมทย์ สมบูรณ์แก้ว

ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1802004854 ยื่นค�าขอวันที่ 8 พฤศจิกายน 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เป็นเครื่องอ่านสีตามความเข้มข้นของสารเคมีในบ่อเพาะเลี้ยงสัตว์น�้าเศรษฐกิจด้วยเทคโนโลยีเชิงแสง 

ร่วมกับการเขียน coding ผ่าน KidBright IDE ซึ่งจะอ่านค่าสีของน�้าที่เกิดจากปฏิกิริยาเคมีของชุดทดสอบ

กับสารเคมใีนน�า้จากบ่อเพาะเลีย้ง ซึง่เครือ่งน้ีจะช่วยแก้ปัญหาความผิดพลาดจากการอ่านค่าสีของสารเคมี

ในน�้าด้วยตาเปล่า ประกอบด้วย 3 ส่วนหลักๆ คือ ส่วนรับภาพสีจากปฏิกิริยา ส่วนโปรแกรมวิเคราะห์และ

ประมวลผลเป็นความเข้มข้น และส่วนสื่อสารข้อมูลแบบไร้สายผ่านระบบ Bluetooth หรือ Wi-Fi

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 ควบคุมการท�างานผ่านบอร์ด KidBright

 สามารถวัดและแสดงผลบนหน้าจอเครื่องได้ทันที

 สามารถดูบันทึกข้อมูลย้อนหลังได้

 บันทึกทุกผลการวัดลง SD Card ได้

 สามารถส่งบันทึกข้อมูลการวัด ผ่าน Bluetooth หรือ Wi-Fi ได้

 มีน�้าหนักเบา และพกพาได้สะดวก

 มีแบตเตอรี่และชาร์ตได้ในตัวเครื่อง (รุ่น IoT)

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383

Email    :  business@nectec.or.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.นพดล นันทวงศ์
ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ ส�านกังานพัฒนาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1501003964 ยื่นค�าขอวันที่ 10 กรกฎาคม 2558

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ชิปขยายสัญญาณรามาน (OnSpec Lite) สร้างด้วยเทคนิคการเคลือบฟิล์มขั้นสูงท่ีพัฒนาข้ึนเป็นพิเศษ 
โดยห้องปฏิบติัการวิจยัเทคโนโลยีฟิล์มบางเชงิแสง ท�าให้ได้ฟิล์มบางโครงสร้างนาโนของโลหะเงนิท่ีมคีณุลักษณะ
เฉพาะตัวสามารถขยายสัญญาณรามานได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยมีค่าอัตราการขยายสัญญาณสูงกว่า
ผลิตภัณฑ์ประเภทเดียวกันที่มีขายในท้องตลาดกว่า 100 เท่า ในขณะท่ีมีต้นทุนในการผลิตท่ีต�่ากว่า พ้ืนผิว
ขยายสัญญาณประกอบด้วยชิปคู่ขนาด 4.5 mm×4.5 mm บรรจุในถุงฟอยด์ป้องการท�าปฏิกริยากับอากาศ 
จึงสามารถประยุกต์ใช้ได้กับการตรวจวัดสารตัวอย่างที่มีความเจือจางมากในระดับ trace concentration 
ซึ่งไม่สามารถตรวจวัดได้ด้วยเทคนิคการตรวจวัดสัญญาณรามานแบบปกติ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1. ชิปพ้ืนผิวขยายสัญญาณรามานชนิดแผ่นโลหะอะลูมิเนียมท่ีมีโครงสร้างนาโนเมตรฝั่งอยู่บนโครงสร้าง 
 ระดบัไมโครเมตร และยึดตดิด้วยอนภุาคโลหะทองท่ีมคีณุลกัษณะเฉพาะตวัสามารถขยายสัญญาณรามาน 
 ได้สูง
2. พื้นที่ขยายสัญญาณขนาด 4.0 มม. x 4.0 มม. (ปรับขนาดได้ตามความต้องการ)
3.  ฐานรองแผ่นโลหะอะลูมิเนียมหนา 0.04 มม.
4.  ขยายสัญญาณรามานได้ไม่น้อยกว่า 105 เท่า (Methylene blue) 
5.  สามารถใช้ได้กับเครื่องวัดสัญญาณรามานที่ใช้ความยาวคลื่น 500 ถึง 800 นาโนเมตร
6.  สามารถตรวจวัด Nitrate, TNT, RDX, Paraquat และ Cabaryl ที่ความเข้มข้นต�่ากว่า 10-3 โมล่าร์
7. พ้ืนผวิของชปิขยายสญัญาณรามานมสีมบติัไม่ชอบน�า้ (Hydrophobic) ดงัน้ันการตรวจวัดสัญญาณรามาน 
 ของสารตวัอย่างท่ีมตีวัท�าละลายเป็นน�า้ จ�าเป็นต้องใช้อปุกรณ์ปลายแหลมสะอาดช่วยสะกิดสารตวัอย่างลง 
 บนชิป
8. อายุการใช้งาน 2 ปี

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ
โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383
Email    :  business@nectec.or.th

ชิปขยายสัญญาณรามาน (OnSpec Lite)
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.นพดล นันทวงศ์ และ ดร.พิทักษ์ เอี่ยมชัย

ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

ส�านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร 
ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1001000190  ยื่นค�าขอวันที่  5  กุมภาพันธ์  2553

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1201001692  ยื่นค�าขอวันที่  12  เมษายน  2555

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1201002682  ยื่นค�าขอวันที่  7  มิถุนายน  2555

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1301005400  ยื่นค�าขอวันที่  26  กันยายน  2556

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1301005227  ยื่นค�าขอวันที่  19  กันยายน  2556

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1501003965  ยื่นค�าขอวันที่  10  กรกฎาคม  2558

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1501003964  ยื่นค�าขอวันที่  10  กรกฎาคม  2558

ค�าขอสิทธิบัตร  เลขที่ค�าขอ  1503001194  ยื่นค�าขอวันที่  7  สิงหาคม  2558

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปัจจุบันเทคนิคการตรวจวัดเอกลักษณ์ของสารเคมีด้วยเทคนิคตรวจวัดสัญญาณรามาน ได้รับความนิยม

เพ่ิมมากขึน้เรือ่ยๆ เนือ่งจากความก้าวหน้าของเทคโนโลยีแหล่งก�าเนิดแสงเลเซอร์แบบ solid-state ส่งผลให้ 

เคร่ืองตรวจวัดมีราคาลดลง พร้อมทั้งยังมีขนาดที่เล็กลงและยังให้ประสิทธิภาพท่ีสูงขึ้นอีกด้วย ท�าให้มี

ความนิยมน�าเอาระบบตรวจวัดสัญญาณรามานมาใช้เป็นเทคนิคมาตรฐานในการตรวจระบุองค์ประกอบ

และเอกลักษณ์ทางเคมีทั้งภายในห้องปฏิบัติการและการพกพาส�าหรับตรวจในภาคสนาม อย่างไรก็ตาม

การตรวจวัดสัญญาณรามานมีข้อจ�ากัดส�าหรับการวัดสารท่ีมีปริมาณหรือความเข้มข้นน้อยมากๆ จึงได ้

เกิดการพัฒนาพ้ืนผิวขยายสัญญาณรามาน (surface-enhanced Raman spectroscopy: SERS)  

เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการขยายสัญญาณรามานดังกล่าวในการตรวจวัดและวิเคราะห์โมเลกุลของสารเคมี

ได้มากจนถึงระดบัท่ีสามารถตรวจวัดสารตกค้าง (trace) ประเภทต่างๆ ได้อย่างแม่นย�ามากขึน้ ห้องปฏิบตั ิ

การวิจัยเทคโนโลยีฟิล์มบางเชิงแสง (OTL) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ  

ได้พัฒนาชปิพ้ืนผวิขยายสญัญาณรามาน (ONSPEC) ด้วยเทคนิคการเคลอืบฟิล์มบางในระบบสญุญากาศ

ได้ส�าเร็จเป็นต้นแบบภาคสนาม

ชิปขยายสัญญาณรามานความละเอียดสูง 
(ONSPEC หรือ SERS Chip)
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สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ONSPEC ด�าเนินการวิจัยและพัฒนาข้ึนด้วยเทคนิคการเคลือบฟิล์มข้ันสูง โดยพัฒนาฟิล์มบางโครงสร้าง

นาโนของโลหะเงินที่มีคุณลักษณะเฉพาะตัว สามารถขยายสัญญาณรามานได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยมี

ค่าอัตราการขยายสัญญาณสูงกว่าผลิตภัณฑ์ประเภทเดียวกันที่มีขายในท้องตลาดกว่า 100 เท่า ในขณะที่ 

มีต้นทุนในการผลิตท่ีต�่ากว่า พ้ืนผิวขยายสัญญาณประกอบด้วยชิปในบรรจุภัณฑ์พร้อมใช้งาน สามารถ

ประยุกต์ใช้ได้กับการตรวจวดัสารตวัอย่างทีม่คีวามเจอืจางมากในระดบั trace concentration ซึง่ไม่สามารถ

ตรวจวัดได้ด้วยเทคนิคการตรวจวัดสัญญาณรามานแบบปกติ จุดเด่นคือ เพ่ิมประสิทธิภาพการตรวจวัด 

เอกลักษณ์ของสารเคมีด้วยเทคนิค Raman Spectroscopy ให้สามารถวัดสัญญาณของสารอินทรีย์และ 

อนินทรีย์ในปริมาณน้อยระดับ trace concentration

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ปกรณ์ สุพานิช

ฝ่ายพัฒนาธุรกิจและถ่ายทอดเทคโนโลยี ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์    : 02 564 6900 ต่อ 2353

Email   : business@nectec.or.th

1

2

3
เลเซอร์

1. เก็บตัวอย่าง (Swab) แล้วน�าสารต้องสงสัย
 มาละลายในตัวท�าละลาย
2. หยดสารละลายลงบนชิบ
3. วิเคราะห์ด้วยเครื่องวัดสัญญาณรามาน

ขัน้ตอนการใช้งาน
NECTEC SERS Chips
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

ชุดซอฟต์แวร์ช่วยการเขียนส�าหรับนักเรียน
ที่บกพร่องทางการเรียนรู้” (LD Writing Software Suite)

นักวิจัย
ดร.อรอินทรา ภู่ประเสริฐ และ ณัชชา สาทสุทธิ

ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ 

ส�านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 4568

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 4569

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 4570

ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 4571

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ในปัจจุบัน กระทรวงศึกษาธิการได้ตระหนักถึงเร่ืองความบกพร่องของนักเรียนประเภทหน่ึงท่ีเรียกว่า 

“บกพร่องทางการเรยีนรู ้ (Learning Disabilities หรอื LD) ซึง่ไม่ได้เกิดจากสาเหตุความบกพร่องของร่างกาย

หรือภาวะสติปัญญาบกพร่องหรือภาวะปัญญาอ่อน แต่เกิดจากปัจจัยหลายๆ ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อสมอง 

เป็นความผดิปกตขิองกระบวนการเรยีนรูท่ี้แสดงออกทางด้านการอ่าน การเขยีนสะกดค�า การล�าดับความคิด 

การค�านวณและเหตผุลเชงิคณิตศาสตร์ บคุคลแอลดจีะมสีตปัิญญาปกต ิ แต่ผลการเรียนต�า่กว่าปกต ิ จะเขียน 

พยัญชนะ สระ วรรณยุกต์ไม่ถูก และเรียงล�าดับอักษรผิด นักเรียนท่ีมีความบกพร่องทางการเรียนรู ้

จึงไม่สามารถบรรลุผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนได้ทั้งๆ ที่มีศักยภาพสูง เพราะนักเรียนท่ีมีความบกพร่อง 

ทางการเรยีนรูจ้ะมคีวามยากล�าบากในการอ่าน เขียน และคดิค�านวณ ส่งผลให้มผีลสมัฤทธ์ิทางการเรยีนต�า่ 

นักเรียนบางคนเมื่อฟังผู้อื่นพูดหรืออ่านหนังสือให้ฟังก็สามารถพูดแสดงความคิดเห็นหรือเล่าเรื่องย้อนกลับ

ได้อย่างด ี แต่เมือ่ให้เขยีนบรรยายกลบัท�าไม่ได้หรอืเขียนผดิพลาด ดังนัน้การพัฒนาความสามารถในการเขยีน

ให้แก่นักเรียนที่มีความบกพร่องทางการเรียนรู้จึงมีความจ�าเป็นที่ผู้สอ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ชุดซอฟต์แวร์ช่วยการเขียนส�าหรับนักเรียนที่บกพร่องทางการเรียนรู้ ประกอบด้วย 4 โปรแกรม คือ โปรแกรม

เลือกศัพท์ไทย (Thai Word Prediction) โปรแกรมค้นหาศัพท์ไทย (Thai Word Search) โปรแกรม 

ตรวจค�าผิดไทย (Thai Spell Checker) และโปรแกรมพิมพ์ไทย (Thai Word Processor) โดยทุกโปรแกรม

สามารถอ่านออกเสยีงโดยใช้ “วาจา” ซอฟต์แวร์สังเคราะห์เสียงพูดภาษาไทย และท�างานบนระบบปฏิบตักิาร: 

Windows 7, Windows 8 และ Windows 10

จุดเด่นของ โปรแกรมเลือกศัพท์ไทย มีดังนี้

 สามารถเลือกค�าศัพท์เพื่อเติมเต็มค�าศัพท์ (Word Completion)

 สามารถเลือกค�าศัพท์จากการท�านายค�าศัพท์ที่เป็นค�าถัดไป(Word Prediction)

 สามารถเรียนรู้และปรับปรุงฐานข้อมูลค�าศัพท์จากการใช้งานของผู้ใช้ได้
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จุดเด่นของ โปรแกรมค้นหาศัพท์ไทย มีดังนี้

 มกีารใช้กฎการค้นหาค�าแบบค�าพ้องเสยีง (Soundex) ค�าเขยีนใกล้เคยีง (Approximate) และกฎแอลดี  

 (LD Rules) มาใช้ในการค้นหาค�าที่ถูกต้องหรือค�าใกล้เคียง

 สามารถเรียนรู้และปรับปรุงฐานข้อมูลค�าศัพท์จากการใช้งานของผู้ใช้ได้

จุดเด่นของ โปรแกรมตรวจค�าผิดไทย มีดังนี้

 สามารถตรวจสอบค�าผิดด้วยการแสดงแถบสีบนค�าศัพท์ที่พิมพ์ผิดและแสดงรายการค�าแ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383

Email    :  business@nectec.or.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.คทา จารุวงศ์รังสี และ ดร.อนุรัตน์ วิศิษฏ์สรอรรถ

ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
สิทธิบัตร เลขที่ 26222

สิทธิบัตร เลขที่ 26223 อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
แก๊สเซท เป็นแก๊สเซ็นเซอร์บนพ้ืนฐานเทคโนโลยีการรับรู้แก๊สด้วยฟิลม์บางสารก่ึงตัวน�าออกไซด์โลหะ  

(metal oxide semiconductor (MOS) gas sensor) โดยมุ่งเป้าเป็นตัวกลางในการเชื่อมต่อ โลกของ 

งานวิจัยทางด้านวัสดุรับรู้แก๊สของไทย สู่ผลิตภัณฑ์แก๊สเซ็นเซอร์ที่แข่งขันได้ในตลาดโลก จากการออกแบบ

ชิพที่มีลักษณะพิเศษ ท�าให้รองรับการเคลือบสารรับรู้แก๊สได้ง่ายกว่าแพลตฟอร์มแก๊สเซ็นเซอร์ทั่วไป อีกทั้ง 

ยังใช้พลังงานต�่าเข้าใกล้แก๊สเซ็นเซอร์ชนิดเมมส์ แต่สร้างข้ึนด้วยวัสดุ และต้นทุนทางเคร่ืองมือท่ีต�่ากว่า

หลายเท่าตัว ตวัอย่างแก๊สท่ีรบัรูไ้ด้บนพ้ืนฐานเทคโนโลยีแก๊สเซท: VOCs, H2S, H2, Ammonia, Methane,  

etc. (ขึ้นกับวัสดุรับรู้แก๊สเป็นส�าคัญ)

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 Small & Thin ชิปมีขนาดเล็กและบางมาก สามารถติดตั้งในระบบแบบพกพาได้ง่าย

 Energy Saving ประหยัดพลังงานสูง โดยใช้พลังงานเพียงแค่ 50-100 มิลลิวัตต์

 Low Cost ใช้เทคโนโลยีการผลิตที่มีต้นทุนต�่ามาก สามารถแข่งขันในตลาดได้

 High Performance ชิปมีคุณสมบัติการรับรู้แก๊สสูงเทียบเท่าชิปที่น�าเข้าจากต่างประเทศ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
พรพสก กาญจนพล

ฝ่ายพัฒนาธุรกิจและถ่ายทอดเทคโนโลยี (BTT) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2382 

Email    : pornpasok.kanjanapol@nectec.or.th 

เทคโนโลยีเซนเซอร์ตรวจจับแก๊สประหยัดพลังงาน 
ต้นทุนต�่า (GASSET)

product
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

มิวอายโรโบคิด มิวอายโรโบคิด  

นักวิจัย
ดร.อัชฌา กอบวิทยา

ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1902000251 ยื่นค�าขอวันที่ 21 มกราคม 2562

ที่มา เบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
มิวอายโรโบคิด (MuEye ROBOKid) เป็นกล้องจุลทรรศน์ขนาดเล็กที่แสดงภาพผ่านหน้าจอคอมพิวเตอร์ 

สามารถปรับระยะโฟกัส หรือเลื่อนต�าแหน่งของวัตถุตัวอย่างได้โดยสั่งการผ่านบอรด์ KidBright คิดไบร์ท 

ท�าให้การใช้งานกล้องจุลทรรศน์มีความสะดวกและสนุกมากขึ้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 มีฟังก์ชั่นเลื่อนหาระยะภาพคมชัดแบบอัตโนมัติ 

 ควบคุมความสว่างของแหล่งก�าเนิดแสงด้วยคิดไบร์ท 

 เลื่อนต�าแหน่งด้วยความละเอียดถึง 25 ไมครอน/Step ด้วยบอร์ดคิดไบร์ท 

 สแกนถ่ายภาพต่อเนื่องทั้งแผ่นสไลด์ เพื่อเก็บรายละเอียดในแต่ละต�าแหน่ง 

 สามารถกดเรียกหาต�าแหน่งของวัตถุได้ ท�าให้การใช้งานง่ายและสนุกมากขึ้น 

 เลนส์พอลิเมอร์ ทนทานต่อเชื้อรา บรรจุในแผ่นพลาสติก เปลี่ยนก�าลังขยายได้ง่าย 

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383

Email    :  business@nectec.or.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

ระบบจัดการข้อมูลพิพิธภัณฑ์แบบเครือข่าย
(Museum Pool)

นักวิจัย
ดร.ละออ โควาวิสารัช และคณะ

ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1501006003 ยื่นค�าขอวันที่ 30 กันยายน 2558

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
Museum Pool เป็นระบบบริหารจัดการเนื้อหาน�าชมพิพิธภัณฑ์ท่ีสะดวกท้ังภัณฑารักษ์และผู้เย่ียมชม  

โดยภัณฑารักษ์สามารถสร้างเนื้อหาน�าชมได้ด้วยตนเอง ส่วนผู้เย่ียมชมน้ันเพียงดาวน์โหลด Application  

คร้ังเดียว ก็สามารถใช้ได้กับทุกพิพิธภัณฑ์ในเครือข่าย Museum Pool ถูกออกแบบมาให้ใช้งานง่าย  

เพียงเปิดแอปและสแกนบาร์โค้ดบนชิ้นงาน ก็สามารถรับฟังข้อมูลภาพและเสียงได้ทันที ท�าให้เด็กและ

เยาวชนไทยเรยีนรูป้ระวัตศิาสตร์ได้อย่างสนุกสนาน อกีทัง้ยังรองรบัการใช้งานได้หลายภาษา ท�าให้นกัท่องเทีย่ว

ชาวต่างชาติเข้าใจวัฒนธรรมไทยได้มากข้ึน นอกจากนี้ยังสามารถประยุกต์ใช้ได้หลากหลาย เช่น ในงาน

แสดงสินค้า นิทรรศการหมุนเวียน โบราณสถาน แหล่งความรู้ในชุมชน หรือจุดท่องเที่ยว เป็นต้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 สามารถสร้างเนื้อหาและบริหารจัดการได้ง่าย ทั้งข้อมูล ภาพ ข้อความ เสียง

 เข้าชมได้ทุกพิพิธภัณฑ์ในเครือข่ายด้วยแอปพลิเคชันเดียว

 สามารถเก็บสถิติการเยี่ยมชมงาน และช่วยวิเคราะห์พฤติกรรมนักท่องเที่ยวได้

 ใช้ได้ทั้งสมาร์ทโฟนและแท็บเล็ต รองรับทั้งระบบ Android และ iOs

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
โรสริน อัคนิจ

ฝ่ายพัฒนาธุรกิจและถ่ายทอดเทคโนโลยี (BTT) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2357 

Email    : rosarian.akanit@nectec.or.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

ระบบฟ้ืนฟูระดับความรู้คิดด้วยคลื่นสมองแบบป้อนกลับ

นักวิจัย
สุวิชา จิรายุเจริญศักดิ์
ศนูย์เทคโนโลยีอิเลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1401005696 ยื่นค�าขอวันที่ 4 พฤศจิกายน 2559

ที่มา เบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
หวัใจส�าคัญในการด�าเนนิชวิีตอย่างมอีสิระและเป่ียมด้วยความสขุของผูสู้งวยัคือ การด�ารงไว้ซึง่ความสามารถ
ของสมองโดยเฉพาะด้านการรู้คิด (Cognition) ดังน้ันการฝึกฝนการรู้คิดจึงมีความส�าคัญมากท้ังในกลุ่ม 
ผู้สูงอายุปกติ เพ่ือรักษาความสามารถของสมองไว้ และเพ่ือชะลอความเส่ือมของสมองในกลุ่มท่ีเร่ิมม ี
ความสามารถการรูคิ้ดบกพร่องระยะแรกอนัเป็นกลุม่เสีย่งของโรคอลัไซเมอร์ รวมถึงกลุม่ผูป่้วยโรคอลัไซเมอร์ 
ระยะแรกด้วย ทีมนักวิจัยจากเนคเทค ร่วมกับคณะแพทย์ศาสตร์และคณะวิศวกรรมศาสตร์ จุฬาลงกรณ์
มหาวทิยาลยั ออกแบบระบบฟ้ืนฟูระดบัความรูค้ดิ ทีช่่วยผูส้งูอายุในการฝึกฝนฟ้ืนฟูศกัยภาพทางด้านการเรยีนรู ้
และรบัรูผ่้านการเล่นเกมส์ด้วยคลืน่สมองโดยอาศยัหลักการ Neurofeedback คณะวิจยัมุง่เน้นการถ่ายทอด
เทคโนโลยีสูภ่าคการใช้งานจรงิไปยังสถานพยาบาลและศนูย์ดแูลผู้สงูอายุ เพ่ือสร้างผลกระทบทางเศรษฐกิจ 
และสังคม

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ระบบฝึกฝนสัญญาณคลืน่สมองแบบป้อนกลบัผ่านการเล่นเกมส์ทีถู่กออกแบบมาโดยเฉพาะส�าหรบัผูส้งูอายุ  
เพ่ือเพ่ิมความสามารถของสมาธิการจดจ่อและคงสภาพการจดจ่อให้ได้นาน รวมถึงช่วยฝึกฝนความจ�า 
ช่วงปฎิบตังิาน (Working Memory) โดยใช้สญัญาณจากคล่ืนสมองเบต้าและอลัฟ่าท่ีรบัจากอปุกรณ์รับและ
ขยายสัญญาณคลื่นสมองที่สวมบนศีรษะ แล้วค�านวณระดับความจดจ่อและแสดงค่าผ่านโปรแกรมเกมส์  
ท�าให้ทราบถึงระดับสมาธิการจดจ่อของตนเอง และพยายามรักษาสภาวะจดจ่อตลอดการเล่นเกมส์  
ซึง่เป็นการเรยีนรูวิ้ธีการท�าให้เกิดสมาธิการจดจ่อ ความจ�าช่วงปฎิบตังิานตามทีโ่ปรแกรมก�าหนดไว้ เมือ่ฝึกฝน
ได้เป็นอย่างดีแล้ว จะสามารถควบคุมจัดการสมาธิได้ดีขึ้นและพัฒนาระบบบริหารจัดการ (Executive  
Functions) ของสมองได้ต่อไปอีกด้วย

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ

โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383

Email    :  business@nectec.or.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.กมล เขมะรังษี และคณะ
ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ
สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1601005373 เรื่อง ระบบก�าหนดรหัสประจ�าตัวของอุปกรณ์แบบอัตโนมัติ 
ยื่นค�าขอวันที่ 16 กันยายน 2560
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
แพลตฟอร์ม “อยู่ไหน 3 มิติ” ส�าหรับให้บริการข้อมูลต�าแหน่งหรือข้อมูลเส้นทางการเคลื่อนที่ของคนหรือ 
วัตถุสิ่งของภายในอาคารแบบออนไลน์ โดยระบบประกอบไปด้วยอุปกรณ์รับสัญญาณไร้สายท่ีเรียกว่า  
Anchor และอุปกรณ์ส่งสัญญาณไร้สายที่เรียกว่า Tag ที่ใช้เทคโนโลยีสมองกลฝังตัวขนาดเล็กและมีระบบ
สื่อสารไร้สายมาตรฐานบลูทูธพลังงานต�่า (Bluetooth Low Energy) และมาตรฐานไวไฟ (Wi-Fi) ที่สามารถ
ส่ือสารได้ในระยะท่ีไกลกว่า RFID การประยุกต์ใช้ข้อมูลต�าแหน่งและข้อมูลบ่งชี้จากป้ายอิเล็กทรอนิกส ์
ในแพลตฟอร์มระบบระบุต�าแหน่งในอาคาร สามารถน�าไปใช้กับอุตสาหกรรมต่างๆ ได้เช่น ธุรกิจค้าปลีก  
งานแสดงสินค้าขนาดใหญ่ โกดังเก็บสินค้า หุ่นยนต์ในโรงงาน การเกษตร การแพทย์ โรงเรียน เป็นต้น  
โดยระบบดังกล่าวเปรียบเสมือนระบบเซ็นเซอร์ไร้สายเพ่ือเก็บข้อมูลต�าแหน่งในยุค Internet of Things  
ซึง่สามารถใช้ติดตามบคุคลหรอืสิง่ของและวิเคราะห์รูปแบบการเคลือ่นท่ีภายในอาคารได้ การประยุกต์ใช้งาน 
แพลตฟอร์ม อยู่ไหน 3 มติ ิ ในกระบวนการท�างานปัจจบุนัจะท�าให้สามารถปรบัปรงุกระบวนการท�างานเดิม
ให้มีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี

 ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีสื่อสารไร้สาย บลูทูธพลังงานต�่า (Bluetooth Low Energy) เพื่อการระบุต�าแหน่ง 
 ได้ต่อเนื่องตลอดเวลาโดยใช้พลังงานอย่างมีประสิทธิภาพ มีระยะเวลาในการใช้งานป้ายระบุต�าแหน่งที ่
 ยาวนานขึ้น

 มีการเชื่อมต่อข้อมูลต�าแหน่งผ่านเครือข่าย Wi-Fi ที่มีใช้งานแพร่หลายอยู่ภายในอาคาร ท�าให้ลด 
 ค่าใช้จ่ายในการติดตั้งระบบระบุต�าแหน่งได้ส่วนหนึ่ง

 ใช้เทคโนโลยีการเชื่อมต่อเครือข่ายส�าหรับ Internet of Things และใช้ประโยชน์จาก Cloud Computing  
 Platform ท่ีช่วยประมวลผลการระบุต�าแหน่ง แสดงผล และวิเคราะห์ข้อมูล ซึ่งสามารถขยายได้ตาม 
 ความต้องการของการใช้งานในอนาคต
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
โรสริน อัคนิจ
ฝ่ายพัฒนาธุรกิจและถ่ายทอดเทคโนโลยี (BTT) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ
โทรศัพท์  : 02 564 6900 ต่อ 2357 
Email    : rosarian.akanit@nectec.or.th 

ระบบระบุต�าแหน่งภายในอาคารด้วยเทคโนโลยีบลูทูธ
พลังงานต�่า (แพลตฟอร์ม อยู่ไหน 3 มิติ) 

Map

Location

Route
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

หน่วยตรวจวัดระยะไกลยูนิเวอร์แซล

นักวิจัย
คัมภีร์ สุขสมบูรณ์ และคณะ
ศนูย์เทคโนโลยีอเิลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา เบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
หน่วยตรวจวัดระยะไกลยูนิเวอร์แซล หรือ Universal Remote Terminal Unit (uRTU) เป็นอุปกรณ์ส�าหรับ
ตรวจวัดและสัง่การอปุกรณ์ต่างๆ เช่น วาล์ว มอเตอร์ เป็นต้น uRTU ได้ถูกออกแบบมาให้ใช้งานกับอปุกรณ์
ตรวจจบัสัญญาณหลายประเภท สามารถเพ่ิมหรือลดจ�านวน Input/Output โดยการเพ่ิมหรือลดโมดลูขยาย
(Expansion module) ของ uRTU ได้ตามความต้องการ อีกท้ังสามารถน�าไปประยุกต์ใช้งานได้อย่าง 
หลากหลาย เช่น ระบบเฝ้าระวัง ระบบอ่านค่าข้อมูล เพ่ือควบคุมการ เปิด-ปิด อุปกรณ์ในโรงงาน และ 
ระบบอ่านค่าพารามิเตอร์ต่างๆ เพื่อส่งข้อมูลไปประมวลผลที่คอมพิวเตอร์แม่ข่าย

คุณลักษณะ
1. อุปกรณ์ที่ใช้ในการเปลี่ยนสัญญาณข้อมูลทาง Analog ในรูปแบบสัญญาณมาตรฐานทางไฟฟ้าที่ได้รับ 
 จาก Sensor เช่น แรงดัน กระแสไฟฟ้า ความถ่ี หรือปริมาณอื่นๆ ให้เป็นข้อมูล Digital เพ่ือใช้ใน 
 การประมวลผล หรอืเปลีย่นข้อมลู Digital ทีไ่ด้รบัจากคอมพิวเตอร์เพ่ือใช้สัง่งานการเปิด-ปิด อปุกรณ์ต่างๆ  
 ทั้งยังสามารถเก็บข้อมูลโดยอัตโนมัติ (Data logger)
2. สามารถติดต่อกับคอมพิวเตอร์ผ่านช่องทางการสื่อสารต่างๆ ได้เช่น LAN, WiFi, 3/4G, Long Range 
(LoRa) เป็นต้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 สามารถเพิ่มหรือลดจ�านวน Input/Output ทั้งสัญญาณ Analog และ Digital ผ่านทาง Expansion  

 Module ได้สูงสุด 5 Modules โดยจ�านวน Input/Output ในแต่ละ Module ข้ึนอยู่กับประเภทของ 
 สัญญาณจากอุปกรณ์ตรวจจับสัญญาณ

 สามารถเพ่ิมประเภทการรับสัญญาณจากอุปกรณ์ตรวจจับสัญญาณได้อย่างหลากหลายผ่านทาง  
 Ex-pansion Module

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการ
ได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ
โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383
Email    :  business@nectec.or.th
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แอปพลิเคชันแอลดีคีย์บอร์ด ส�าหรับบุคคลที่บกพร่องทางการเรียนรู้ 
(LD Keyboard Application on Android)

นักวิจัย
ดร.อรอินทรา ภู่ประเสริฐ และ ณัชชา สาทสุทธิ
ศนูย์เทคโนโลยีอิเลก็ทรอนกิส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาต ิส�านกังานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1801001291 ยื่นค�าขอวันที่ 2 มีนาคม 2561

ที่มา เบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ศูนย์วิจัยเทคโนโลยีสิ่งอ�านวยความสะดวกและเคร่ืองมือแพทย์ (A-MED) เห็นว่า ปัญหาความบกพร่อง
ทางการเรียนรู้เป็นปัญหาส�าคัญที่ลดทอนศักยภาพของคนไทยท่ีท�าให้เกิดปัญหาค่าเฉลี่ยการรู้หนังสือของ
คนไทยต�่า และเกิดปัญหาสังคม การว่างงาน กระทบต่อเศรษฐกิจโดยรวมของประเทศ ข้อมูลการศึกษา
วิจัยในปี 2562 โดย ส�านักงานคณะกรรมการการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน กระทรวงศึกษาธิการ ส�ารวจพบว่า 
ประเทศไทยมนัีกเรยีนท่ีมคีวามบกพร่องทางการเรยีนรูอ้ยู่จ�านวน 349,753 คน ซึง่ปัจจบุนัยังไม่มกีารพัฒนา
เครือ่งมอืทีเ่หมาะสมเข้ามาช่วยเหลอื ศนูย์ฯ เห็นความส�าคญัในการช่วยเหลือนักเรยีนกลุม่น้ีจงึได้ด�าเนินการ 
ศึกษาส�ารวจเทคโนโลยีที่จะน�ามาช่วยเสริมศักยภาพการเรียนรู้ของนักเรียนท่ีบกพร่องทางการเรียนรู ้  
คณะผูว้จิยัของศนูย์ฯ ได้ศกึษาเพ่ิมเตมิเพ่ือท่ีจะออกแบบ ก�าหนดฟังก์ชนัของเคร่ืองมอืท่ีจะน�าไปใช้เพ่ือช่วย
เสริมการเรียนรู้ การท�างานของนักเรียนที่บกพร่องทางการเรียนรู้อย่างต่อเนื่อง จากข้อมูลเบื้องต้นดังกล่าว 
ศูนย์ฯ ประสงค์จะพัฒนาเครื่องมือเพ่ือช่วยในการศึกษาส�าหรับนักเรียนท่ีมีความบกพร่องทางการเรียนรู้
ด้านการอ่าน การเขียน กระบวนการคิดและการคิดค�านวณ 

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
แอปพลเิคชนัแอลดคีย์ีบอร์ด เป็นผลติภัณฑ์สิง่อ�านวยความสะดวกเพ่ือเอือ้ประโยชน์ในการใช้งานให้กับบคุคล
หรือนักเรียนที่บกพร่องทางการเรียนรู้ด้านการเขียน เป็นแอปพลิเคชันที่ช่วยแก้ปัญหาการพิมพ์ผิดของบุคคล
ที่บกพร่องทางการเรียนรู้ ท�างานเสมือนคีย์บอร์ดภาษาไทยบนสมาร์ทโฟนหรือแท็บเล็ต บนระบบปฏิบัติการ
แอนดรอยด์ จดุเด่นของแอปพลเิคชนัแอลดคีีย์บอร์ดคอื สามารถแก้ไขค�าผิดท่ีเป็นการพิมพ์ผิดแบบบกพร่อง
ทางการเรียนรู้ซึ่งแอปพลิเคชันคีย์บอร์ดปัจจุบันยังไม่สามารถท�าได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale 
ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายกลยุทธ์วิจัยและถ่ายทอดเทคโนโลยี (SPD) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ
โทรศัพท์   : 02 564 6900 ต่อ 2346, 2351-53, 2357, 2383
Email    :  business@nectec.or.th
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นักวิจัย
อาจารย์อภิชิต เสมศรี, หทัยพัชร์ พิชัยณรงค์, ศุภเสฏฐ์ ลิ้มวิลัย และ ญาณกร อุดมวนิช

คณะวิทยาศาตร์และเทคโนโลยี สาขาเทคโนโลยีการจัดการอุตสาหกรรม 

วิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เคร่ืองตัดหญ้าที่ใช้กันอย่างแพร่หลาย ชุดต้นก�าลังท่ีท�าให้เครื่องตัดหญ้าเกิดการท�างานได้แก่เครื่องยนต์  

แต่เน่ืองจากการท�างานของเครื่องยนต์จะใช้พลังงานเชื้อเพลิงในการเผาไหม้ ซึ่งจะมีผลท�าให้เกิดมลพิษ 

ไอเสยีทางอากาศได้ เพ่ือลดปัญหาในเรือ่งของการเผาไหม้ จงึได้คดิค้นโดยการประยุกต์ใช้พลงังานความร้อน

จากแสงอาทิตย์ผ่านอุปกรณ์โซล่าเซลล์เพ่ือแปลงเป็นกระแสไฟฟ้าและจัดเก็บพลังงานไฟฟ้าไปยังแบตเตอรี่ 

และน�ากระแสไฟจากแบตเตอรี่ไปใช้ในการขับเคลื่อนมอเตอร์ให้เกิดการหมุน มอเตอร์ไฟฟ้าจะเป็นอุปกรณ ์

ที่ขับเคลื่อนใบพัดของเครื่องตัดหญ้าให้เกิดการท�างานต่อไป

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
การใช้พลังงานแสงอาทิตย์

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ผลการทดลองระดับห้องปฏิบัติการ

ได้รับการพิสูจน์ว่าเป็นไปได้

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
อาจารย์อภชิติ เสมศรี

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี วิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก

โทรศัพท์มือถือ    : 099 551 6140

Email    : semsri.a@gmail.com

เครื่องตัดหญ้าโซล่าเซลล์พลังงานแสงอาทิตย์
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นักวิจัย
อนันต์ ตันแสนทอง, สุนิสา ชัยบุตร, ว่าที่ ร.ต.เชาวลิต จันภิรมย์ และ สันติ โสภาประดิษฐ์

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี วิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ในระบบการสตาร์ทของจักรยานยนต์ตามท้องตลาดนั้นแล้ว โดยทั่วไปเป็นรูปแบบของกุญแจบิดไปเพื่อเปิด

และบิดกลับเพื่อปิดให้เกิดกระบวนการเชื่อมต่อของระบบวงจรไฟฟ้า แล้วจึงจะสามารถท�าการสตาร์ทเพื่อ

ให้เกิดการติดหรือดับเครื่องยนต์ จึงมีผู้เล็งเห็นว่าเป็นขั้นตอนที่มีลักษณะการใช้งานท่ีค่อนข้างจะยุ่งยาก

และเกิดปัญหาในการพกพา ดงัน้ันจงึได้มผีูท้ีค่ดิค้น พัฒนา ทดลองสร้างสวิตซ์เปิดปิดเครือ่งยนต์ในรปูแบบใหม่ๆ 

มากมาย และรูปแบบหนึ่งในนั้นที่คณะผู้วิจัยสนใจคือระบบการสแกนด้วยลายน้ิวมือท่ีมาจากวิทยาการ 

ไบโอแมทริกซ์ (Bio Metric) นั่นเอง ซึ่งแนวคิดนี้สามารถส่งผลถึงข้อดีได้อย่างชัดเจนก็คือความสามารถ 

ในการควบคุมระบบกลไกต่างๆ ได้แบบอัตโนมัติเพ่ือเพ่ิมความสะดวกในการใช้งานย่ิงขึ้น และยังท�าให ้

การตวจสอบการใช้งานได้ ทั้งยังคาดว่าจะช่วยลดการถูกโจรกรรมได้มากยิ่งๆ ขึ้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
พัฒนาให้เกิดระบบสตาร์ทรถจกัยานยนต์ทีม่คีวามสามารถเพ่ิมระดบัการรกัษาความปลอดภยัจากการโจรกรรม 

และความสะดวกให้มีมากกว่าระบบกุญแจที่มีอยู่เดิม และยังคาดว่าจะท�าให้เกิดประโยชน์แก่ระบบกิจการ

ร้านรถจักรยานยนต์ให้เช่าและประชาชนทั่วไป

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ว่าที่ รต. เชาวลิต จนัภริมย์

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี วิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก

โทรศัพท์    : 02 744 7356

โทรศัพท์มือถือ    : 095 163 5593

Email    : vodsaka@gmail.com

ระบบสตาร์ทรถจักรยานยนต์ด้วยเทคโนโลยีสแกนลายนิ้วมือ
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นักวิจัย
อาจารย์ธณพิชญ์ เป็กเยียน, อาจารย์ชุติมา เกตุษา และ วรพล ง่วนจร

สาขาเทคโนโลยีสารสนเทศ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยกรุงเทพสุวรรณภูมิ

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
โจรปล้น 10 ครั้งไม่เท่าไฟไหม้ครั้งเดียว โบราณว่าไว้เพ่ือเตือนใจให้มีความรอบคอบระมัดระวังให้ดีก่อนท่ี 

เหตุร้ายจะเกิดขึน้ ความเสยีหายทีเ่กิดจากอคัคีภัย สามารถเผาผลาญทรัพย์สินได้ทุกชนิด เป็นภัยท่่ีก่อให้เกิด

ความเสียหายเป็นอย่างมากต่อชีวิตและทรัพย์สิน การป้องกันก่อนเกิดอัคคีภัยจึงเป็นเรื่องท่ีส�าคัญมาก 

เพ่ือลดการสูญเสียในทุกด้าน ระบบดับเพลิงฉุกเฉินพร้อมแจ้งเตือนน้ีจัดท�าขึ้นเพ่ือพัฒนาและน�าไปต่อยอด 

เพ่ือเพ่ิมประสทิธิภาพและยังมคีวามสามารถหลากหลายรูปแบบ เช่น กรณีเกิดอคัคภัียหรือกรณีมก๊ีาซร่ัวไหล 

ระบบดับเพลิงฉุกเฉินก็จะมีการแจ้งเตือนให้กับสมาชิกภายในบ้านให้ทราบผ่านทางแอพพลิเคชั่นไลน์ให้ 

รบัทราบในกรณีไม่มผีูพั้กอาศัยอยู่ หรอืมผีูอ้าศยัอยู่ ก็จะมกีารแจ้งเตอืนพร้อมกับเสยีงให้กับสมาชกิรบัทราบ 

ว่ามีเหตุอัคคีภัยเกิดขึ้น การสร้างบ้านในปัจจุบันบางบ้านอาจมองข้ามความส�าคัญภายในบ้านไป เช่น  

อุบัติเหตุท่ีเกิดจากอัคคีภัยซึ่งเป็นภัยร้ายแรงท่ีอาจจะท�าให้เกิดการสูญเสียหรือเสียหายของทรัพย์สินได้  

ทางเราจึงได้เล็งเห็นถึงความอันตรายท่ีเกิดจากอัคคีภัย ผู้จัดท�าจึงได้พัฒนาระบบดับเพลิงพร้อมแจ้งเตือน

ผ่านเทคโนโลยีเอเจนท์สนทนา

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ป้องกันอคัคภัียก่อนเกิดโดยสามารถตรวจจบัความร้อน ก๊าซและปรมิาณออกซเิจน พร้อมท้ังมกีารแจ้งเตอืน

ผ่านสมาร์ทโฟนผ่านเทคโนโลยีเอเจนท์สนทนา

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ธณพชิญ์ เป็กเยียน

สาขาเทคโนโลยีสารสนเทศ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยกรุงเทพสุวรรณภูมิ

โทรศัพท์    : 02 172 9888

โทรศัพท์มือถื    : 094 034 3836

Email    : tanapeak2559@gmail.com

อุปกรณ์ป้องกันอัคคีภัยและแจ้งเตือนผ่านสมาร์ทโฟน
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
อาจารย์ ดร.สุรเดช ตัญตรัยรัตน์ และคณะ

ส�านักวิชาวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี นครราชสีมา

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1802002240 ยื่นค�าขอวันที่ 25 พฤษภาคม 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เพื่อให้สามารถวิเคราะห์พืชผลภายในไร่ได้อย่างมีประสิทธิภาพ และตอบโจทย์อุตสาหกรรม 4.0 ในปัจจุบัน

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
โดรนแบบแปดใบพัดแนวคดิใหม่ ให้มรีปูลกัษณะเป็นเอกลกัษณ์ไม่เหมอืนใคร รปูทรงคล้ายแมงมมุ มขีนาด 

กะทัดรัด เหมาะส�าหรับใช้ในกิจการวิเคราะห์พืชผลในเทคโนโลยี Smart Farm ผ่านระบบเครือข่าย 

อินเตอร์เนตบนแอปพลิเคชันมือถือ ภาพถ่ายมีความละเอียดสูง

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ศักดิ์ตญิานนท์ คงทอง

ส�านักงานจัดการทรัพย์สินทางปัญญา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี

โทรศัพท์    : 044 224 825

โทรศัพท์มือถือ    : 088 706 7467

Email    : saktiyanont@gmail.com

อากาศยานไร้คนขับ



250

ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ศ.ดร.อาณัติ ลีมัคเดช และคณะ
ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญาและบ่มเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์
สถานภาพสิทธิบัตร 
องค์ความรู้
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ระบบเลือกตั้งอิเล็กทรอนิกส์แบบดั้งเดิมเป็นระบบแบบรวมศูนย์ ข้อมูลการลงคะแนนจะส่งมายังเครื่องแม่ข่าย 
ส่วนกลาง ท�าให้มีความเสี่ยงด้านความมั่นคงปลอดภัยของข้อมูล อาจเกิดปัญหาการโจมตีระบบหรือแก้ไข 
ข้อมลู เพ่ือเปลีย่นแปลงผลการลงคะแนนได้ เช่น การทดลองโจมตรีะบบการเลอืกต้ังประธานาธิบดสีหรฐัอเมรกิา  
ในงาน DefCon Computer Security Conference 2018 ซึ่งใช้เวลาเพียง 90 นาที ก็สามารถ Hack  
ระบบเลอืกตัง้ได้ คณะนักวิจยัได้ศกึษาการใช้เทคโนโลยีบลอ็กเชน (Blockchain) กับการเลอืกตัง้ โดยเริม่พัฒนา 
ระบบเลอืกต้ังผูฝึ้กสอนกีฬาและผูต้ดัสนิกีฬาบนบลอ็กเชนให้กับกรมพลศกึษา พบว่าระบบเลอืกตัง้บนบลอ็กเชน 
สามารถรกัษาความมัน่คงปลอดภัยของข้อมลูได้ดกีว่าระบบเลอืกตัง้แบบดัง้เดมิ เนือ่งจากการจดัเก็บข้อมลูแบบ 
กระจายบนเครือข่ายบล็อกเชนมีข้อดีในการรักษาความถูกต้องเที่ยงตรงของข้อมูล (Data Integrity) ยากต่อ 
การเปลีย่นแปลงแก้ไข ผูล้งคะแนนสามารถตรวจสอบผลการโหวตของตน และยังคงรกัษาความลบัในการโหวต
ของตนไว้ด้วย ท�าให้การเลือกตั้งมีความโปร่งใส น่าเชื่อถือ ทั้งยังประยุกต์ใช้ได้กับการเลือกตั้งหรือลงประชามติ
ในทุกระดับ ทุกหน่วยงานอีกด้วย
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เทคโนโลยีบล็อกเชน (Blockchain) คือ ระบบฐานข้อมูลแบบกระจาย (Distributed Ledger) จัดเก็บข้อมูล
ในลักษณะ Block เชื่อมต่อกัน ข้อมูลจะถูกส�ารองและตรวจสอบความถูกต้อง (Consensus) จากสมาชิก 
ในเครอืข่ายแล้วจดัเก็บกระจายตาม Node ต่างๆ โดยไม่ต้องอาศยัตวักลาง เมือ่ข้อมลูถูกยอมรบับนระบบแล้ว  
ไม่สามารถแก้ไขได้ และด้วยกลไกในการตรวจสอบเพ่ือสร้างชดุข้อมลูใหม่ ท�าให้ยากในการสร้างข้อมลูเทจ็ 

จุดเด่นเทคโนโลยี คือ เทคโนโลยีบล็อกเชนเหมาะกับการพัฒนาระบบเลือกตั้งท�าให้ข้อมูลการลงคะแนน 
มีความถูกต้อง ปลอดภัย ผู้ลงคะแนนมั่นใจได้ว่าข้อมูลที่ตนโหวตให้ผู้สมัครจะไม่ถูกเปิดเผย และไม่ถูกแก้ไข 
เพื่อเอื้อประโยชน์ให้ผู้สมัครคนใดคนหนึ่ง ยากต่อการปลอมแปลงหรือสวมสิทธิ์แทนบุคคลอื่น สร้างความโปร่งใส  
และน่าเชือ่ถือให้กับการเลอืกตัง้ ทัง้ยังช่วยลดค่าใช้จ่ายในการจดัการเลอืกตัง้ สะดวกต่อผูล้งคะแนน โดยสามารถ 
โหวตผ่านระบบจากทุกที่ที่เข้าถึงอินเทอร์เน็ตได้ ซึ่งอาจช่วยให้จ�านวนผู้ใช้สิทธิลงคะแนนเพิ่มขึ้นด้วย
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบระดับ pilot scale
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
ศ.ดร.อาณัต ิลีมัคเดช
ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญาและบ่มเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์
โทรศัพท์    : 02 564 4440 ต่อ 1664 
โทรศัพท์มือถือ    : 081 859 6955
Email    : arnat@tbs.tu.ac.th

ระบบเลือกตัง้บนบล็อกเชน (Blockchain)

เลือกตัง้ง่ายๆ ผ่านระบบเลือกตัง้
Blockhain บนสมาร์ทโฟร

การประยุกต์ใช้ Blockhain
ในการเลือกตัง้
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
อาจารย์กฤตานน ประเทพา
คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหาสารคาม

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1901003937 ยื่นค�าขอวันที่ 25 มิถุนายน 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
อัคคีภัย เกิดจากอุณหภูมิท่ีสูงข้ึนประกอบกับวัสดุท่ีเป็นเชื้อเพลิงเกิดการลุกไหม้ต่อเน่ืองและลุกลามไป
บริเวณใกล้เคียง สร้างความสูญเสียต่อชีวิตและทรัพย์สิน ดังนั้นในปัจจุบันจึงมีการพัฒนาอุปกรณ์ตรวจจับ 
ความร้อน (Heat Detector) แบ่งออกเป็นสองแบบคอื แบบแมคคานคิอล (Mechanical Heat Detectors)  
เมื่อตรวจจับความร้อนได้ อุปกรณ์ภายในจะไม่คืนสู ่สภาพเดิม ต้องเปลี่ยนใหม่ มีราคาถูก และ 
แบบอิเล็กทรอนิกส์ (Electronic Heat Detectors) ภายหลังตรวจจับความร้อนได้ อุปกรณ์ภายในจะคืนสู่
สภาพเดิมอัตโนมัติ แต่มีราคาสูง ต่อมามีการพัฒนาเซนเซอร์ต่างๆ เพ่ือตรวจจับความร้อนอย่างแม่นย�า  
แต่ระหว่างที่อุปกรณ์ท�างาน อุปกรณ์ต้องใช้พลังงานและใช้สายไฟในการรับส่งสัญญาณ เมื่อเกิด
สถานการณ์ทีไ่ม่คาดคดิ เช่น สายไฟช�ารดุ หรือพลังงานท่ีจ่ายให้กบัอปุกรณ์ไม่เพียงพอ จะเกิดอนัตรายจาก
อัคคีภัยขึ้นได้

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
จากประเด็นดังกล่าวข้างต้น จึงเป็นที่มาของการประดิษฐ์อุปกรณ์ตรวจจับความร้อนด้วยเทอร์โมอิเล็กทริก
ไร้สาย-ไร้พลังงาน เพ่ือพัฒนาอุปกรณ์ตรวจจับความร้อน สามารถตรวจจับความร้อนโดยไม่ใช้พลังงาน 
โดยใช้หลักการเปลี่ยนพลังงานความร้อนเป็นพลังงานไฟฟ้า เมื่อเกิดอัคคีภัยจะเกิดการผลิตพลังงานไฟฟ้า  
พลังงานไฟฟ้าท่ีเกิดข้ึนนี้จะไปขับเคลื่อนแผงวงจรอุปกรณ์ จากนั้นวงจรอุปกรณ์ส่งสัญญาณไร้สายจะส่ง
สัญญาณคล่ืนความถี่วิทยุไปยังอุปกรณ์รับสัญญาณเพ่ือแจ้งเตือนอัคคีภัย ภายหลังจากการตรวจจับ 
ความร้อน อุปกรณ์ภายในจะกลับคืนสู่สภาพเดิมโดยอัตโนมัติ เป็นการลดการใช้พลังงานของอุปกรณ ์
ตรวจจับความร้อน สามารถลดการใช้พลังงานไฟฟ้าและสามารถน�าไปใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์ได ้
โดยเฉพาะอุตสาหกรรมที่ใช้พลังงานไฟฟ้าจากพลังทดแทน

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
วันวสิาข์ บุญกล้า และ อทติยา โพนทอง
หน่วยจัดการทรัพย์สินทางปัญญา ศูนย์ความร่วมมือกับภาคอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยมหาสารคาม
โทรศัพท์    : 043 754 192
โทรศัพท์มือถือ    : 093 325 6594, 088 562 4463
Email    : Ying.ipmsu@gmail.com, Msu_ipmo@hotmail.com

อุปกรณ์ตรวจจับความร้อนด้วยเทอร์โมอิเล็กทริก
ไร้สาย-ไร้พลังงาน
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
อาจารย์กิตติศักดิ์ คงสีไพร และ อาจารย์อภิรักษ์ ทัดสอน

สาขาวิชาวิศวกรรมอิเล็กทรอนิกส์ คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000140 ยื่นค�าขอวันที่ 22 มกราคม 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เนื่องจากสังคมไทยเริ่มเข้าสู่ “สังคมผู้สูงอายุ” ดังนั้นชุดอุปกรณ์ควบคุมการเปิดปิดอุปกรณ์ไฟฟ้าแสงสว่าง

ผ่านเครือข่ายไร้สายจึงถือได้ว่าเป็นเครื่องมือชิ้นหน่ึงท่ีสามารถยกระดับคุณภาพชีวิตของผู้สูงอายุได้เป็น

อย่างด ี ซึง่สอดรบักับแผนผูส้งูอายุแห่งชาต ิ ฉบบัที ่ 2 (พ.ศ.2545-2564) ว่าด้วยเรือ่งยุทธศาสตร์ด้านการส่งเสรมิ 

ผู้สูงอายุ ในมาตรการส่งเสริมความรู้ด้านการส่งเสริมสุขภาพ ป้องกัน ดูแลตนเองเบื้องต้น

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 สวิทช์ท่ีใช้เปิดปิดไฟเป็นแบบเท้าเหยียบซ้อนไว้ในทุกพ้ืนท่ีของพรมเช็ดเท้าข้างเตียง ท�าให้ง่ายต่อ 

 การเปิดปิดไฟ

 เซนเซอร์ที่ใช้เป็นสวิทช์มีความบางเพียง 1 มิลลิเมตร ท�าให้ผู้สูงอายุไม่เดินสะดุด 

 ชุดควบคุมฯ ระหว่างตัวรับกับตัวส่งสัญญาณเชื่อมต่อกันแบบไร้สาย

 อุปกรณ์ตัวส่งสัญญาณสามารถเชื่อมต่อกับอุปกรณ์ตัวรับได้หลายตัว

 การรับและส่งสัญญาณสามารถส่งผ่านผนังห้องและระหว่างชั้น ในรัศมี 20 เมตร ได้ 100 เปอร์เซ็นต์

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ผลการทดลองระดับห้องปฏิบัติการ

ได้รับการพิสูจน์ว่าเป็นไปได้

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
เจตน์นท ีราชเมืองมูล

สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม

โทรศัพท์    : 055 267 038 ต่อ 7230

โทรศัพท์มือถือ    : 089 706 1644

Email    : jadenatheeyoke@gmail.com

ชุดอุปกรณ์ควบคุมการเปิดปิดอุปกรณ์ไฟฟ้าแสงสว่าง
ผ่านเครือข่ายไร้สาย
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ไกรวิทย์ รุ่งเรือง, อาจอง ปกป้อง และ กีรดิษ สายพัทลุง

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เครื่องย้อมชิ้นเนื้อ เพ่ือลดความเสี่ยงให้กับมนุษย์ในการท�างานร่วมกันกับสารเคมี และยังเป็นเครื่องมือ 

ที่สามารถท�างานแทนอุปกรณ์ทางการแพทย์ที่มีราคาสูงได้ระยะหนึ่ง นอกจากนี้แล้วยังเป็นเครื่องมือในการ 

ฝึกทกัษะให้นักศกึษาเข้าใจการเขียนโปรแกรมควบคมุระบบ การต่ออปุกรณ์ อนิพุต เอาต์พุต เพ่ือใช้งาน 

รวมถึงเป็นแนวทางการน�าไปใช้ในด้านการแพทย์ ประกอบกับผูศ้กึษาหรอืผู้สนใจจะน�าความรูด้งักล่าวไปใช้

ประกอบการต่างๆ ในอนาคตต่อไป

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1.  ช่วยลดอัตราความเสี่ยงในการสัมผัสสารเคมีอันตราย

2.  สามารถน�าไปใช้จริงในห้อง LAB Pathology หรือ ห้องชิ้นเนื้อและเซลล์วิทยา

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
กีรดษิ สายพทัลุง

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร

โทรศัพท์    : 02 522 6637

โทรศัพท์มือถือ    : 084 534 7744

Email    : keeradit@pnru.ac.th

การพัฒนาต้นแบบเครื่องย้อมสีสไลด์ช้ินเนื้ออัตโนมัติ
ขนาดเล็กควบคุมด้วยราสเบอร์รี่พาย
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ธัญภพ ศิริมาศเกษม, ผศ.ธเนศ ตั้งจิตเจริญเลิศ และ จันทิมา ทองค�า

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ห้องนอนเป็นพ้ืนท่ีส�าคญัเพ่ือให้ร่างกายได้พักผ่อนและฟ้ืนฟูสมรรถนะจากการด�าเนินชวิีตตลอดท้ังวัน ห้องนอน

ที่มีความชื้นสัมพัทธ์ที่น้อยเกินไปจะท�าให้รู้สึกผิวแห้งกร้าน คัน ปากแห้ง เจ็บคอ หรือ แสบคอ ห้องนอน 

ทีค่วามชืน้สัมพัทธ์สงูเกินไปจะท�าให้อดึอดั เหนียวตวั เกิดการสะสมของเชือ้รา ไรฝุ่น และแมลงอืน่ๆ ก่อให้เกิด 

โรคระบบทางเดินหายใจ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
 ควบคุมและแสดงผลการท�างานด้วยไมโครคอนโทรลเลอร์

 เพิ่มความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศด้วยหัวพ่นแบบอัลตร้าโซนิค

 ลดความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศด้วยแผ่นเทอร์โมอิเล็กทริค (TEC) 

 มีเซนเซอร์วัดอุณหภูมิและความชื้น

 มีระบบบอกวันที่และเวลา สามารถบันทึกข้อมูลใส่ SD CARD ได้

 มีระบบแจ้งเตือนและป้องกันระดับน�้าต�่ากว่าที่ก�าหนด

 มีระบบจดจ�าการตั้งค่าใช้งานสุดท้ายกรณีไฟดับ

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ธัญภพ ศริิมาศเกษม

สาขาเทคโนโลยีไฟฟ้า คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร

โทรศัพท์    : 02 544 8456

โทรศัพท์มือถือ    : 081 910 8936

Email    : mechanical.eng@live.com, thanet@pnru.ac.th

เครื่องเพิ่มและลดความช้ืนสัมพัทธ์ในอากาศ
ส�าหรับห้องนอนแบบอัตโนมัติ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.น�า้ทิพย์ ตระกูลเมฆ,ี ดร.ชดิชนก โชคสชุาต,ิ อานนท์ ประดษิฐ์รุ่งวัฒนา และ กชกร สุขจนัทร์อนิทนูจติร

คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การออกแบบและพัฒนาต้นแบบถุงมืออัจฉริยะท่ีมีความสามารถในการบ�าบัดภาวะปลอกหุ้มเอ็นอักเสบ

ตามหลกัการแพทย์แผนไทยและกายภาพวิทยา โดยน�าถุงมอืดงักล่าวมาบรูณาการเข้ากับเทคโนโลยีอปุกรณ์

อินเตอร์เนต็ของสรรพสิง่ (Internet of Things, IoT) ทีเ่ชือ่มต่อกับโมบายแอปพลเิคชนับนโทรศัพท์เคลือ่นท่ี 

เพ่ือเพ่ิมความสนกุสนานลดความน่าเบือ่หน่ายในการท�ากายภาพบ�าบดัทุกวันด้วยกราฟิก/เกมส์ ผ่านอปุกรณ์ 

เคล่ือนที่ของผู้ใช้ อีกทั้งยังเพ่ิมความสามารถเพ่ือรองรับการบ�าบัดโรคนี้ในสถานพยาบาลหรือสถานพักฟื้น 

โดยการบูรณาการเชื่อมต่อกับระบบประเมินอาการและติดตามการท�ากายภาพบ�าบัดด้วยอุปกรณ์ต้นแบบที่

สร้างขึน้จากโครงการน้ี (Monitoring System of Trigger Finger Therapy: MSTFT) โดยแสดงผลเพ่ือช่วย

เหลือด้านการวิเคราะห์ทางการแพทย์เบื้องต้นให้กับผู้ใช้กลุ่มแพทย์พยาบาลและผู้ดูแล

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ถุงมอืบ�าบดัอจัฉรยิะแสนสนกุ (Intelligent Therapy Glove) ลดความเบือ่หน่ายจากการบ�าบดัอาการนิว้ลอ็ก

ด้วยกราฟิกบนจอ LCD หรือ แอปพลิเคชันเกมบนอุปกรณ์เคลื่อนที่ (โทรศัพท์เคลื่อนที่หรือแทปเล็ต)

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์

ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา 

อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

โทรศัพท์    : 074 289 321

โทรศัพท์มือถือ    : 090 970 7099

Email    : sitanon.a@psu.ac.th

ถุงมือบ�าบัดอัจฉริยะแสนสนุก
(Intelligent Therapy Glove)

แอปพลิเคชันเกมเป่ายิ้งฉุบ
ใช่เล่นเกมผ่านถุงมือไอโอที

แอปพลิเคชัน TNglove ส�าหรับผู้ป่วย

ระบบ MSTFT ประกอบด้วย หน้าจอเว็บแอปพลิเคชัน
แสดงประวัติผู้ป่วย (ข้างบน) ผลลัพธ์การเคลื่อนไหว

นิ้วมือด้วยการใส่ถุงมือในห้องตรวจ (ขวาบน)  หน้าจอแสดง
พัฒนาการการรักษาพร้อมข้อถาม (ซ้ายล่าง)

และหน้าจอแสดงพัฒนาการของแต่ละนิ้ว
หลังจากใช้ถุงมือกายภาาพ (ขวาล่าง)
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.เอกสิทธิ์ กุมารสิทธิ์, วสันต์ ยอดศรี, ดร.ชิดชนก โชคสุชาติ และ ดร.น�้าทิพย์ ตระกูลเมฆี
คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ระบบฝึกสมรรถนะของมอืและตา ตามแนวคดิตารางเก้าช่อง ผ่านระบบไอโอที ประกอบด้วย 2 ส่วน ได้แก่ 
ส่วนแสดงผลคือ กล่องควบคุมที่มีหน้าจอทัชสกรีนขนาด 7 น้ิว ส�าหรับใช้แสดงผลการฝึกสมรรถนะมือ  
และตา และผลการทดสอบในรูปแบบกราฟ พร้อมสายชาร์จพลังงานและปุ่มกดเซ็นเซอร์ชนิดไร้สาย 
จ�านวน 9 ชิ้นโดยมีวัตถุประสงค์หลักคือ เพ่ือใช้ในการทดสอบเวลาปฏิกิริยาของมือและตา เพ่ืออธิบาย 
การท�างานในระบบอตัโนมตัขิองสมองของมนุษย์ รวมทัง้วัดความคล่องแคล่วว่องไวของมอืและการประสาน
สมัพันธ์ คณุสมบตัทิีส่�าคญัของระบบดงักล่าวคอื สามารถใช้งานในภาคสนามได้ เน่ืองจากใช้อปุกรณ์ไร้สาย
ที่สื่อสารระหว่างอุปกรณ์ด้วยระบบเครือข่าย ปุ่มกดที่ใช้ในโหมดฝึกซ้อม ทดสอบ และแสดงผลนั้นสามารถ 
ประยุกต์ใช้ได้ทั้งแบบ 3 และ 9 ปุ่ม มีการบันทึกผลลัพธ์การทดสอบและแสดงผลอัตโนมัติ และยังอัพโหลด
เข้าสู่ระบบคลาวด์และส่งอีเมล์กราฟผลลัพธ์ของการฝึกได้ จ�านวนข้อมูลท่ีสามารถเก็บได้มีปริมาณมาก 
สามารถน�าไปใส่ในคลังข้อมูลเพื่อท�าการวิเคราะห์ได้ในภายหลัง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ระบบดังกล่าวเป็นระบบไร้สาย ส่งผลให้มีความยืดหยุ่นในก�าหนดโปรแกรมการทดสอบและโปรแกรม 
การฝึก/เรียนรู้ ตลอดจนมีความหลากหลายในการวางพ้ืนท่ี (area) ในการทดสอบและการฝึกมากย่ิงขึ้น 
และแอปพลิเคชันยังมีความยืดหยุ่นในการสร้างรายละเอียดของแบบทดสอบ โดยเราสามารถใส่ข้อมูลของ
การฝึกได้หลากหลาย เช่น ระยะของเซนเซอร์ ระยะเวลาในการหน่วงเวลา จ�านวนครัง้ในการแสดงเซน็เซอร์ 
เป็นต้น ซึ่งต่างกับอุปกรณ์การทดสอบแบบเดิมที่ไม่สามารถเพิ่มข้อมูลต่างๆ เหล่านี้ได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการ
ได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์
ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์
โทรศัพท์   074 289 321
โทรศัพท์มือถือ   090 970 7099
Email   sitanon.a@psu.ac.th

ระบบฝึกสมรรถนะของมือและตา 
ตามแนวคิดตารางเก้าช่อง ผ่านระบบไอโอที

กล่องควบคุม หน้าจอทัขสกรีน และหน้าจอเมนู
และระบบ FSN Perf XXXXXXXXXXX XXXX

ปุ่มเซ็นเซอร์ ส�าหรับผู้ทดสอบ
การปฏิสัมพันธ์ระหว่างมือและตา
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นักวิจัย
ดร.น�้าทิพย์ ตระกูลเมฆี, ดร.ชิดชนก โชคสุชาติ, รศ.ดร.อัจฉรา เพ็งหนู, ณรงค์ชัย บุญทอง
และ อานนท์ ประดิษฐ์รุ่งวัฒนา
คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

สถานภาพสิทธิบัตร
องค์ความรู้

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ระบบมอนเิตอร์แปลงผกัไฮโดรโปนกิส์ ประกอบด้วยอปุกรณ์ไอโอทท่ีีมคีวามสามารถในการประเมนิวัดค่าต่างๆ 
เช่น ความสว่าง อุณหภูมิ และส่งข้อมูลไปยังคลาวด์เพื่อแจ้งเตือนไปยังโมบายแอปพลิเคชันของผู้ดูแลหรือ
เจ้าของเพ่ือทราบความผิดปกติของปัจจัยต่างๆ ท่ีจ�าเป็นต่อการเพาะปลูก โดยสิ่งประดิษฐ์สามารถท�าการ
เปิด-ปิดกลไกอุปกรณ์ที่ช่วยลดความเสี่ยงต่างๆ ที่อาจสร้างความเสียหายให้แก่พืชผัก เช่น ความสว่าง 
ไม่เพียงพอในการสังเคราะห์แสงก็เปิดแสงไฟอุลตราไวโอเล็ต และเมื่อมีแสงแดดหรือความสว่างเพียงพอ 
ก็มีระบบปิดไฟอุลตราไวโอเล็ตอัตโนมัติ อีกทั้งยังมีระบบเปิด-ปิดด้วยระบบมือ (Manually turn on/off  
System) ส่ิงประดิษฐ์ยังมีระบบรายงานและกราฟแสดงข้อมูลความสว่างและอุณภูมิที่เป็นปัจจุบัน และ
สามารถดู ข้อมูลย้อนหลังได้ นอกจากนี้ระบบยังสามารถตั้งค่าของปัจจัยเพาะปลูกต่างๆ ที่จะให้แจ้งเตือน
ไปยังโมบายแอปพลิเคชัน และระบบกลไกอัตโนมัติท�างานเมื่อมีความผิดปกติของสิ่งแวดล้อมที่เพาะปลูก
ได้ตามชนิดของพืชผักตามค่าที่ก�าหนดหรือตั้งค่าได้ นอกจากน้ีผู้วิจัยมีแผนจะประยุกต์ใช้ประโยชน์จาก 
สิ่งประดิษฐ์ในต้นไม้มงคลหรือต้นไม้ราคาแพง เพื่อขยายตลาดอีกด้วย

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
โมบายแอปพลิเคชันสามารถแจ้งเตือนเหตุผิดปกติ เช่น ความสว่างและอุณภูมิท่ีผิดปกติได้ อีกทั้งระบบ
สามารถเปิด-ปิดระบบกลไกอตัโนมติัของระบบอปุกรณ์ต่างๆ เพ่ือแก้ปัญหาท่ีอาจสร้างความเสียหายแก่พืชผกัได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ผลการทดลองระดบัห้องปฏิบตักิาร
ได้รบัการพิสจูน์ว่าเป็นไปได้

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สิทานนท์ อมตเวทย์
ศูนย์ทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์
โทรศัพท์    : 074 289 321
โทรศัพท์มือถือ    : 090 970 7099
Email    : sitanon.a@psu.ac.th

ระบบมอนิเตอร์แปลงผักไฮโดรโปนิกส์ 
ผ่านเทคโนโลยีไอโอทีและโมบายแอปพลิเคชัน

แอปพลิเคชัน ส่วนของรายงาน 
โดยเลือกดูจากวันที่

เริม่ต้น ถึง สิน้สดุได้ (ซ้ายและกลาง)
และหน้าจอควบคุมดีไวส์ (ขวา)

แอปพลเิคชนัมหีน้าจอจากซ้ายไปขวา 
ดังนี้ หน้าเมนูรวมของระบบ 

หน้าติดตามอุณหภูมิและแสงสว่าง 
หน้าจอแสดงการเตือน 
และหน้าจอตั้งค่าระบบ
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นักวิจัย
ผศ.สพ.ญ.ภาวนา เชื้อศิริ และคณะ 
คณะสัตวแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย
สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903000476 ยื่นค�าขอวันที่ 27 เมษายน 2561
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ในการเรียนการสอนทางกายวิภาคศาสตร์ทางสัตวแพทย์ต้องอาศัยอวัยวะจริงของสัตว์เพื่อใช้ในการศึกษา 
อย่างไรกต็าม การใช้อวยัวะจรงิของสตัว์มข้ีอจ�ากัดอย่างมาก อาทิเช่น สัตว์ท่ีได้รับบริจาคมจี�านวนไม่เพียงพอ หรอื
มีสภาพที่ไม่สมบูรณ์ รวมถึงขั้นตอนในการเตรียมตัวอย่างสัตว์ที่ยุ่งยาก และมีความเสี่ยงต่อทั้งสารเคมีและ
เชื้อโรค การพัฒนาสื่อการเรียนการสอนทางกายวิภาคศาสตร์ทางสัตวแพทย์จึงจ�าเป็นอย่างยิ่ง งานวิจัยน้ี 
จึงได้พัฒนาสื่อการเรียนการสอน “หัวสุนัขจ�าลองจากเย่ือกระดาษและยางพารา” โดยใช้หลักการของ
ประติมากรรมกระดาษอัด (Paper Mache) ที่ได้ปรับแต่งเติมโครงสร้างให้มีลักษณะและสีสันต่างๆ ท�าให้
เกิดความสวยงาม ช่วยดึงดูดความสนใจของผู้เรียน และมีการหล่อยางพาราในส่วนประกอบท่ีต้องการ 
ความยืดหยุ่น เช่น ผิวหนัง ที่จะช่วยท�าให้หัวสุนัขมีสภาพความอ่อนนุ่มยืดหยุ่นเหมือนสุนัขต้นแบบ  
นอกจากนี้ยังได้ใช้แม่เหล็กฝังทางด้านในของชิ้นส่วนประติมากรรมกระดาษอัด เพ่ือสะดวกในการประกอบ 
และแยกชิ้นส่วนได้ง่าย ท�าให้ได้ผลงานที่ถอดประกอบได้ และยังท�าให้เห็นโครงสร้างกายวิภาคที่ชัดเจน 
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี

 เป็นสื่อการเรียนการสอนกายวิภาคทางสัตวแพทย์ที่มีคุณภาพ เห็นโครงสร้างต่างๆ ชัดเจน สวยงาม 
 ส่งผลต่อการเรียนการสอนที่มีประสิทธิภาพยิ่งขึ้น 

 ลดขั้นตอนในการเตรียมตัวอย่างสัตว์ ท�าให้ประหยัดเวลา, ลดความเส่ียงต่อการสัมผัสเชื้อโรค และ 
 ลดความเสี่ยงต่อการสัมผัสและสูดดมสารเคมีที่ใช้ในการเตรียมและรักษาสภาพ ซึ่งช่วยให้ลดค่าใช้จ่าย 
 ในส่วนของสารเคมีที่บางประเภทมีราคาสูง และต้องน�าเข้าจากต่างประเทศ

 มีความแข็งแรงทนทาน น�้าหนักเบา และสะดวกต่อการเคลื่อนย้าย
 สามารถถอดแยกและประกอบเข้าได้ โดยกลไกที่ไม่ซับซ้อน และไม่เสียหายระหว่างการถอดประกอบ
 สะดวกต่อการเก็บรักษา 
 ต้นทนุในการผลติต�า่ ท�าให้มรีาคาต�า่กว่าสนิค้าเทียบเคยีงในตลาด และช่วยลดการน�าเข้า 

นอกจากผลงานหัวสุนัขจ�าลอง ทางนักวิจัยยังมีผลงาน “สมองสุนัขจ�าลอง” ท่ีใช้ในการเรียนการสอนทาง 
กายวิภาคศาสตร์ และในอนาคตก�าลังจะพัฒนาต่อยอดเป็นส่วนอื่นๆ ในร่างกายของสัตว์เพิ่มขึ้นอีกด้วย
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
ฝ่ายพัฒนาธุรกิจ
สถาบันทรัพย์สินทางปัญญาแห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย
โทรศัพท์   : 02 218 4195-7 ต่อ 109
Email   : jiranat.s@chula.ac.th

หัวสุนัขจ�าลองจากเยื่อกระดาษและยางพารา
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นักวิจัย
สมศักดิ์ ปามึก และ อนุชิต ยังสืบตระกูล
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 13451

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การรบัรองบคุลากรด้านการตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย (NDT) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 เป็นท่ี
ยอมรับกันในอุตสาหกรรมต่างๆ ทั่วโลก อุตสาหกรรมการเชื่อมโครงสร้างเหล็กและภาชนะรับแรงดันใน 
ประเทศไทยมีความจ�าเป็นต้องใช้บุคลากรด้านการตรวจสอบงานเชื่อมที่ผ่านการรับรองสมรรถนะบุคคล
ตามมาตรฐานสากล ด้วยเหตุนี้ สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้ประกาศมาตรฐานอาชีพและ
คณุวฒุวิิชาชพี สาขาวชิาชพีธุรกิจทดสอบและตรวจสอบขึน้เพ่ือรองรบัการพัฒนาบคุลากรด้านการตรวจสอบ 
ในประเทศไทยและปัจจบุนั สถาบนัคุณวุฒวิิชาชพี (องค์กรมหาชน) ได้มกีารจดัตัง้หน่วยงานรับรองสมรรถนะ
บคุคล (Certification Body) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 ทัง้นีเ้พ่ือเตรยีมความพร้อมของบคุลากร
ก่อนเข้ารับการทดสอบสมรรถนะผู้เข้ารับการทดสอบจะต้องผ่านการฝึกอบรมความรู้ความสามารถในการ
ตรวจสอบโดยไม่ท�าลาย โดยศูนย์ฝึกอบรม (Training Center) ท�าหน้าที่ในการจัดฝึกอบรมให้

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เทคโนโลยีเป็นการสร้างชิ้นงานเชื่อมจ�าลองจากชิ้นงานเชื่อมจริง โดยใช้แบบหล่อซิลิโคนจากชิ้นงาน
เชื่อมต้นแบบที่สร้างจุดบกพร่องที่ผิวหน้าชิ้นงานเชื่อม อาทิเช่น รอยกัดแหว่ง ขาดการซึมลึก โพรงอากาศ 
ที่ผิวหน้า รอยต่อไม่ดี แนวเชื่อมเย้ืองศูนย์และแนวเชื่อมไม่ได้ขนาด เป็นต้น เพ่ือใช้ในการเรียนการสอน
ภาคปฏิบัติในหัวข้อการตรวจสอบงานเชื่อมด้วยสายตา จุดเด่นเทคโนโลยี สามารถลอกแบบชิ้นงานเชื่อม
ต้นแบบได้จ�านวนมากตามความต้องการ กระบวนการผลิตง่าย ต้นทุนต�่า น�้าหนักเบา ราคาถูก และสามารถ
ขอขึ้นทะเบียนนวัตกรรมได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale 
ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สมศักดิ์ ปามกึ
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
โทรศัพท์    : 02 555 2000 ต่อ 2504
โทรศัพท์มือถือ   : 089 129 8541
Email   : somsak.p@tfii.kmutnb.ac.th

ช้ินงานพลาสติกส�าหรับตรวจสอบงานเช่ือมด้วยสายตา
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
สมศกัดิ ์ปามกึ 

สถาบนันวตักรรมเทคโนโลยไีทย-ฝรัง่เศส มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ

สถานภาพสิทธิบัตร 
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 10280

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การรับรองบุคลากรด้านการตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย (NDT) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024  

เป็นท่ียอมรับกันในอุตสาหกรรมต่างๆ ท่ัวโลก อุตสาหกรรมการเชื่อมโครงสร้างเหล็กและภาชนะรับแรงดัน

ในประเทศไทยมีความจ�าเป็นต้องใช้บุคลากรด้านการตรวจสอบงานเชื่อมท่ีผ่านการรับรองสมรรถนะบุคคล

ตามมาตรฐานสากล ด้วยเหตุนี้ สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้ประกาศมาตรฐานอาชีพและ 

คณุวฒุวิิชาชพี สาขาวชิาชพีธุรกิจทดสอบและตรวจสอบขึน้เพ่ือรองรบัการพัฒนาบคุลากรด้านการตรวจสอบ 

ในประเทศไทยและปัจจุบัน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้มีการจัดตั้งหน่วยงานรับรอง

สมรรถนะบคุคล (Certification Body) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 ทัง้นีเ้พ่ือเตรยีมความพร้อม 

ของบคุลากรก่อนเข้ารบัการทดสอบสมรรถนะผู้เข้ารับการทดสอบจะต้องผ่านการฝึกอบรมความรูค้วามสามารถ

ในการตรวจสอบโดยไม่ท�าลาย โดยศูนย์ฝึกอบรม (Training Center) ท�าหน้าท่ีในการจัดฝึกอบรมให้ 

ภาคความรู้ ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ โดยเฉพาะทักษะและความเชี่ยวชาญในการปฏิบัติงานตรวจสอบ

จ�าเป็นต้องมีชิ้นงานทดสอบที่มีคุณภาพ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ชิ้นงานเชื่อมส�าหรับตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย ประกอบด้วย ชิ้นงานเชื่อมท่ีสร้างจุดบกพร่องในแนวเชื่อม  

จ�านวน 14 ชิน้ บรรจอุยู่ในกล่องพลาสตกิเอนกประสงค์ เพ่ือใช้เป็นชิน้งานส�าหรบัฝึกภาคปฏบิตักิารตรวจสอบ 

แบบไม่ท�าลายในวิธีการต่างๆ ดังนี้ ในหลักสูตรการฝึกอบรม การตรวจสอบด้วยสารแทรกซึม (Penetrant  

Testing) การตรวจสอบด้วยสนามแม่เหล็ก (Magnetic Particle Testing) การตรวจสอบด้วยภาพถ่าย

รังสี (Radiographic Testing) และการตรวจสอบด้วยคลื่นเสียงความถ่ีสูง (Ultrasonic Testing)  

โดยชิ้นงานส�าหรับตรวจสอบแบบไม่ท�าลายมีรูปร่างลักษณะเป็นชิ้นงานเชื่อมแบบรอยต่อชน (Butt Weld  

Joint) ท�าจากวัสดุเหล็กกล้าคาร์บอน ขนาด 80x175x9 มม. และชิ้นงานเชื่อมแบบรอยต่อฟิลเลท  

(Fillet Weld Joint) ท�าจากวัสดุเหล็กกล้าคาร์บอน ขนาด 80x80x9 มม.

ชุดช้ินงานเช่ือมส�าหรับตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย
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จุดเด่นเทคโนโลยีคือ สามารถควบคุมต�าแหน่งและขนาดของจุดบกพร่องได้ สามารถท�าซ�้าช่วยให้ต้นทุน 

การผลิตต�่า สามารถตรวจสอบได้ทุกวิธี อาทิ การตรวจสอบด้วยสารแทรกซึม การตรวจสอบด้วยอนุภาค 

แม่เหลก็ การตรวจสอบด้วยภาพถ่ายรงัส ี และการตรวจสอบด้วยคลืน่เสียงความถ่ีสงู และสามารถขึน้ทะเบยีน 

บัญชีนวัตกรรมได้

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สมศักดิ์ ปามกึ

สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ

โทรศัพท์    : 02 555 2000 ต่อ 2504

โทรศัพท์มือถือ   : 089 129 8541

Email   : somsak.p@tfii.kmutnb.ac.th
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
สมศักดิ์ ปามึก และ ศุภชัย ทรงศักดิ์นาคิน
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12767

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การรับรองบุคลากรด้านการตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย (NDT) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 เป็น 
ที่ยอมรับกันในอุตสาหกรรมต่างๆ ท่ัวโลก อุตสาหกรรมการเชื่อมโครงสร้างเหล็กและภาชนะรับแรงดัน
ในประเทศไทยมีความจ�าเป็นต้องใช้บุคลากรด้านการตรวจสอบงานเชื่อมที่ผ่านการรับรองสมรรถนะบุคคล
ตามมาตรฐานสากล ด้วยเหตุนี้ สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้ประกาศมาตรฐานอาชีพและ 
คณุวฒุวิิชาชพี สาขาวชิาชพีธุรกิจทดสอบและตรวจสอบขึน้เพ่ือรองรบัการพัฒนาบคุลากรด้านการตรวจสอบ 
ในประเทศไทยและปัจจุบัน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้มีการจัดต้ังหน่วยงานรับรอง
สมรรถนะบคุคล (Certification Body) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 ทัง้นีเ้พ่ือเตรยีมความพร้อม 
ของบุคลากรก่อนเข้ารับการทดสอบสมรรถนะ ผู ้เข้ารับการทดสอบจะต้องผ่านการฝึกอบรมความรู ้
ความสามารถในการตรวจสอบโดยไม่ท�าลาย โดยศูนย์ฝึกอบรม (Training Center) ท�าหน้าท่ีในการจัด 
ฝึกอบรมให้ภาคความรู้ ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ โดยเฉพาะทักษะและความเชี่ยวชาญในการปฏิบัติงาน
ตรวจสอบ จ�าเป็นต้องมชีิน้งานทดสอบทีม่คีณุภาพ ชิน้งานเชือ่มท่ีใช้ในการฝึกปฏิบตัเิป็นตวัแปรส�าคญัอย่างย่ิง

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นการออกแบบสร้างแผ่นตรวจเช็คทิศทางของสนามแม่เหล็ก เพ่ือใช้เป็น Reference block ในการ 
ทวนสอบความแรงของสนามแม่เหล็กและทวนสอบทิศทางของจุดบกพร่อง ในการตรวจสอบหาจุดบกพร่อง
ที่ผิวหน้ารอยเชื่อมด้วยวิธีการตรวจสอบแบบอนุภาคแม่เหล็ก จุดเด่นเทคโนโลยีคือ สามารถใช้ทดแทน 
แผ่นตรวจเชค็ทิศทางสนามแม่เหลก็จากต่างประเทศได้ กระบวนการผลติง่าย ต้นทุนต�า่ สามารถขึน้ทะเบยีน
นวัตกรรมได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สมศักดิ์ ปามกึ
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
โทรศัพท์    : 02 555 2000 ต่อ 2504
โทรศัพท์มือถือ   : 089 129 8541
Email   : somsak.p@tfii.kmutnb.ac.th

แผ่นตรวจเชค็ทิศทางสนามแม่เหล็ก
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
สมศักดิ์ ปามึก และ สุรเชษฐ์ แก้วงาม
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ

สถานภาพสิทธิบัตร 
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 12766

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การรบัรองบคุลากรด้านการตรวจสอบแบบไม่ท�าลาย (NDT) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 เป็นที่
ยอมรับกันในอุตสาหกรรมต่างๆ ทั่วโลก อุตสาหกรรมการเชื่อมโครงสร้างเหล็กและภาชนะรับแรงดันใน 
ประเทศไทยมีความจ�าเป็นต้องใช้บุคลากรด้านการตรวจสอบงานเชื่อมที่ผ่านการรับรองสมรรถนะบุคคล
ตามมาตรฐานสากล ด้วยเหตุน้ี สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้ประกาศมาตรฐานอาชีพและ
คณุวุฒวิิชาชพี สาขาวิชาชพีธุรกิจทดสอบและตรวจสอบขึน้เพ่ือรองรับการพัฒนาบคุลากรด้านการตรวจสอบ 
ในประเทศไทยและปัจจุบัน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) ได้มีการจัดตั้งหน่วยงานรับรอง
สมรรถนะบุคคล (Certification Body) ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17024 ทั้งนี้เพื่อเตรียมความพร้อม 
ของบุคลากรก่อนเข้ารับการทดสอบสมรรถนะ ผู ้เข้ารับการทดสอบจะต้องผ่านการฝึกอบรมความรู ้
ความสามารถในการตรวจสอบโดยไม่ท�าลาย โดยศูนย์ฝึกอบรม (Training Center) ท�าหน้าท่ีในการจัด 
ฝึกอบรมให้ภาคความรู้ ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ โดยเฉพาะทักษะและความเชี่ยวชาญในการปฏิบัติงาน 
ตรวจสอบจ�าเป็นต้องมีชิ้นงานทดสอบที่มีคุณภาพ

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นการออกแบบสร้างแผ่นตรวจสอบความไวของน�้ายาแทรกซึม เพ่ือใช้เป็น Reference block ส�าหรับ
ทวนสอบคุณภาพของน�้ายาแทรกซึม ในการตรวจสอบชิ้นงานเชื่อมเพ่ือหาจุดบกพร่องท่ีผิวหน้าแนวเชื่อม
ด้วยวิธีการตรวจสอบด้วยสารแทรกซึม ด้วยเทคนิคแบบเรืองแสงและแบบมองเห็นด้วยตาเปล่า จุดเด่น
เทคโนโลยีคือ สามารถใช้ทดแทนแผ่นตรวจสอบความไวของน�้ายาแทรกซึมท่ีน�าเข้าจากต่างประเทศ 
กระบวนการผลิตง่าย ต้นทุนต�่าและสามารถขึ้นทะเบียนบัญชีนวัตกรรมได้

ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย 
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
สมศักดิ์ ปามกึ
สถาบันนวัตกรรมเทคโนโลยีไทย-ฝรั่งเศส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
โทรศัพท์    : 02 555 2000 ต่อ 2504
โทรศัพท์มือถือ   : 089 129 8541
Email   : somsak.p@tfii.kmutnb.ac.th

แผ่นตรวจสอบความไวของน�้ายาแทรกซึม
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
สุลกัณยา บุณยโยธิน และคณะ

คณะศิลปศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1903001384 ยื่นค�าขอวันที่ 29 พฤษภาคม 2562

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ปัจจุบันผู้พิการทางสายตามีสัดส่วนประมาณ 40 กว่าล้านคนทั่วโลก ซึ่งแต่ละคนมีปัญหาในด้านการสื่อสาร 

และการใช้ชีวิตประจ�าวัน ทั้งน้ีเนื่องจากผู้ประดิษฐ์ท�าการศึกษาในสาขาภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร  

จึงมองเห็นความส�าคัญทางด้านการใช้ภาษา แต่เนื่องจากผู้เชี่ยวชาญที่มีความรู้ทางอักษรเบรลล์ (Braille) 

ที่ค่อนข้างมีจ�านวนน้อยในปัจจุบัน ซึ่งต้องเป็นผู้ที่มีความรู้ความสามารถเฉพาะทางมาช่วยสอนผู้พิการทาง

สายตาให้ที่มีความรู้เรื่องอักษรเบรลล์ (Braille) ดังนั้นการ์ดเล่นเกมส์ประสมค�าเป็นงานที่ประดิษฐ์ที่คิดค้น

ขึ้นมาใหม่ โดยใช้เทคนิคการเรียนรู้โดยใช้เกมส์เป็นพื้นฐาน (Game-based learning)

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นการ์ดเกมส�าหรบัผูพิ้การทางสายตาและสามารถเล่นไปพร้อมๆ กับผูท้ีม่สีายตาปกต ิ โดยเกมประกอบด้วย 

ตวัอกัษรเบรลล์ (Braille) ภาษาองักฤษ และจ�านวนตวัเลขเป็นอกัษรเบรลล์ (Braille) รวมทัง้ตวัอกัษรภาษา

องักฤษทัง้ตวัพิมพ์ใหญ่ ตวัพิมพ์เลก็ ตัวเขียนใหญ่ ตัวเขียนเลก็ และตวัเลขอาราบคิ ช่วยส่งเสรมิการเรยีนรู ้

ทางด้านภาษาให้กับผู้พิการทางสายตา

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
มยุรี จอยเอกา, ฉัตรวด ีสายใยทอง และ พชัรี ซลิวา

สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

โทรศัพท์    : 02 549 4493

โทรศัพท์มือถือ   : 083 151 6740, 088 247 2271

Email   : mayuree_j@rmutt.ac.th

Mixing Match : การ์ดเล่นเกมประสมค�าภาษาอังกฤษ
ส�าหรับผู้พิการทางสายตา
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.เยาวนาถ นรินทร์สรศักดิ์

คณะศิลปกรรมศาสตร์และสถาปัตยกรรมศาสตร์

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�าขอสิทธิบัตร เลขที่ค�าขอ 1802003408 ยื่นค�าขอวันที่ 14 สิงหาคม 2561

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
การจัดงานแสดงสินค้าหรือนิทรรศการต่างๆ ที่ต้องออกแบบและจัดท�าบรรจุภัณฑ์เพื่อใส่ผลงานแสดง และ

ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ในแต่ละครั้งท�าให้ต้องสิ้นเปลืองกระดาษกล่องเป็นจ�านวนมาก เพื่อลดปัญหาสิ่งแวดล้อม

และเพื่อแก้ไขปัญหาในการจัดแสดงนิทรรศการ จึงได้ออกแบบและจัดท�ากล่องอเนกประสงค์นี้ขึ้นมา

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ลักษณะกล่องเป็นกล่องลูกฟูกพับข้ึนรูปเป็นกล่องมีหูหิ้ว ใช้เพ่ือบรรจุสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ ส�าหรับน�าไป 

จัดแสดง ซึ่งเมื่อน�าสินค้าที่บรรจุออก แล้วพับขึ้นรูปใหม่จะได้แท่นตั้งวางสินค้าหรือผลิตภัณฑ์นั้น และ 

เมื่อพับขึ้นรูปอีกครั้งจะได้กล่องที่บรรจุสินค้าหรือผลิตภัณฑ์เช่นเดิม

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
อารีวัณย์ อรุณสิทธ์ิ

ส�านักงานบริหารทรัพย์สินและสิทธิประโยชน์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา

โทรศัพท์    : 053 921 444 ต่อ 1120, 2217

โทรศัพท์มือถือ   : 081 673 7929

Email   : a_asset@rmutl.ac.th

กล่องอเนกประสงค์
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รศ.ดร.ปัณรสี ฤทธิประวัติ

สถานภาพสิทธิบัตร
สิทธิบัตร เลขที่ 12479

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
เด็กที่มีความต้องการพิเศษมีความบกพร่องในด้านการปฎิสัมพันธ์ทางสังคม การสื่อสารส่งผลให้การจัด 
การเรียนการสอนหรือการกระตุ้นพัฒนาการท�าไม่ได้ง่ายนัก และจากจ�านวนเด็กที่มีความต้องการพิเศษ 
ที่มีเพิ่มขึ้นในแต่ละปี ไม่สอดรับกับจ�านวนของนักบ�าบัดหรือครูด้านการศึกษาพิเศษ ท�าให้เด็กเหล่านี้ได้รับ
การกระตุน้พัฒนาการทีไ่ม่สม�า่เสมอ ไม่เพียงพอ ผูป้กครองเองกม็ภีาระทีต้่องรบัผดิชอบค่าใช้จ่ายในการดแูลเดก็
เหล่านี้ ท�าให้ส่วนใหญ่มักประสบปัญหาด้านความเครียดและไม่สามารถให้การกระตุ้นพัฒนาการได้อย่าง
มีประสิทธิภาพ งานวิจัยน้ีจึงได้พัฒนาหุ่นยนต์เสริมการเรียนรู้ท่ีสามารถน�าไปใช้เป็นเครื่องมือส�าหรับครู  
พ่อแม่หรอืนกับ�าบดัในการจดักิจกรรมบ�าบดัให้กับเดก็ท่ีมคีวามต้องการพิเศษ โดยสามารถน�าไปใช้จดักิจกรรม
ในทีต่่างๆ ท้ังบ้าน โรงเรยีนหรอืสถานทีอ่ืน่ๆ ได้บ่อยตามต้องการ ช่วยลดภาระในการจดัเตรยีมเน้ือหาการสอน 
รวมถึงหุน่ยนต์สามารถบนัทกึวิดโีอการสอนเพ่ือใช้ในการตดิตามและวิเคราะห์พฤตกิรรมของเดก็ทีเ่รยีนร่วมกับ
หุ่นยนต์

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
1. หุ่นยนต์เสริมการเรียนรู้มีบทเรียนให้เลือกในด้านต่างๆ เช่น คณิตศาสตร์ ภาษาอังกฤษ ภาษาไทย  
 ทักษะชีวิต รวมถึงการฝึกความเข้าใจทางภาษา ไม่น้อยกว่า 30 บทเรียน
2. หุ่นยนต์สามารถตั้งค่าการท�างานให้ท�างานได้ด้วยตนเองหรือผ่านการควบคุมระยะไกล
3.  สามารถเชื่อมต่อกับระบบคลาวด์เพื่อจัดเก็บข้อมูลภาพหรือวิดีโอที่บันทึกจากหุ่นยนต์ 
4. มีหน้าจอขนาดใหญ่ท�าให้สามารถจัดกิจกรรมแบบกลุ่ม หรือน�าไปใช้ในการพัฒนาให้รองรับกับกลุ่ม 
 ผู้สูงอายุได้

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
งานถ่ายทอดเทคโนโลยีเชิงพาณิชย์ 
สถาบันบริหารจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม 
โทรศัพท์   : 02 849 6056-7 
Email   : int.mahidol@gmail.com
 

หุ่นยนต์เสริมการเรียนรู้และระบบวิเคราะห์พฤติกรรม
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ผศ.ดร.ลิลลา อดุลยศาสน์

คณะวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
แอปพลิเคชันเรียนรู้เรขาคณิต ม.1 เป็นแอปพลิเคชันบนแท็บแล็ตเพ่ือพัฒนาการคิดเชิงเรขาคณิตที่เน้น

การเรียนรู้เรื่องเรขาคณิตแบบใช้ตอนเป็นฐานของแวนฮีลี (van Hiele’s Phase Based Learning) ส�าหรับ

นักเรียนชั้น ม.1 ซึ่งพัฒนาขึ้นมาโดยใช้แนวคิดทฤษฎีของการพัฒนาการคิดเชิงเรขาคณิตของปีแอร์แวนฮีล ี

(Pierre van Hiele) และ ไดนา เกลดอฟ-แวนฮลีี (Dina Geldof-van Hiele) ท่ีพูดถึงการการคดิเชงิเรขาคณิต 

ไว้ 5 ชิน้ คือ ข้ัน 1 การมองเห็น ขัน้ 2 การวิเคราะห์ ข้ัน 3 การพิสจูน์แบบนรินัยอย่างไม่เป็นแบบแผน  

ขั้น 4 การพิสูจน์แบบนิรนัยอย่างมีแบบแผน ขั้น 5 การคิดขั้นสุดยอด จึงสร้างแอปพลิเคชันน้ีเพ่ือให ้

นักเรียนชั้น ม.1 เรียนรู้เรขาคณิตได้อย่างสนุกและเข้าใจง่าย

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
แอปพลิเคชันน้ีสร้างเพ่ือให้นักเรียนชั้น ม.1 เรียนรู ้เนื้อหาเรขาคณิต เรื่องความสัมพันธ์ระหว่างรูป 

เรขาคณิต 2 มติ ิ และ 3 มติ ิ ได้แก่ ภาพของรูปเรขาคณิต 2 มติแิละ 3 มติ ิ หน้าตดัรูปทรงเรขาคณิต 3 มติิ  

รูปเรขาคณิตท่ีประกอบขึ้นจากลูกบาศก์ ภาพจากการมองด้านหน้า ด้านข้างและด้านบน เกมส์ในแต่ละ 

บทเรียน รวมถึงแบบทดสอบก่อนและหลังเรียน

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ศศธิร วโินทยั

งานวิจัยและบริการวิชาการ คณะวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและการเกษตร

โทรศัพท์    : 073 299 628 ต่อ 71000

โทรศัพท์มือถือ   : 083 659 9091

Email   : sasithorn.w@yru.ac.th

แอปพลิเคชันเรียนรู้เรขาคณิต ม.1 
(Geometry for grade 7 application)
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
ดร.มูนีเร๊าะ ผดุง และ แพรวศรี เดิมราช

คณะวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
นวัตกรรมน้ีเป็นส่วนหน่ึงในโครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนามัลติมีเดียโมบายแอพลิเคชั่นเพ่ือการเรียนรู้วิชา 

ภาษาไทยส�าหรบันกัเรยีนในสามจงัหวัดชายแดนภาคใต้” ได้รับทุนสนับสนุนงบประมาณแผ่นดนิมหาวิทยาลยั

ราชภัฏยะลา โดยผู้วิจัยตระหนักถึงการออกแบบและพัฒนาสื่อเพื่อส่งเสริมการใช้ภาษาไทยส�าหรับนักเรียน

ในสามจงัหวัดชายแดนภาคใต้ ทัง้นีปั้ญหาการเรยีนการสอนภาษาไทยประการส�าคญัในสามจงัหวัดชายแดน 

ภาคใต้ประการหน่ึงคอืการผนัอกัษรสามหมู ่ ซึง่เป็นปัญหาส�าคญัท่ีท�าให้นักเรียนไม่สามารถอ่านออกเขยีนได้

เป็นทักษะส�าคัญที่ควรเร่งพัฒนา

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
โมบายแอพเรียนรู้อักษรสามหมู่นี้จัดท�าขึ้นเพ่ือสนองตอบต่อความแตกต่างรายบุคคลในการเรียนรู้ อีกท้ัง

มัลติมีเดียและการน�าเสนอเนื้อหาง่ายต่อการเรียนรู้ของนักเรียน สามารถน�าไปใช้งานได้ทั้งในห้องเรียนและ 

เป็นสื่อเสริมนอกชั้นเรียนได้ เพ่ือให้การเผยแพร่นวัตกรรมท่ีได้จากการวิจัยไปใช้อย่างแพร่หลาย ผู้วิจัยจึงจัด

ท�ามัลติมีเดียโมบายแอปพลิเคชันเพ่ือการเรียนรู้ภาษาไทย ในรูปแบบท่ีสามารถดาวน์โหลดใช้งานได้ฟร ี

ทั้งในระบบ iOS และ Android

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
ศศธิร วโินทยั

งานวิจัยและบริการวิชาการ คณะวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและการเกษตร

โทรศัพท์    : 073 299 628 ต่อ 71000

โทรศัพท์มือถือ   : 083 659 9091

Email   : sasithorn.w@yru.ac.th

Mobile App เรียนรู้อักษรสามหมู่
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
อาจารย์ประชิด สระโมฬี และคณะ

ส�านักวิชาวิศวกรรมศาสตร์และทรัพยากร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์

สถานภาพสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร เลขที่ 14407

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ศนูย์เทคโนโลยีและนวัตกรรมทางการฝึก ฝ่ายปกครองและการฝึก ศนูย์ฝึกอบรมต�ารวจภธูร ภาค 8 มคีวาม 

จ�าเป็นในการฝึกปฏิบัติเก่ียวกับการใช้อาวุธปืนอย่างถูกต้อง มีประสิทธิภาพ แม่นย�าและช�านาญ โดยจะ 

ฝึกผ่านการใช้อุปกรณ์ช่วยฝึก เช่น ปืนพก เพ่ือเพ่ิมทักษะ ความช�านาญและความคุ้นเคย แต่เนืองจาก

จ�านวนนักเรียนต�ารวจท่ีเพ่ิมมากข้ึน จึงท�าให้เกิดปัญหาจ�านวนปืนพกส�าหรับการฝึกท่ีมี ไม่เพียงพอ

ต่อการใช้งาน ทางศนูย์ฝึกฯ จงึพยายามจดัหาอปุกรณ์การฝึกมาใช้ทดแทนปืนพกส�าหรับฝึก เช่น ปืนไม้ แต่ปืนที ่

ท�ามาจากไม้ไผ่ ไม่สามารถช่วยให้นักเรียนต�ารวจมีความรู้สึกคุ้นเคยเหมือนกับปืนจริงได้ ด้วยข้อจ�ากัด 

เรื่องรายละเอียดและน�้าหนัก

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
เป็นปืนยางส�าหรับการฝึกอบรมและปฏิบัติ ท่ีมีรูปร่างลักษณะและน�้าหนักที่ใกล้เคียงของจริง ราคาถูก 

และยังเป็นการน�ายางธรรมชาตซิึง่เป็นวตัถุดิบทางการเกษตรท่ีส�าคญัของประเทศ มาใช้ประโยชน์และสร้าง 

มูลค่าเพิ่ม เพื่อช่วยพัฒนาประเทศได้อีกทางหนึ่ง

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับ pilot scale ได้ถูกทดสอบในสภาวะท�างานจริง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
กัตตกิา แพรกทอง

ฝ่ายบริหารจัดการทรัพย์สินทางปัญญา อุทยานวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์

โทรศัพท์    : 075 672 927

โทรศัพท์มือถือ   : 089 971 7930

Email   : kattika.pr@wu.ac.th

สูตรและกรรมวิธีการผลิตปืนยาง
ส�าหรับการฝึกอบรมและปฏิบัติ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีต่อรองราคา

นักวิจัย
รัษฎา ปัญญาเสวนมิตร
บริษัท ณฎา วีเคเอ็ม จ�ากัด
สถานภาพสิทธิบัตร
ลิขสิทธิ์ เลขที่ค�าขอ 340765
ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
1.  ต�ารา วิธีการสอน แบบฝึกหัด และการวัดผล ที่ไม่เหมาะสม 
 1.1. หนังสือที่ใช้ในการสอนเป็นการแปลจากต�าราต่างประเทศโดยการคัดลอกมา ขาดการศึกษา 
  วิเคราะห์เนื้อหาความหมาย การจัดกลุ่ม และขั้นตอนล�าดับการเรียนรู้ ต�าราที่ออกมาจึงไม่สามารถ 
  ถ่ายทอดความรู้ความเข้าใจให้กับผู้อ่านได้อย่างเป็นระบบ ท�าให้ผู้อ่านไม่เข้าใจ จึงคิดว่าการเรียน 
  ภาษาอังกฤษเป็นเรื่องยาก จึงกล่าวได้ว่าประเทศไทยขาดหนังสือสอนภาษาอังกฤษที่ดีและม ี
  ประสิทธิภาพ
 1.2. ครูผู้สอนส่วนใหญ่ขาดความรู้ความเข้าใจภาษาอังกฤษอย่างแท้จริง วิธีการสอนจึงเป็นการสอน 
  ตามต�ารา เข้าลักษณะเปิดหนังสือแล้วอ่านให้ฟัง จึงท�าให้ไม่สามารถสื่อหรือถ่ายทอดเนื้อหาของ 
  แก่นแท้ออกมาได้ ผลท�าให้ผู้เรียนไม่เข้าใจ
 1.3. แบบฝึกหัดส่วนใหญ่ไม่ตอบโจทย์กับการน�าไปปฏิบัติ ไม่ก่อให้เกิดความเข้าใจ แต่ยิ่งท�าให้สับสน 
  มากขึ้น 
 1.4. แนวทางการวัดผลการเรียนภาษาอังกฤษ เน้นในเรื่องการจ�าเพื่อน�าไปใช้ในการสอบ แต่ไม่เน้นใน 
  เรื่องการน�าไปใช้จริง ดังนั้นแนวการวัดผลจึงไม่เหมาะสมและไม่มีประโยชน์ 
2.  ครูต่างชาติบางคนไม่รู้หลักการสอน หรือไม่สามารถสื่อสารกับผู้เรียนได้ ท�าให้ไม่ก่อประโยชน์เต็มที่
สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
จุดเด่นของหนังสือ Grandma Grammar ที่แม้แต่อาม่าก็เข้าใจ คือ
1.  เปลี่ยนวัตถุประสงค์การเรียนภาษาอังกฤษใหม่ เน้นให้ผู้เรียนสามารถน�าความรู้ไปปฏิบัติได้จริง
2. เป็นต�าราเรียนท่ีพัฒนาหลักสูตรการเรียนภาษาอังกฤษ โดยการน�าเน้ือหาภาษาอังกฤษมาวิเคราะห ์
 ข้อมูลอย่างเป็นวิทยาศาสตร์ จัดท�าเป็นหมวดหมู่ ล�าดับขั้นตอน ความเก่ียวโยงเพ่ือให้เกิดความเข้าใจ  
 ลดการท่องจ�า เพื่อให้ผู้อ่านสามารถเรียนรู้ได้อย่างเข้าใจในระยะเวลาสั้น 
3.  มีแบบฝึกหัดที่ช่วยฝึกฝนให้สามารถน�าความรู้ไปใช้ได้จริง
ความร่วมมือที่เสาะหา 
เสาะหาผู้ร่วมวิจัยพัฒนา
สถานภาพของผลงานวิจัย 
ได้ต้นแบบในระดับห้องปฏิบัติการ
เงื่อนไข 
เทคโนโลยีต่อรองราคา
สนใจสอบถามข้อมูล
รัษฎา ปัญญาเสวนมติร
บริษัท ณฎา วีเคเอ็ม จ�ากัด
โทรศัพท์    : 02 870 0255
โทรศัพท์มือถือ   : 081 939 0127
Email   : polytex2@gmail.com

Grandma Grammar ที่แม้แต่อาม่าก็เข้าใจ
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ผลงานเด่น พันธมิตรเทคโนโลยีราคาเดียว

นักวิจัย
ดร.ธนพัฒน์ แพ่งเกษร และ กุศล แซ่ลี ร่วมกับ หน่วยธาลัสซีเมีย มหาวิทยาลัยพะเยา
คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยพะเยา

สถานภาพสิทธิบัตร
อยู่ระหว่างยื่นค�าขอ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�าคัญของปัญหา
ชดุสกัดดเีอน็เอทางการค้าท่ีอาศยัหลกัการแยกดเีอน็เอด้วยซลิก้ิา จ�าเป็นเป็นต้องใช้เครือ่งป่ันเหว่ียงความเรว็สงู 
ซึ่งเป็นข้อจ�ากัดส�าคัญที่ท�าให้ไม่สามารถสกัดดีเอ็นเอในภาคสนามได้ชุดสกัดดีเอ็นเอที่พัฒนาขึ้นนี้ สามารถ 
ลดข้อจ�ากัดดงักล่าว โดยใช้เมด็ซลิก้ิาทีม่คีวามหนาแน่นสงูเข้าตรงึดเีอน็เอ จากน้ันเมด็ซลิก้ิาจะเกดิการตกตะกอน 
ได้เองในทันที ท�าให้สามารถคัดแยกสารชีวโมเลกุลที่ไม่ต้องการออกไปได้ โดยการดูดสารละลายส่วนเกิน  
และเมือ่ท�าการชะดเีอน็เอออกมาจากเมด็ซลิก้ิาจะได้ดเีอน็เอท่ีบรสิทุธ์ิ ชดุสกัดดเีอน็เอทีพั่ฒนาขึน้นี ้ ออกแบบ 
ให้ใช้งานได้สะดวก โดยประกอบด้วย 1) หลอดสกัดเก่ง ท่ีบรรจเุมด็ซลิก้ิาความหนาแน่นสงู 2) น�า้ยาแตกเก่ง  
ใช้ในการแตกเซลล์เม็ดเลือดให้เกิดการปลดปล่อยดีเอ็นเอออกมา 3) น�้ายาจับเก่ง ใช้ในการตรึงดีเอ็นเอ  
4) น�า้ยาล้างเก่ง ใช้ในการล้างสารชวีโมเลกุลส่วนเกินท่ีไม่ต้องการ และ 5) น�า้ยาล้วงเก่ง ใช้ในการชะดเีอน็เอที่
บริสุทธิ์ออกมา

สรุปและจุดเด่นเทคโนโลยี
ชุดสกัดดีเอ็นเอที่พัฒนาข้ึนนี้ มีจุดเด่นที่ส�าคัญคือ ไม่ต้องอาศัยเครื่องปั่นเหวี่ยงความเร็วสูงในการสกัด  
จึงสามารถท�าการสกัดได้ทุกท่ี ทั้งในภาคสนาม ซึ่งอาจเป็นเขตกักกันโรคระบาด เขตทุรกันดาน หรือ 
โรงพยาบาลชุมชน ตลอดจนสามารถใช้ในการเรียนการสอนที่มีนิสิตในชั้นเรียนจ�านวนมาก นอกจากน้ีวิธี 
ทีพั่ฒนาขึน้ยังไม่ต้องอาศยัเอนไซม์โปรตเีนสเค เนือ่งจากไม่เกิดการอดุตนัเช่นเดยีวกับการใช้คอลมัในชดุสกัด
ทั่วไป จึงเป็นการลดต้นทุนของชุดสกัด

ความร่วมมือที่เสาะหา
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิ

สถานภาพของผลงานวิจัย
ต้นแบบระดับห้องปฏิบัติการได้ถูกทดสอบในสภาวะจ�าลอง

เงื่อนไข
เทคโนโลยีต่อรองราคา

สนใจสอบถามข้อมูล
หน่วยบริหารจัดการทรัพย์สินทางปัญญาและถ่ายทอดเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยพะเยา
มหาวิทยาลัยพะเยา
โทรศัพท์    : 054 466 666 ต่อ 3714
โทรศัพท์มือถือ   : 093 137 3612
Email   : uptlo.up@gmail.com

ชุดสกัดเก่ง (ชุดสกัดดีเอ็นเอภาคสนาม)


